UNIVERSIDADE FEDERAL DO PAMPA
CAMPUS URUGUAIANA
CURSO DE MEDICINA VETERINARIA

RELATORIO DO ESTAGIO CURRICULAR
SUPERVISIONADO EM MEDICINA VETERINARIA

Orientador: Prof. Juliano Gongalves Pereira

Douglas Eduardo Stroher

Uruguaiana, 2015




DOUGLAS EDUARDO STROHER

RELATORIO DE ESTAGIO CURRICULAR SUPERVISIONADO EM
MEDICINA VETERINARIA

Relatorio do Estagio Curricular
Supervisionado em Medicina Veterinaria
apresentado ao Curso de Medicina Veterinaria,
Campus Uruguaiana da Universidade Federal
do Pampa, como requisito parcial para
obtencdo do titulo de Bacharel em Medicina
Veterinaria.

Orientador:  Professor Juliano Goncalves
Pereira, Médico Veterinario, MSc.

Uruguaiana
2015



DOUGLAS EDUARDO STROHER

Relatorio do Estagio Curricular
Supervisionado em Medicina Veterinaria
apresentado ao Curso de Medicina Veterinaria,
Campus Uruguaiana da Universidade Federal
do Pampa, como requisito parcial para
obtencdo do titulo de Bacharel em Medicina
Veterinaria.

Area de concentragdo: Inspecdo e Tecnologia
de abate de suinos.

Relatorio apresentado e defendido em 09 de dezembro de 2015

Prof. Mério Celso Sperotto Brum
Presidente

Prof. Débora da Cruz Payao Pellegrini
Universidade Federal do Pampa - UNIPAMPA

Dr. Vanessa Mendoncga Soares
Universidade Federal do Pampa — UNIPAMPA



AGRADECIMENTOS

Primeiramente a Deus, pela for¢a e por tudo que me deu durante esta caminhada,
fazendo que eu pudesse superar a todos os desafios, mesmo nos momentos mais dificeis.

A minha familia, ao meu pai Pedro, minha mée Teresinha, e as minhas irmas Deise e
Débora, por todo o apoio, confianca e suporte. Sem o apoio deles a realizacdo deste sonho ndo
seria possivel.

A minha namorada Laura por todo incentivo, confianca e carinho, mesmo nos
momentos em que a distancia nos separava.

A todos os professores do curso de Medicina Veterinaria da UNIPAMPA, por todo
conhecimento, especialmente ao meu orientador Prof. Juliano, pela paciéncia, disponibilidade
e todo o aprendizado, durante esta caminhada.

Aos meus colegas da UNIPAMPA, em especial aos amigos Jeferson e William por
toda ajuda e companheirismo desde o inicio do curso.

E por fim, a minha supervisora de estagio, Médica Veterinaria Angela Maraschin, e
todos os funcionarios da empresa Alibem Alimentos S.A, pelo aprendizado, paciéncia, e

ensinamentos, durante todo periodo de estagio.



ESTAGIO CURRICULAR SUPERVISIONADO EM MEDICINA
VETERINARIA — AREA INSPECAO E TECNOLOGIA DE ABATE DE
SUINOS

O presente relatorio descreve as atividades desenvolvidas e/ou acompanhadas durante a
realizagdo do Estagio Curricular Supervisionado em Medicina Veterinaria. Este foi realizado
na area de inspecdo e tecnologia de abate de suinos, acompanhando as atividades de abate,
inspecdo ante-mortem, inspecdo post-mortem e avaliagdo dos programas de autocontrole da
empresa. O estagio foi realizado junto ao Servigo de Inspecdo Federal na empresa Alibem
Alimentos S.A, localizada na cidade de Santa Rosa — RS. O presente estagio teve orientacdo
do Meédico Veterinario Professor Juliano Gongalves Pereira e supervisdo da Meédica
Veterinaria Angela de Faria Maraschin, e foi realizado durante os dias 5 de agosto e 13 de
novembro de 2015, perfazendo um total de 450 horas.



LISTA DE ILUSTRACOES

Figura 1: Area de desembarque dos SUINOS NA EMPIESA............c.eveeverrereereverrereerereesseserseseesereenes 14
Figura 2: Pocilgas de matanga, onde animais permanecem em descanso e dieta hidrica até o
MOMENTO A8 ADALE. ... eeueieeie ittt sttt r et e st et e beesbeeseeseeen s eeenneenteeneenres 16
Figura 3: Suino destinado a pocilga de sequestro, sendo excluido da matanca normal

Figura 4: Area de insensibilizagdo por eletrocussdo, e esteira de sangria...............cccocceueeee.n. 20
Figura 5: Entrada das carcagas no tunel de escaldagem, com objetivo de facilitar a remocao
0 F R0t 0 - TSP 22
Figura 6: Passagem da carcaga pelo ChamuSCAAON ...........coiieiirer e 23
Figura 7. Passagem das carcacas pelo chuveiro pré-evisceragdo, na entrada da area

[0 0] o7 S TP TPV PR PR PRURTPRPPRRIS 24
Figura 8: Abertura da cavidade abdominal, realizada com faca com capa protetora, evitando
FOMPIMENTO T8 VISCEIAS. ... uviuveeriestieiteeeiestesteestest e e esaesteesae s e e e esteataesseaees sreesaeaseeseeneesseesrennees 25
Figura 9: Quadro marcador das condenac6es nas linhas de iNSPecan..........cc.ccevvevvviiverecrnene 27

Figura 10: Entrada das carcacas nas camaras de resfriamento, onde permanecem por um
PEITOAO A8 24 NOTAS. ... .eceeiie ettt sttt e e s e et e e st e e e en sraesse e e e seenteenaesrennes 40
Figura 11: Sala de desossa, onde sdo realizados cortes e embalagem dos
0100 U101 STORURSSRSR 41
Figura 12: Classificacdo das lesGes de rinite atrofica, nos grausde 0 a 3........cccccevvveeveiiennns 52
Figura 13: Resultados obtidos na visualizagio e classificagdo das lesbes de rinite atréfica no

{1010 11 {101 PP ERRTRT 53



LISTA DE TABELAS

Tabela 1: Condenac6es na linha de inspecdo Al durante més de agosto, sendo contaminacao a
causa das condenagBes NESLE PEITOUO. ... ... erieere ittt e s 28
Tabela 2: Condenagdes na linha de inspecdo A durante més de agosto, sendo contaminacéao e
metrite as causas das condenacdes NeSte PEriodO. ......ccccireririerieiec e 28
Tabela 3 CondenacGes na linha de inspecdo B durante més de agosto, sendo contaminacgéo,
esplenite, congestéo e enterite as causas das condenagdes neste periodo...........ccecvrereevennne. 29
Tabela 4: Condenacgdes na linha de inspecdo C durante més de agosto, sendo pericardite e
contaminag&o as causas das condenagies NeSte PEriodO. ........cccoveverererereriere e e 30
Tabela 5: Condenagdes na linha de inspecdo D durante més de agosto, sendo aspiracdo de
liguido, pneumonia enzootica, contaminacdes, atelectasia pulmonar, congestédo, perihepatite,
esteatose hepatica, migracao larval e abcesso as causas das condenacdes neste periodo......... 31
Tabela 6: Condenagdes na linha de inspecdo E durante més de agosto, sendo aderéncia,
contaminacdo, contusao e abcesso as causas das condenacdes neste periodo.............cccceeneee. 32
Tabela 7: Condenac6es na linha de inspecdo F durante més de agosto, sendo cisto urinario,
congestdo, nefrite, infarto isquémico e contaminacdo as causas das condenagdes neste

01T T [ TSP SRPN 32



SUMARIO

L-INTRODUGAO ..ottt ettt n sttt en et en s ses e 11
2- ATIVIDADES DESENVOLVIDAS ...ttt 13
2.1 Descarregamento A0S ANTMAIS ........eeiueeiieeiiiesieeeiee st e st siee sttt et e e eebeesne e 13
2.2 POCHIGAS. ...ttt 15
2.2.1 POCIIQAS A8 MALANGA ... .eeeuveeiiiieiie ettt 15
2.2.2 POCIQAS A8 SEOUESLIO. ...ttt ettt et 16
2.2.2.1 Matanga de emergéncia IMediata..........c.coiviiiieiiieiie e 17
2.2.2.2 Matanga de emergéncia MEdiata .........c.veeieiiiieiiieiiieiee e 18
2.3 INSPECAD ANTE-MOITEIM .....eiieiie ittt ettt 18
2.4 BANNO 08 BSPEISED ... eeeteeentieiitee ittt ettt et et ettt e ettt ettt 19
2.5 INSENSIDIIZAGAD ..ot 19
P T o | o - OSSP 21
2.7 Escaldagem € depilagho.........c..eeiiuieeiiieeiiiie st 21
2.8 Oclusdo do reto e abertura da cavidade abdominal............cccoooiiiiiiiiiii i, 24
P Y o] = To Lo OSSR 26
2.10 LiNNas de INSPEGAD .....eeiuviieiiiieciie ettt e e stee st e e st e e st e e et e e et e e e staeeesnaaeesraeeeanteeeaneeeeanes 26
2.10.1 Linha de inspecao Al- cabega € Papada...........ccceeivivreiiiireiiieesiieeesieeesieeeseeeesnee e 27
2.10.2 Linha de INSPECAD A= ULEIO......vveeeiiieeciiee e ciieeesiee e sttt e st et e e stte e e tae e e sae e e st e e annee e 28
2.10.3 Linha de inSpecao B- VISCEras DranCas ............ccvuveiiuireiiieeiiieesiiee s siee e snee e siee e 28
2.10.4 Linha de inspecao C — coragao € LiNQUA..........ccceeiiiveeiriireiiire e ciee e siee e siee e 29
2.10.5 Linha de inspecdo D — pulmdes € figado..........cccveviieeiiiiciiiec e 30
2.10.6 Linha de iNSPECAD E — CAICAGA ........veeeiiveeeiirieeiiee e et e s ctee e e ste et e s e e e saea e 31
2.10.7 Linha de INSPECAD F- FNS......coiiiiiiiiie ettt e e a e 32
2.11 Departamento de inspecao final (DIF) ........cooiieiiiii e 33
2.11.1 Principais lesdes encontradas N0 DIF.............cooiiiiiiii i 33
0 I A a0t 1S3 o SRR OPRTP 33
N I A Ao (-] = o T LSRR 34
A O R B AN {1 PSR SP PP 34
I O I A % To 1= - RSO POP PP OPPPRROPPRR 34

2.11.0.5 CaUAOTAGIA ..vveeeiiiiiie ettt e e e 35



2.11.1.6 Contaminagao TECAI ...........ooiiiiiii i 35

2.11.1.7 Contaminagao POF DIIE ........ccuiiiiiii e 35
2.11.1.8 CONLUSDES € TrALUIAS ....ccvveeiiiieeiiiieesiieeestieeesiee e st e e st e e et e e et e e e snaeeesnaeeesnseeeanneeeanes 36
2.11.1.9 D0ENGA U GIASSEN ...ttt 36
2.10.0.00 EFISIPEIA ... 36
2.11.1.11 ESCAlUAGEM EXCESSIVA. ... .eeueieieeiniiesitiesieeetee st ettt ettt et e bbb snne e 37
2 I I A ol =T (o] - USROS 37
0 O 0 e I 01 - To [T (SRR 37
211114 IMIAQIEZA ..ottt et ettt 38
2.11.1.15 PleuropneumONIa SUINA........eiueeiueerieeieaieaiiesiee st stee st sae e sseesreenneeee e 38
2.11.1.16 Sangria INAAEGUATA. .........eeieieiieeiee ittt 39
2.12 TOAIELE AS CANCAGAS ......veeuveeiieieitie ettt ettt ettt sttt et et e et e be e nne e 39
2.13 Carimbagem e 1avagem 0as CArCaGAS ..........coiuirrireiiieiieeiie st e sttt 39
2.14 Camaras de reSTriameNto .........cociiieiiee e e e 40
2.15 Des0SSa € INAUSEIIAHZAGAD .......ceiuvieiieiiie ittt 41
2.16 TUnel de CONQEIAMENTO.......ccvvie ittt e et e e 42
2.17 CAMAra e ESTOCAGERIM ... .uvieiiieeiiiee ettt e ettt e e st e e s e e s e e e s te e e st e e e ssbeeearaeeessaeeeanteeeanneeeanes 42
N B o T=To o o TSRS 42
2.19 Programas de aUtOCONIIOIE ........c.vvieiiie et e e e e 43
2.19.1 Procedimentos padrdo de higiene operacional (PPHO) ..........ccccccevviieiiiie i, 43
2.19.2 Andlise de perigos e pontos criticos de controle (APPCC) .......cccevviveeiiveeviie e, 44
2.19.3 Boas praticas de Fabricacio (BPFS) ........ccoiiieiiiiiiiii s 45
3- DISCUSSAD......coeeiriiieieeisieese ettt 46
3.1 Abate Humanitario e Bem-Estar ANIMAal .........cccooieiiiiiiiiie e 46
3.1.1 Transporte e chegada d0S aniMaisS.............ccciuiieiiiieiiie e 47
3.1.2 InSensSibIliZAaCA0 € SANQIIA .......cccvvvieiiie ettt e e 48
K TR R @0 o L1 ST T SR OTU PP OPRPP 49
3.2 Projeto — Avaliacdo da presenca e quantificacdo das lesGes de rinite atrofica em frigorifico
............................................................................................................................................ 50
I O o] 1= (VoI [0 1 o] (0] [=] (o PSP OPR PP 52
I Y, =1 (0o (o] (oo | - USSR OTRRSPPR 52
3.2.3 RESUIAAOS € AISCUSSAOD .....couvvieiiiieiiiie ettt e e 53

3.2.4 CONCIUSAOD 0O PrOJELO .. .cciiiiiie et e ettt r e e s arba e e e s sraaee e 54



B- CONCLUSAO ..ot e e 55
REFERENCIAS ..o oot e e e et e e e e et e et e e e e e oo e e e e, 56

ANEXO A — Certificado do Estagio Curricular Supervisionado em Medicina Veterinaria.... 58



11

1-INTRODUCAO

O Estagio Curricular Supervisionado em Medicina Veterinaria foi realizado na area de
inspecdo e tecnologia de abate de suinos. Optou-se por realizar o estagio junto ao Servico de
Inspecdo Federal na empresa Alibem Alimentos S.A, localizada na cidade de Santa Rosa —
RS. O presente estagio teve orientacdo do Medico Veterinario Professor Juliano Gongalves
Pereira e supervisdo da Médica Veterinaria Angela de Faria Maraschin, e foi realizado no
periodo de 5 de agosto a 13 de novembro de 2015, perfazendo um total de 450 horas. Foram
acompanhadas as atividades de abate, inspecdo ante-mortem, inspecdo post-mortem e
avaliacdo dos programas de autocontrole da empresa.

Atualmente o Brasil € o quarto maior produtor mundial de carne suina, ficando atras
apenas da China, Unido Europeia e Estados Unidos. Segundo o Instituto Brasileiro de
Geografia e Estatistica (IBGE), somente no ano de 2014 foram abatidos no Brasil 37,118
milhdes de suinos, acumulando um peso de carcacas de 3,192 milhdes de toneladas.

O Brasil detém ainda o posto de quarto maior exportador de carne suina no mundo,
sendo exportadas nos primeiros meses de 2015, 76394 toneladas de carne suina in natura,
onde os principais destinos da exportacdo brasileira sdo a Russia, Hong Kong, Cingapura,
Uruguai e Angola (IBGE, 2015).

A regido Sul do Brasil é a regido que apresenta os melhores indices produtivos na
suinocultura, isto se deve principalmente a sua alta producdo de grdos, que sdo a base da
nutricdo dos animais.

Dentre a regido Sul do Brasil, 0 Rio Grande do Sul é um dos principais estados
produtores de carne suina, sendo abatidos somente no ano de 2014 um total de 8,011 milhdes
de suinos (IBGE, 2014).

O Meédico Veterinario tem grande importancia em toda a cadeia produtiva de carnes,
atuando desde o melhoramento animal, aumento de produtividade e sanidade dos rebanhos,
até a inspecdo das carnes, visando a obtencdo de um produto de boa qualidade e com garantia
de seguranca alimentar aos consumidores.

O Servico de Inspecdo Federal é responsavel pela fiscalizacdo da industria e do
comércio, nacional e internacional, dos produtos de origem animal, garantindo a inocuidade
dos produtos, verificando se 0s mesmos atendem os requisitos minimos de qualidade para o

consumo, sem causar danos a Saude Publica.
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A Alibem Alimentos S.A foi fundada em junho de 2000 na cidade de Porto Alegre, e
no ano de 2001 iniciou suas atividades de abate de suinos na cidade de Santo Angelo. Em
janeiro de 2004 a empresa adquiriu o complexo industrial localizado na cidade de Santa Rosa,
ampliando sua capacidade de abate. A Alibem estd presente tanto no mercado interno,
atuando em todo o territorio nacional, quanto no mercado externo, onde tem como principais
importadores Russia, Hong Kong, Argentina, Venezuela, Uruguai, Cuba e paises do Leste
Europeu e Africa.

Atualmente o complexo industrial localizado na cidade de Santa Rosa, é formado por
aproximadamente 1700 funciondrios e trés turnos de trabalho, sendo dois turnos de producgéo
e 0 outro para higienizacdo e manutencdo dos equipamentos. No frigorifico de Santa Rosa séo
abatidos 400 suinos por hora, perfazendo um total de 3000 suinos ao dia.

O interesse pessoal na area de alimentos aliado a empresa ser referéncia entre 0s
frigorificos do Rio Grande do Sul e Brasil, e também com intuito de buscar maior
conhecimento sobre o sistema de inspecdo presente no pais, optou-se pela realizacdo do
estadgio curricular supervisionado em Medicina Veterinaria junto ao Servico de Inspecgéo
Federal atuante na empresa.

Este relatério tem como objetivo apresentar uma descricdo do local onde foi realizado
0 estagio, apontando as atividades realizadas e/ou acompanhadas nas areas de inspec¢édo e

tecnologia de abate em suinos.
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2- ATIVIDADES DESENVOLVIDAS

As presentes atividades do Estagio Curricular Supervisionado em Medicina
Veterinaria foram desenvolvidas junto ao Servico de Inspecdo Federal na empresa Alibem
Alimentos S.A, situada na cidade de Santa Rosa — RS.

As atividades foram realizadas no periodo de 5 de agosto a 13 de novembro de
2015,de segunda a sexta-feira das 06:30 as 14h, e abrangeram acompanhamento de todo
fluxograma de abate em suinos, descarregamento dos animais na industria, acompanhamento
dos Médicos Veterindrios na inspecdo ante-mortem dos animais, acompanhamento da
inspecdo post-mortem nas linhas de inspecdo e departamento de inspecdo final, realizacéo de
treinamento para posterior participacdo nas linhas de inspe¢do, e acompanhamento dos

agentes de inspecéo na verificagdo dos programas de autocontrole realizados pela empresa.

2.1 Descarregamento dos animais

O transporte dos animais até o frigorifico é realizado por caminhdes, através de
empresas terceirizadas. Este € um dos principais pontos de estresse dos animais, devido ao
mesmo serem expostos a ambientes que ndo estdo acostumados e também a interacdo com 0s
seres humanos.

Os caminhdes comecam a chegar a empresa por volta das 18 horas da noite do dia
anterior ao abate, e apo0s ser feita a verificacdo da documentacdo os animais sao descarregados
(FIGURA 1) nas pocilgas de chegada e selecdo, onde ¢ realizada a primeira inspecdo dos

animais.
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FIGURA 1 — Area de desembarque dos suinos na empresa (Fonte: Autor)

Apos serem descarregados, 0s animais sdo lavados com agua sob pressdo e entdo
encaminhados para a balangca em grupos de no maximo 20 animais, onde é realizada a
pesagem. Subsequente a pesagem, 0s animais sao separados em lotes de acordo com a sua
procedéncia, e destinados para suas devidas pocilgas, onde 0s animais que necessitem exame
mais detalhado sdo separados para as pocilgas de sequestro.

Sdo separados para as pocilgas de sequestro 0s animais que apresentem alguma
fratura, caudofagia, hérnia, ou ainda, animais com suspeita de alguma doenca
infectocontagiosa.

Ja nas pocilgas, os suinos permanecem em descanso e dieta hidrica até o0 momento do

abate, por um tempo minimo de 6 horas e maximo de 24 horas.



15

2.2 Pocilgas

As pocilgas séo os locais que tem como func¢do acomodar os suinos, desde 0 momento
da chegada dos animais no estabelecimento até o momento do abate.

As pocilgas devem estar localizadas de modo que os ventos ndo levem poeiras e
emanacgdes em direcdo ao estabelecimento, e afastadas no minimo 15 metros da éarea de
insensibilizacdo e do bloco industrial (BRASIL, 1995).

As pocilgas séo classificadas em: pocilgas de chegada e sele¢éo, pocilgas de sequestro
e pocilgas de matanca. Os animais sdo avaliados no momento do descarregamento e entdo
destinados para as pocilgas, onde os animais que necessitem exame mais detalhado séo
destinados as pocilgas de sequestro, e os animais considerados sadios sdo destinados as
pocilgas de matanca para descanso e dieta hidrica até o momento do abate.

Independente da pocilga as quais os suinos sdo destinados, estes permanecem em
descanso e dieta hidrica. O descanso e dieta hidrica possuem como objetivos: esvaziar o trato
gastrointestinal, evitando contaminagdes durante o abate, menor volume de dejetos nas
pocilgas, e também, o descanso dos animais auxilia na reposi¢do do glicogénio muscular, este
que foi gasto pelo estresse a que os animais foram submetidos, em razdo do transporte e

manipulacao.

2.2.1 Pocilgas de matanca

As pocilgas de matanca (FIGURA 2) sdo destinadas a receber os animais apds sua
pesagem e selecdo em lotes, desde que considerados em condi¢es normais para o abate. Os
animais permanecerdo nas pocilgas de matanca em descanso e dieta hidrica até o momento do

abate, sendo respeitados o tempo minimo de 6 horas e maximo de 24 horas de jejum.
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FIGURA 2 — Pocilgas de matanca, onde animais permanecem em descanso e dieta hidrica até o0 momento de
abate (Fonte: Autor)

2.2.2 Pocilgas de sequestro

Destinadas a manter os suinos que apresentaram alguma alteracdo observada no exame
ante-mortem, e que necessitem de uma avaliacdo fisica mais detalhada antes do abate.

Os animais que chegam com alterac@es, apresentando fraturas, contusdes, caquexia,
dificuldade em se movimentar, hérnias, caudofagia ou com suspeita de alguma doenca
infectocontagiosa, sdo encaminhados as pocilgas de sequestro (FIGURA 3). Estas destinam-se
exclusivamente a receber os suinos que foram excluidos da matanca normal. Os suinos que
permanecem nas pocilgas de sequestro, sdo entdo destinados a matanca de emergéncia, sendo
esta dividida em matanca de emergéncia imediata, e matanca de emergéncia mediata.

Estas pocilgas localizam-se perto da sala de necropsia e abate sanitario, destinando
para estes locais 0s animais mortos durante transporte, e 0s animais com suspeita de alguma

doenca infectocontagiosa.
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FIGURA 3 — Suino destinado a pocilga de sequestro, sendo excluido da matanga normal (Fonte: Autor)

2.2.2.1 Matanca de emergéncia imediata

Destinada aos animais que chegam ao estabelecimento com dificuldades de
locomocdo, geralmente por alguma fratura ou contusdo, impossibilitados de atingirem a sala
de matanca por seus proprios meios, recomendando-se seu sacrificio imediato também com o
objetivo de ndo prolongar o sofrimento do animal. Estes animais sdo abatidos no inicio do

abate, por ndo apresentarem riscos de contaminacgdes a sala de matanca.
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2.2.2.2 Matanca de emergéncia mediata

Destinada os animais que ap0s o0 exame ante-mortem, apresentem alguma patologia
que possa causar contaminacdo da sala de matanga ou alguma contaminagdo cruzada as
carcacas sadias. Devido a estes fatores, estes animais sdo abatidos somente no final do abate,

evitando possiveis contaminagdes.

2.3 Inspegdo ante-mortem

A inspecdo ante-mortem deve ser realizada pelo menos duas vezes para cada lote, a
primeira no momento do desembarque dos suinos nas pocilgas de chegada e selecédo, e a
segunda é realizada momentos antes do abate. E feita também a verificagdo dos documentos:
Guia de Transito Animal (apresenta a espécie transportada, quantidade de animais,
procedéncia dos animais, objetivos do transporte, meio de transporte utilizado), Boletim
Sanitario (contém a procedéncia dos animais, rastreabilidade em caso de ndo ser granja de
ciclo completo, percentual de mortalidade, nimero inicial e final de suinos alojados, doencas
detectadas no lote, tipo de tratamento utilizado com principio terapéutico utilizado, inicio do
tratamento e se foi respeitado o periodo de caréncia, data e hora da retirada da alimentacéo na
granja, e assinatura do Médico Veterinario responsavel).

A inspecdo ante-mortem € realizada através de exame visual, observando com cuidado
0 comportamento dos animais, separando para as pocilgas de sequestro 0s animais que
necessitem uma avaliacdo mais detalhada. A inspecdo ante-mortem é realizada inicialmente
com 0s animais em movimento na hora do desembarque e ap6s com 0s animais em repouso
nas pocilgas. Os suinos levados para observacdo nas pocilgas de sequestro serdo sempre
abatidos em separado dos demais, ha matanca de emergéncia.

Durante o periodo de estagio, foi acompanhada a inspe¢do ante-mortem realizada
pelos médicos veterinarios do Servico de Inspecdo Federal momentos antes do abate, e a
inspecdo ante-mortem realizada por auxiliares de inspecdo no desembarque dos suinos. Na
inspecdo realizada pelos médicos veterinarios era realizada a avaliacdo documental, avaliacdo

dos animais sequestrados para matanca de emergéncia imediata e mediata, avaliacdo dos lotes
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como um todo nas pocilgas de matanca, e acompanhamento de eventuais necropsias, no caso

de algum animal chegar morto ao estabelecimento ou acabar morrendo em uma das pocilgas.

2.4 Banho de asperséao

Antes de sairem das pocilgas, os suinos sdo lavados para diminuir as sujidades. Os
animais sdo entdo conduzidos a seringa onde recebem o banho de aspersdo com &gua fria
hiperclorada por no minimo 3 minutos.

O banho de asperséo tem como objetivos a remocéo de sujidades, diminuir o estresse
dos animais e melhorar a eficacia da insensibilizacéo, pois a 4gua ira melhorar a conducgéo da
eletricidade. Além disso, a &gua gelada causa uma vasoconstricdo periferica, facilitando assim
0 procedimento de sangria. Apds o banho de aspersdo os animais sdo conduzidos ao

restrainer, que ird fazer a contencdo e transporte dos suinos até a insensibilizacao.

2.5 Insensibilizacdo

O método de insensibilizacdo (FIGURA 4) utilizado pela empresa € a eletrocussdo. O
método de eletrocussdo consiste na passagem de corrente elétrica com a utilizacdo de trés
eletrodos, sendo dois nas fossas temporais, e um eletrodo entre o 3° e 4° espaco intercostal do
lado esquerdo do suino, induzindo a uma fibrilagdo ventricular. O choque é aplicado por um

periodo de trés a sete segundos.
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FIGURA 4 — Area de insensibilizagdo por eletrocussio, e esteira de sangria (Fonte: Autor)

Se aplicado corretamente, 0 método de eletrocussédo apresenta uma maior eficiéncia na
insensibilizacdo, pois o terceiro eletrodo induz a fibrilagdo ventricular diminuindo o risco de o
suino voltar a consciéncia, e convulsdes fisicas sdo menos frequentes.

Em uma insensibilizacdo eficaz, os suinos ndo devem vocalizar, devem ter auséncia de
reflexo corneal e auséncia de reflexos a estimulos dolorosos, ndo devem tentar levantar a
cabeca e voltar a postura, e também devem ter auséncia de respiragdo ritmica. Estes
parametros eram avaliados pelo funcionario antes de realizar a sangria, € em caso de 0S
animais voltarem a sensibilidade, era utilizado equipamento reserva para insensibilizacdo por
eletronarcose.

Durante o estagio, na area de insensibilizacdo foram observados o tempo de aplicacédo
do choque, a voltagem e amperagem do equipamento e também se 0s animais apresentavam

0s sinais de insensibilidade.
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2.6 Sangria

A sangria consiste na seccao dos grandes vasos (artérias carotidas e veias jugulares), e
deve ser realizada no tempo méximo de trinta segundos apds a realizacdo da insensibilizacao.
Em caso de necessidade € realizada a re-insensibilizacdo por eletronarcose, através de
equipamento de emergéncia.

Apds a sangria os animais permanecem na esteira de sangria, e ao final dela séo
pendurados pelo membro posterior e colocados na nérea. Os suinos permanecem sangrando
por um tempo minimo de trés minutos antes de entrarem no tdnel de escaldagem. O sangue é

coletado através de calha, e posteriormente destinado a fabricacdo de farinha de sangue.

2.7 Escaldagem e depilacéo

Apos realizacdo da sangria 0s animais sdo conduzidos até o tunel de escaldagem,
composto por aspersao de agua e vapor a uma temperatura de 62° a 72° C durante um tempo
de 2 a 5 minutos.

A passagem pelo tanel de escaldagem (FIGURA 5) tem como objetivos fazer a
limpeza e retirada do excesso de sangue dos suinos, e também a dilatacdo dos foliculos
pilosos, o que ird facilitar a etapa subsequente de depilacdo. Sdo varias as vantagens da
utilizacdo do tunel de escaldagem em comparacdo com o0s tanques de imersdo, pois estes
diminuem o risco de contaminacdes cruzadas utilizando somente agua fresca, melhorando as
condicBes higiénicas das carcacas, aléem de ser um sistema mais econdmico, consumindo

menos agua e energia.
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FIGURA 5 — Entrada das carcacas no tinel de escaldagem, com objetivo de facilitar a remocéo das cerdas
(Fonte: Autor)

Ao sairem do tunel de escaldagem os suinos vao para a depiladeira, que consiste em
um sistema de hélices giratorias providas de chicotes de borrachas, onde é feita a remocéao das
cerdas e casquinhos dos suinos. Na sequéncia é realizada a abertura do tenddo calcanear
comum para realizacdo da rependura sob os membros posteriores.

Apls a depilacdo os animais passam por um tanel de lavagem, com chicotes de
borracha, que ajuda na remocdo de cerdas e também de sujidades. Os suinos seguem da
lavagem para o chamuscador (FIGURA 6) que serve como um complemento para remocao

das cerdas, e ap0s isso, vao para mais um tinel onde € realizada a lavagem.
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Figura 6 — Passagem da carcaca pelo chamuscador (Fonte: Autor)

O processo de chamuscamento ndo pode ser utilizado em substituicdo a depilacéo
mecanica, e deve preservar a integridade da pele dos suinos (BRASIL, 1952).

Sequencialmente é realizado o toalete das carcacas, onde € feito a remog¢do manual das
cerdas remanescentes nos animais. E realizada também a remocdo do ouvido médio,
utilizando o trimmer, equipamento que funciona com ar comprimido e faz a remocao
automatica do ouvido médio.

Antes da entrada na area limpa é realizada ainda a passagem dos suinos pelo chuveiro
pré-evisceracdo (FIGURA 7), onde as carcacas sdo lavadas com agua sob pressdo com o

intuito de fazer a remocdo de sujidades e resquicios de cerdas.
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Figura 7 — Passagem das carcagas pelo chuveiro pré-evisceragdo, na entrada da area limpa (Fonte: Autor)

2.8 Oclusédo do reto e abertura da cavidade abdominal

Chegando a area limpa, é realizada a oclusdo do reto com o auxilio de pistola
pneumatica. O reto é entdo exteriorizado e amarrado a uma sacola plastica descartavel,
evitando assim a contaminacéo fecal.

Atualmente 100% dos animais da empresa sdo imunocastrados, e em razdo disto, é
realizada a medicdo do diametro testicular dos suinos. Os testiculos devem apresentar menos
de onze centimetros de didametro, caso contrario sdo coletadas amostras para realizar o teste de
cocgdo. As carcagas e amostras coletadas recebem identificagdo numeérica, para posterior
identificacdo das mesmas.

O teste de coccdo consiste na coleta de tecido adiposo e musculo da regido perianal da

carcaga. As amostras coletadas séo entdo colocadas em tubos de ensaio com &gua e aquecidas.
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Depois de realizada a coc¢do, as amostras de suinos que ndo tiveram uma castragdo eficaz,
irdo exalar odor sexual caracteristico.

No caso da presenca de odor sexual, o teste € repetido com a carcacga 48 horas depois.
Se o odor persistir, de forma leve, a carcaga pode ser destinada a aproveitamento condicional.
Mas no caso de o odor persistir de forma exacerbada, a carcaca € condenada totalmente.
Depois de realizada a medi¢do do didmetro testicular, os testiculos sdo removidos da carcaca.

Sequencialmente é realizada a abertura da cavidade abdominal (FIGURA 8). Esta
etapa € realizada com auxilio de uma faca especial, provida de uma capa protetora, com o
intuito de evitar rompimento de visceras e contaminacdo das carcacas. Nesta fase é feita
também a abertura do externo, corte da papada e exposicdo da lingua e glote, para inspecdo
subsequente. A carcaca e lingua sdo entdo enumeradas de um a nove, para serem identificadas

mais facilmente em caso de sequestro ao departamento de inspecéo final.

FIGURA 8 — Abertura da cavidade abdominal, realizada com faca com capa protetora, evitando rompimento de

visceras (Fonte: Autor).
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2.9 Evisceracao

Na etapa de evisceragdo as visceras sdo removidas das carcacas para posterior
inspecdo pelos funcionarios do sistema de inspecdo. Sdo separadas em bandejas as visceras
brancas (estdmago, intestinos, bexiga, baco e péancreas) das visceras vermelhas (coracao,
pulméo, lingua e figado). As bandejas das visceras andam na mesma velocidade da nérea das
carcacgas, para facilitar a sua identificagdo em caso de sequestro. Sequencialmente a
evisceracdo ocorre a serragem das carcacas, onde estas sdo serradas longitudinalmente e

divididas em duas meias carcacas.

2.10 Linhas de inspecao

Apos feita a evisceracao, é realizado o exame post-mortem das visceras e carcagas. As
linhas de inspecdo em suinos sdo divididas em: Linha Al (inspecdo de cabeca e papada),
Linha A (inspecdo de utero), Linha B (inspecdo de visceras brancas: estdbmago, intestinos,
bexiga, baco e pancreas), Linha C (inspecdo de coracdo e lingua), Linha D (inspecdo de
pulmdes e figado), Linha E (inspecdo de carcaga), Linha F (inspec¢éo de rins).

Todas as lesdes encontradas nas linhas de inspecdo sdo marcadas em quadros
marcadores (FIGURA 9), tendo cada linha de inspecdo o seu quadro especifico, com as
respectivas patologias possiveis. As visceras ou carcacas que apresentarem patologias ou
alteracbes que possam torna-las impréprias para 0 consumo sdo desviadas para 0
Departamento de Inspecdo Final (DIF), onde serdo realizados exames mais detalhados e sera

dado o destino final da carcaca.
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FIGURA 9 — Quadro marcador das condenac6es nas linhas de inspecdo (Fonte: Autor)

Durante o estagio, as atividades desenvolvidas na inspecdo post-mortem abrangeram:
acompanhamento das linhas de inspecdo avaliando quais 0s principais motivos de
condenacdes de visceras em cada uma das linhas, acompanhamento do DIF avaliando as
principais alteracGes presentes e o posterior destino das carcacas, realizacdo de treinamento
para participacdo nas linhas de inspecdo, abrangendo uma parte tedrica com apresentacéo de
slides, e parte préatica, onde foi apontado as principais lesdes e a técnica de inspecdo aplicada
a cada linha. Posteriormente a realizacdo no treinamento, foi oportunizada a participacdo nas

linhas de inspecao.

2.10.1 Linha de inspecdo Al- cabeca e papada

A cabeca é avaliada visualmente, incluindo as cavidades nasal e bucal. Os musculos
masséter e pterigdideo sdo incisados na busca de cisticercose e sarcosporidiose. Sao incisados
também os linfonodos parotideos e glandulas parétidas.

Na papada sdo examinadas as areas internas e externas, buscando lesdes e verificando
a coloracdo do tecido adiposo. Sdo realizadas incisdes nos linfonodos cervicais,
retrofaringeos, e mandibulares. No exame da papada se busca a presenca de abcessos,

contaminacédo e linfadenite.
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Durante 0 més de agosto, a principal condenacéo na linha de inspecdo Al foi a
contaminacéo (TABELA 1).

TABELA 1 - CondenacGes na linha de inspecdo Al durante més de agosto, sendo

contaminacdo a causa das condenagdes neste periodo

Linha Achado Total
Cabeca e papada Contaminacgéo 256
Total 256

2.10.2 Linha de inspecao A- Utero

A inspecéo do utero ¢ feita através da visualizacdo e palpacdo uterina. O objetivo, da
inspecédo do Utero € a procura de metrites, maceracdo ou mumificacdo fetal, gestacdo em fase
adiantada e observacdo de partos recentes. Durante o més de agosto, as principais

condenacdes na linha de inspecdo A foram contaminacéo e metrite (TABELA 2).

TABELA 2 - CondenacGes na linha de inspecdo A durante més de agosto, sendo

contaminacdo e metrite as causas das condenacdes neste periodo

Linha Achado Total
Utero Contaminag&o 3271
Metrite 1855
Total 5126

2.10.3 Linha de inspec¢do B- visceras brancas

Inspecdo das visceras brancas (intestino, estbmago, baco, pancreas e bexiga). O exame

é visual, por palpacdo, e incisdo dos linfonodos epigastrico e mesentéricos. O objetivo da
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inspecdo das visceras brancas é a procura de contaminagfes nas visceras, congestdo ou
esplenite no bago, pneumatose, enterite ou verminoses nos intestinos.

Durante 0 més de agosto, as visceras condenadas na linha de inspecdo B foram baco e
intestino, sendo as principais condenagfes por motivo de contaminagdes, esplenite, congestao
e enterite (TABELA 3).

TABELA 3 - Condenagdes na linha de inspecdo B durante més de agosto, sendo

contaminacdo, esplenite, congestao e enterite as causas das condenacdes neste periodo

Linha Achado Total

Baco Contaminagéo 3340
Esplenite 35
Congestao 5
Total 3380

Intestino Contaminacgéo 3340
Enterite 198
Total 3538

2.10.4 Linha de inspecao C — coracéo e Lingua

Inspecdo de coracdo e lingua. E realizado o desfolhamento do coracdo e exame do
endocardio e valvulas na busca de cisticercose. A inspecdo da lingua é feita através de exame
visual e palpacdo seguida de uma incisdo longitudinal no 6rgdo. O objetivo da inspecédo do
coracao e lingua é a procura de cisticercose, pericardite, endocardite e contaminagdes.

Durante més de agosto, as principais condenacdes na linha de inspecdo C foram

pericardite e contaminacGes (TABELA 4).
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TABELA 4 — Condenacgdes na linha de inspecdo C durante més de agosto, sendo pericardite e

contaminacdo as causas das condenagdes neste periodo

Linha Achado Total

Coragéo Pericardite 5066
Contaminagéo 439
Total 5505

Lingua Contaminagéo 458
Total 458

2.10.5 Linha de inspegéo D — pulmdes e figado

A inspecdo do pulméo é realizada atraves de exame visual e palpacdo do pulmao,
traquéia e esdfago. E realizada incisdo no parénquima pulmonar e nos linfonodos apical,
brénquicos e esofagicos. O objetivo da inspecdo dos pulmdes é a procura de aspiracdo de
liquidos, contaminaces, atelectasia pulmonar, congestdo, enfisema pulmonar,
pleuropneumonia, broncopneumonia, pneumonia enzootica e verminoses.

0 exame do figado é realizado através de inspeco visual e palpacdo. E realizada entéo
uma incisao transversal no érgéo e compressao dos ductos biliares, observando se ha presenca
de parasitas. O objetivo da inspecdo do figado é a busca de contaminagdo, congestdo,
esteatose hepatica, perihepatite, migracdo larval, cirrose, abcessos e se hd presenca de
parasitas nos ductos biliares.

Durante 0 més de agosto, as principais condenac6es na linha de inspe¢do D foram
aspiracdo de liquido, pneumonia enzootica, contaminacdes, atelectasia pulmonar, congestéo,

perihepatite, esteatose hepatica, migracdo larval e abcesso (TABELA 5).
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TABELA 5 — Condenac6es na linha de inspecdo D durante més de agosto, sendo aspiracéo de

liquido, pneumonia enzodtica, contaminacdes, atelectasia pulmonar, congestdo, perihepatite,

esteatose hepatica, migracao larval e abcesso as causas das condenacGes neste periodo

Linha Achado Total

Pulméao Aspiracéo de liquido 12096
Pneumonia enzodtica 7802
Contaminacgéo 456
Atelectasia pulmonar 50
Congestao 4
Total 20408

Figado Perihepatite 7407
Esteatose hepética 6296
Congestao 1989
Contaminacgéo 478
Migracgéo Larval 31
Abcesso 24
Total 16225

2.10.6 Linha de inspecéo E — carcaca

Realizado exame visual interno e externo da carcaca, observando aspecto, coloragéo,

pele, serosa abdominal, serosa toracica. Incisdes nos linfonodos inguinais e iliacos anterior e

posterior. O objetivo da inspecdo da carcaca € a procura de contaminagdo biliar ou

gastrointestinal, contus@es, abcessos, aderéncias, edemas, hemorragias, ictericia, caudofagia,

erisipela, artrite, neoplasias, e se ha presenca de rigidez muscular. Durante 0 més de agosto, as

principais condenacdes na linha de inspecdo E foram aderéncia, contaminagdo, contuséo e

abcesso (TABELA 6).
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TABELA 6 — Condenacdes na linha de inspecdo E durante més de agosto, sendo aderéncia,

contaminagdo, contusdo e abcesso as causas das condenagfes neste periodo

Linha Achado Total

Carcaga Aderéncia 1306
Contaminagéo 705
Contuséo 330
Abcesso 316
Total 2657

2.10.7 Linha de inspec¢éo F- rins

Libera-se os rins da gordura peri-renal e € avaliado visualmente e por palpacéo a sua

coloracdo, aspecto, volume e consisténcia. Se necessario faz-se incisdéo do Orgdo para

observacdo da porcdo medular e cortical. O objetivo da inspecdo é a procura de cisto urinario,

congestdo, nefrite, contaminag&o, infarto, abcessos, calculos, neoplasias, parasitoses. Durante

més de agosto, as principais condenacGes na linha de inspecdo F foram cisto urinario,

congestdo, nefrite, infarto isquémico e contaminacdo (TABELA 7).

TABELA 7 — Condenagdes na linha de inspecdo F durante més de agosto, sendo cisto

urinario, congestdo, nefrite, infarto isquémico e contaminacdo as causas das condenacdes

neste periodo

Linha Achado Total

Rins Cisto urinario 6843
Congestéo 5525
Nefrite 3536
Infarto isquémico 151
Contaminacgéo 2

Total

16057
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2.11 Departamento de inspegéo final (DIF)

Todas as carcacgas ou visceras que apresentarem alguma patologia que possa torna-las
impréprias para o consumo, sdo desviadas para o Departamento de Inspec¢do Final, onde séo
realizados exames mais minuciosos e dado o destino final da carcaga. O destino final da
carcaca ird depender da lesdo, podendo as carcagas ser liberadas para o consumo, ter
aproveitamento condicional através de embutidos cozidos ou conserva, podem ter rejeicdo
parcial com a retirada da area acometida, ou ainda as carcacas podem ter rejeicdo total, sendo
as visceras e carcacgas condenadas totalmente.

Todas as carcagas que chegarem ao DIF sdo anotadas na planilha de inspecdo post-
mortem, contendo as informacdes de qual lesdo foi encontrada, a parte da carcaca afetada, e
qual foi o destino final dado a carcaca. Todas as carcacas desviadas ao DIF, e que ainda estdo
em condic¢des de consumo humano, sdo marcadas com o carimbo de ndo exportavel, pois o
mercado externo ndo aceita carcagas que apresentam lesdes e que foram desviadas ao DIF.

As carcacas destinadas ao aproveitamento condicional como embutidos cozidos ou
conserva, sdo destinadas a camara fria propria, a camara fria de sequestro, e ap0s maturagédo
sdo destinadas a sala de desossa de sequestro, sendo essas areas de controle exclusivo do
servico de inspecéo.

Durante o periodo de estagio foi acompanhada as atividades do DIF, verificando as

principais alteracdes que eram destinadas a inspecéo final, e o destino final dado as carcacas.

2.11.1 Principais lesdes encontradas no DIF

2.11.1.1 Abcesso

Actimulo localizado de liquido purulento, formando uma cavidade delimitada,
podendo ocorrer qualquer regido da carcaca. Em caso de rompimento durante manipulacéo,
ha extravasamento de contetdo purulento, o que leva a contaminacdo da carcaca. Os abcessos
geralmente sdo resultantes de uma infeccdo secundéria a algum trauma, sendo vacinacdo e

canibalismo alguns dos fatores predisponentes a ocorréncia de abcessos.
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Julgamento: quando a lesdo é extensa ou disseminada, atingindo grande parte da
carcaga, a mesma deve ser condenada, mas quando encontram-se localizados, 0s abcessos

podem ser removidos, condenando apenas as partes acometidas (BRASIL, 1952).

2.11.1.2 Aderéncia

A aderéncia consiste em tecido fibroso, que liga duas ou mais estruturas
anatomicamente separadas, podendo ser causadas por doencas inflamatorias, bactérias ou
corpos estranhos.

Julgamento: Condenacdo das visceras acometidas, sendo a carcaca liberada para o
consumo (BRASIL, 1952).

2.11.1.3 Artrite

E 0 aumento de volume nas articulacdes. Varias sdo as causas que podem promover o
aparecimento de artrites, sendo que as principais sdo de origem nutricional ou infecciosa, que
podem ser produzidas por virus e bacteérias.

Julgamento: Quando a artrite ndo causar repercussdo na carcaca, podera ser retirada a
porcdo acometida, uma articulagdo acima da lesdo e a carcaca liberada para o consumo;
Quanto a artrite causar repercussdo na carcaga, as carcagas e Vvisceras sdo condenadas
(BRASIL, 1952).

2.11.1.4 Caquexia

Esta condicdo, que ndo deve ser confundida com magreza por desnutricdo, ocorre por
alguma condicdo patolégica, geralmente cronica. E caracterizada pela perda de tecido

muscular e por reducdo da quantidade de gordura (WILSON, 2010).
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Julgamento: As carcacas em estado de caquexia sdo condenadas (BRASIL, 1952).

2.11.1.5 Caudofagia

Ocorre inflamacdo da cauda, ocasionada comumente por canibalismo (na tentativa de
comer a cauda do outro suino). Essa inflamacdo pode se propagar ao longo da coluna
vertebral, ocasionando as osteomielites. Animais que apresentem caudofagia, sdo abatidos na
matanca de emergéncia mediata, ao final do turno de abate.

Julgamento: Se a lesdo se limitar & cauda e ndo causar reflexo na carcaga, esta é
liberada apo0s a retirada da parte afetada; se houver osteomielite, com presenca de reflexo na
carcaga, a mesma deve ser condenada. (BRASIL, 1952).

2.11.1.6 Contaminacao fecal

Contaminacédo fisica da carcaca ou visceras por conteudo de origem estomacal ou
intestinal. Geralmente causado por dano ao trato estomacal ou intestinal durante o
procedimento de abate (WILSON, 2010).

Julgamento: Condena-se as partes afetadas, e liberacdo da carcaca (BRASIL, 1952).

2.11.1.7 Contaminacao por bile

Pigmentacdo verde-amarelada que pode ser encontrada na superficie da carcaca ou
orgdos, provocada por pigmentos biliares. Este problema ocorre geralmente no processo de
evisceracdo (WILSON, 2010).

Julgamento: condena-se as partes afetadas, e liberacdo da carcaca (BRASIL, 1952).
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2.11.1.8 Contusodes e fraturas

As fraturas ocorrem espontaneamente no animal ainda vivo, e podem ser
consequéncias de traumatismos. As contusdes consistem em injurias teciduais causadas por
impactos, onde ocorre rompimento dos vasos e acumulo de sangue nos tecidos. S&o
indicativas de manejo inadequado, no transporte, desembarque ou nas pocilgas. Contusdes na
pelve e coluna sacral também sdo comuns em razdo do uso excessivo de choques no
descarregamento e na conducdo dos animais.

Julgamento: No caso de contusdes é feita a retirada das partes afetadas. Nos casos de
fraturas, a carcaca € destinada a esterilizacdo pelo calor (conserva), depois de removidas as
partes afetadas (BRASIL, 1952).

2.11.1.9 Doenca de Glasser

Doenca de suinos jovens, com 5 a 12 semanas de idade, causada pela bactéria
Haemophilus parasusis. As lesdes mais comuns sdo pleurite e peritonite fibrinosas e artrite,
com aumento do fluido sinovial nas articulagdes (WILSON, 2010).

Julgamento: Depende da extensdo da lesdo, sendo houver reflexo na carcaca sao

condenadas somente as visceras acometidas (BRASIL, 1952).

2.11.1.10 Erisipela

Doenca bacteriana causada pela bactéria Erysipelothrix rhusiopathiae que ocorre tanto
na forma aguda com lesdes de pele em forma de losango, quanto na forma crénica com
presenca de artrite e endocardite. As lesdes mais comumente encontradas sdo as lesdes
classicas de pele em forma de losango na forma aguda, e na forma crénica o0s animais podem
apresentar artrite ndo supurativa que acomete membros, e lesbes endocéardicas com aspecto de

vegetacBes valvulares grandes e friaveis (STRAW et al., 2006).
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Julgamento: Os animais devem ser abatidos no abatedouro sanitério, visando a ndo
contaminagéo da sala de abate. S&o condenadas totalmente as visceras e carcacas dos animais
com erisipela (BRASIL, 1952).

2.11.1.11 Escaldagem excessiva

Ocorre se a temperatura da agua estiver muito alta, ou se o tempo de escaldagem for
muito longo, tornando a pele e gordura subcutanea semicozidas e moles. O resultado € que 0s
chicotes da maquina de depilacdo rasgam a pele e gordura subcutanea, onde pelos podem
permanecer aderidos e pode haver exposi¢do de musculos (WILSON, 2010).

Julgamento: Retirada das partes afetadas, e liberagdo da carcaga (BRASIL, 1952).

2.11.1.12 Ictericia

Condicdo em gue os tecidos do organismo estdo coloridos em amarelo, decorrente do
excesso de bilirrubina no plasma e tecidos (WILSON, 2010).

Pode ter causa pré-hepética (por alguma doenca hemolitica), hepética (lesdo toxica
aguda) ou pos-hepatica (por obstrucdo das vias biliares).

Julgamento: As carcacgas que apresentem coloracdo amarelada, ndo s6 na gordura, mas
também no tecido conjuntivo, tdnica interna dos vasos e musculatura devem ser condenadas.
Em casos de duvidas as carcacas devem permanecem por 24 horas sob refrigeracdo, e caso
venham a perder a cor anormal apds a refrigeracdo, podem ser liberadas para o consumo
(BRASIL, 1952).

2.11.1.13 Linfadenite

A linfadenite granulomatosa é uma inflamacdo dos linfonodos e pode ser aguda ou
crénica. Ocorrem lesdes especificas localizadas geralmente nos linfonodos mesentéricos e da

cabeca e ocasionalmente, nos epigéastricos, hepaticos e mediastinicos. A linfadenite aguda se
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caracteriza por edema e aumento dos linfonodos, ja a crénica ocorre um aumento do tecido
conjuntivo fibroso e aumento do linfonodo afetado.

Os linfonodos geralmente apresentam-se aumentados de tamanho, como pequenos
nédulos brancos amarelados e caseosos variando de tamanho observados ao corte (WILSON,
2010).

Julgamento: Séo liberadas para o consumo, carcacas com lesdes discretas dos ganglios
e visceras, ap0s remocao e condenacdo das partes atingidas; Sdo destinadas a aproveitamento
condicional através de esterilizacdo pelo calor, as carcacas que apresentarem lesbes
pronunciadas dos ganglios e outras lesdes discretas; S&o condenadas totalmente as carcacas

que apresentem lesdes extensas e disseminadas em varios ganglios (BRASIL, 1952).

2.11.1.14 Magreza

E um estado fisioldgico que ocorre com maior frequéncia em animais muito jovens ou
muito velhos, podendo ser causada por escassez de alimento. A carcaca é bem definida mas
com evidente escassez de tecido adiposo (WILSON, 2010)

Julgamento: Essas carcacas sdo aptas para consumo humano, sendo liberadas
(BRASIL, 1952).

2.11.1.15 Pleuropneumonia suina

Doenca causada pela bactéria Actinobacillus pleuropneumoniae acometendo
geralmente suinos em crescimento de dois a seis meses de idade. As lesdes caracteristicas
consistem em pleuropneumonia hemorragica e fibrinosa, e em casos superagudos, 0s pulmdes
aparecem edematosos, firmes e vermelhos escuros (STRAW et al., 2006).

Julgamento: Condenacdo das visceras acometidas, e no caso de reflexo na carcaca a
mesma € destinada a aproveitamento condicional ou condenacdo total, dependendo da
extensdo das lesdes (BRASIL, 1952).
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2.11.1.16 Sangria inadequada

A carne apresenta-se escura e 0s Orgaos, particularmente figado, rim e pulmdes sdo
escuros e congestos ao corte. A carcaca tem ma aparéncia e se decompde rapidamente
(WILSON, 2010).

Julgamento: Devido a féacil deterioracdo as carcacas sdo condenadas totalmente
(BRASIL, 1952).

2.12 Toalete das carcacas

Depois de serradas, as carcacas passam por um toalete, onde é realizada a retirada do
excesso de gordura abdominal, retirada do rabo, retirada dos pés dianteiros através de tesoura
pneumatica, retirada da cabeca e papada e retirada das carnes de sangria.

Na sequencia as carcacas passam pelo monitoramento PCC2B (Ponto Critico de
Controle 2 — Biologico) onde é realizado exame visual, verificando se ha presenca de
contaminacdes nas carcagas. As carcacas sdo entdo enumeradas, feita a retirada da medula

espinhal e raspagem da gordura abdominal.

2.13 Carimbagem e lavagem das carcacas

As carcacas recebem carimbo no pernil, lombo e paleta por funcionarios do Sistema de
Inspecdo Federal e é realizada coleta de um fragmento do musculo pilar do diafragma. Os
fragmentos de musculo séo dispostos em bandejas enumeradas e encaminhados para posterior
realizacdo do exame de Trichinella spirallis, sendo este teste uma exigéncia de paises
importadores.

Apos carimbagem e coleta de fragmento do musculo pilar do diafragma, as carcacas

passam por lavagem com &gua sob pressdo. Esta lavagem tem como objetivo remover
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resquicios de cerdas e aparas de 0ssos resultantes da serragem das carcacas, para que as

mesmas adentrem as camaras de resfriamento livres de residuos.

2.14 Camaras de resfriamento

Apos lavagem as meias carcacas sdo destinadas para as camaras de resfriamento de
carcagas (FIGURA 10). A temperatura das camaras de resfriamento deve estar entre 2 e 7° C,
e as carcacas permanecem neste local por 24 horas, sendo 12 horas necessarias para sua

maturacdo e transformacdo do musculo em carne.

FIGURA 10 — Entrada das carcacas nas cAmaras de resfriamento, onde permanecem por um periodo de 24 horas
(Fonte: Autor)
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O espacamento entre os trilhos nas camaras de resfriamento deve ser de no minimo 60
centimetros, e as carcacas devem estar afastadas no minimo 33 centimetros umas das outras,
permitindo 3 carcacgas por metro linear de trilho (BRASIL, 1995).

Para serem liberadas para desossa as carcagas devem apresentar uma temperatura de
no maximo 7° C no interior das massas musculares. Se as temperaturas estiverem de acordo,

as carcacas sao entdo destinadas para a desossa e industrializacéo.

2.15 Desossa e industrializacéo

Apos resfriadas, as carcacas sdo destinadas a sala de desossa (FIGURA 11) para
realizacdo de cortes e industrializacdo. A temperatura da sala de desossa tem temperatura
controlada de 10° C com tolerancia de 12° C. A desossa na empresa € realizada de forma
manual através de facas, as facas sdo trocadas a cada duas horas, sendo estas brancas e azuis.

FIGURA 11 — Sala de desossa das carcacas, onde séo realizados cortes e embalagem dos produtos (Fonte:
Autor)
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Os cortes sdo entdo embalados em embalagens primarias e secundarias. Para
embalagens primérias, que entram em contato com o produto, sdo utilizados sacos plasticos.
J& para as embalagens secundarias sdo usadas caixas de papeldo, sendo a embalagem
secundaria localizada em sala separada da embalagem priméria e sala de cortes, e 0s
funcionarios desta sessdo ndo devem entrar em contato direto com o produto.

As embalagens devem receber rétulo, previamente autorizados pelo Ministério da
Agricultura Pecuaria e Abastecimento, e neste rotulo deve conter carimbo oficial do Sistema
de Inspecéo Federal e nimero do SIF local (Alibem SIF 2146).

2.16 Tunel de congelamento

ApoOs embalados em embalagens priméarias e secundarias 0s produtos sdo entdo
destinados aos tuneis de congelamento. O tunel apresenta temperatura de -35°C, e 0s produtos
permanecem nos tdneis até atingirem a temperatura de -12°C para produtos destinados ao
mercado interno, e -18°C para produtos destinados ao mercado externo. Os produtos presentes
nos tuneis devem estar organizados, e apos atingirem a temperatura adequada sdo entao

paletizados a destinados as cAmaras de estocagem.

2.17 Camara de estocagem

S&o camaras destinadas a estocagem dos produtos apds seu congelamento nos tuneis.
ApOs paletizados os produtos sdo destinados entdo para estas camaras, que apresentam

temperatura de -18°C. Os produtos permanecem nestas camaras até o momento de expedicao.

2.18 Expedicao

O carregamento € acompanhado por funcionario do Sistema de Inspecdo Federal, que

verifica a notificacdo de embarque dos produtos destinada ao SIF e se 0s produtos estdo
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habilitados ao mercado destino. Antes do carregamento é avaliado ainda o equipamento de
frio e verificacdo da limpeza interna e externa do veiculo, estrados, assoalhos, e borrachas das
portas.

Apos liberacdo dos veiculos, os produtos sdo retirados das camaras de estocagem e
destinados as docas, sendo carregados em menor tempo possivel, evitando oscilagcdes de
temperatura. Na saida das cdmaras de estocagem é feito verificagdo das temperaturas,
devendo os produtos destinados ao mercado externo estarem com no minimo -18°C, e 0s
destinados ao mercado interno com temperatura minima de -12°C. E avaliada também a
integridade das embalagens, tanto primarias como secundarias. Posteriormente a todas as

verificagcOes, os produtos séo entdo liberados para o carregamento.

2.19 Programas de autocontrole

Séo procedimentos implantados e executados pelos estabelecimentos produtores de
produtos de origem animal. Esses processos fundamentam-se na inspecdo continua e
sistematica de todos os fatores que, de alguma forma, possam interferir na qualidade
higiénico-sanitaria dos produtos destinados a populacdo (BRASIL, 2005).

Estes programas incluem o Programa de Procedimentos Padrdo de Higiene
Operacional (PPHO), o Programa de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle
(APPCC), e, num contexto mais amplo, as Boas Praticas de Fabricacdo (BRASIL, 2005).

Durante o periodo de estagio, foi acompanhado juntos aos agentes de inspecdo a
verificacdo dos programas de autocontrole, abrangendo o Padrdo de Higiene Operacional
(PPHO), o Programa de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC), e as Boas

praticas de fabricacdo de um modo geral.

2.19.1 Procedimentos padréo de higiene operacional (PPHO)

O Procedimento Padrdo de Higiene Operacional (PPHO) consiste em operacfes
padronizadas de limpeza e desinfec¢do de equipamentos, instalagcGes, ambientes e utensilios

diretamente ligados com a producdo de alimentos. O PPHO deve contemplar procedimentos
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de limpeza que serdo executados antes do inicio das operacfes (PPHO pré-operacional), e
durante as operagdes (PPHO operacional) (BRASIL 2005).

O monitoramento e a verificacdo oficial devem ser executados logo ap6s a conclusao
dos procedimentos de limpeza, e tem como objetivo avaliar se 0s mesmos foram executados
corretamente (BRASIL, 2005).

A verificacdo dos procedimentos pré-operacionais e operacionais realizado pelo
sistema de inspecdo, fundamenta-se na observagao, na inspecao visual e na comparagdo dos
resultados obtidos com os registros de monitoramento do PPHO executados pela empresa
(BRASIL, 2005).

Durante o periodo de estagio, foi acompanhado junto aos agentes de inspecdo a
realizacdo do PPHO pré-operacional, antes de iniciar as operacdes, e do PPHO operacional
realizado no intervalo das operacdes. Para realizacdo do PPHO pelos agentes, o frigorifico €
dividido em éareas de inspecdo e as areas de inspecdo sdo subdivididas em unidades de
inspecdo. Cada dia s@o avaliadas pelo sistema de inspecdo 10% das unidades de inspecéo,

sendo a escolha realizada através de sorteio semanal.

2.19.2 Analise de perigos e pontos criticos de controle (APPCC)

Baseia-se em analisar as diversas etapas da producdo de alimentos, analisando 0s
perigos potenciais a saude dos consumidores, determinando medidas preventivas para
controlar estes perigos atraves de pontos criticos de controle. Os perigos podem ser divididos
em bioldgicos, quimicos e fisicos.

Segundo a Portaria n® 46 de 10 de fevereiro de 1998, sdo sete os principios basicos
para implantacdo do APPCC: identificacdo do perigo, identificacdo do ponto critico,
estabelecimento do limite critico, monitorizacdo, acdes corretivas, procedimentos de
verificacdo e registro dos resultados.

No periodo de estadgio foi acompanhado os agentes de inspecdo na avaliacdo do
programa de APPCC implantado pela empresa. Uma vez a cada turno de trabalho os agentes
realizam a avaliacdo de PCC2B (Ponto critico de controle 2 — Bioldgico) onde os funcionarios

da empresa avaliam se ha presenca de contaminacdo fecal nas carcacas.
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2.19.3 Boas préticas de Fabricacao (BPFs)

As boas préaticas de fabricacdo sdo conjunto de procedimentos para atingir um
determinado padrdo de identidade e qualidade de um produto e/ou de um servi¢o na area de
alimentos (BRASIL, 1993).

O programa de boas praticas de fabricacdo envolve condi¢es de armazenamento de
produtos e matérias primas, condicdes estruturais de instalacdes e equipamentos, controle de
pragas, higiene dos colaboradores, tratamento de efluentes e também sanitizacdo de
equipamentos.

Na realizacdo do estagio, foi acompanhados os agentes de inspecdo na avaliacdo do
programa de boas préaticas de fabricacdo implantado e executado pela empresa. A avaliacéo
dos agentes é feita por amostragem, sendo avaliadas duas areas de inspecéo por dia, seguindo

em uma sequencia das totais trinta e uma areas de inspecdo presentes na empresa.
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3- DISCUSSAO

3.1 Abate Humanitario e Bem-Estar Animal

O bem-estar animal e o abate humanitério sdo de grande importancia nos dias de hoje,
principalmente pelo aspecto da ética e moral, prevenindo sofrimentos desnecessarios aos
animais, e também pelo aspecto econémico, pois com ac¢Bes de abate humanitario hd uma
diminuicdo significativa nos numeros de animais com contusdes e fraturas, fazendo assim
com que a empresa tenha menor perda econdmica, com menos areas a serem descartadas nas
carcacgas durante o procedimento de abate.

Alem disso a qualidade da carne é melhorada, devido a menor ocorréncia de
problemas como hemorragias, fraturas, lesdes na pele, e carnes com condi¢fes anormais,
como carne PSE (péalida, mole e exsudativa) e carne DFD (escura, firme e seca). Devido a
grande importancia do abate humanitario no bem-estar animal e na qualidade do produto final
auxiliado pelo gosto ao tema, foi escolhido este assunto para realizacdo da discussao.

O abate humanitario € definido como o conjunto de diretrizes técnicas e cientificas que
garantam o bem estar dos animais desde a recepcdo até a operacdo de sangria (BRASIL,
2000).

O bem-estar animal diz respeito a satisfacdo e ao sofrimento do animal que ira ser
submetido ao abate, desde sua criacdo até o momento da morte no abatedouro
(GOMIDE;RAMOS; FONTES, 2006).

Os problemas de bem-estar animal no processo de abate estdo sempre relacionados
com instalacbes, equipamentos e manejos adequados, devido a falta de manutencdo dos
equipamentos e de treinamento dos operarios (GOMIDE;RAMOS; FONTES, 2006).

Até o ano de 2000, os procedimentos de abate eram regulamentados unicamente pelo
Regulamento de Inspecdo Industrial (RIISPOA), mas em de janeiro de 2000, através da
Instrucdo Normativa 3 (IN3) o Ministério da Agricultura aprovou o regulamento técnico de
métodos de insensibilizacdo para o abate humanitario de animais. Este novo regulamento tem
como objetivo de padronizar os métodos humanitarios no pais, tais como as etapas de

recepcdo, descanso, movimentacéo, insensibilizacdo e sangria dos animais.
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3.1.1 Transporte e chegada dos animais

Nas etapas de manejo pré-abate, o transporte é considerado um dos momentos de
maior estresse, devido a interacdo com os humanos, mudancas de ambiente, ruidos, lotacoes,
misturas de lotes e a dificuldade dos animais se movimentarem sobre rampas no embarque e
desembarque. Desta forma, promover descanso adequado aos animais traz grandes beneficios
em termos de bem-estar e qualidade da carne (LUDTKE et al., 2010).

O transporte dos animais estd normalmente associado a um esfor¢o fisico, que pode
acabar prejudicando o bem-estar animal. Como consequéncias, lesdes nas carcagas e
alterac6es nas condicBes do tecido muscular também podem ocorrer (CASTILLO, 2006).

O desembarque e manejo com 0s animais no estabelecimento deve ser realizado com o
minimo de estresse e desconforto possivel, sendo proibido o uso de instrumentos que
ameacam a integridade fisica dos animais, ou que promova reacfes de aflicdo
(GOMIDE;RAMOS; FONTES, 2006)

Os abatedouros devem dispor de instalagdes e equipamentos adequados ao
desembarque dos animais. Os animais devem ser descarregados o mais rapido possivel apds
sua chegada, e se for inevitdvel uma espera, devem ser protegidos contra as condi¢fes
climéticas e dispor de ventilacdo adequada (BRASIL, 2000).

Os bretes e corredores onde 0s animais sdo conduzidos devem ser concebidos de modo
a reduzir ao minimo os riscos de ferimentos e estresse, e 0s animais devem ser movimentados
com cuidado, devendo os instrumentos destinados a conduzi-los ser utilizados apenas para
este fim (BRASIL, 2000).

Ao chegar as areas de descanso o0s suinos devem ser lavados e submetidos a dieta
hidrica. A dieta hidrica e fundamental para: recuperar os animais da desidratacdo causada pelo
transporte, diminuir o estresse térmico pelo calor causado pelo esforco fisico e aglomeracao
durante o transporte, facilitar a eliminacdo do conteudo gastrointestinal para evitar que
contaminacdes da carcacga no processo de evisceracdo (LUDTKE et al., 2010).

O transporte dos animais até a empresa € realizado por uma empresa terceirizada,
sendo feito através de caminhdes rodoviarios que apresentam aberturas ao longo da
carroceria, promovendo uma adequada ventilacdo aos animais. No momento do transporte €
respeitado também o carregamento de no maximo 90 animais por caminhdo, evitando assim

uma superlotagéo.
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Ao chegarem ao estabelecimento os animais sdo calmamente desembarcados nas
pocilgas de chegada e sdo lavados com &gua sob pressdo, com objetivo de remogdo das
sujidades e sempre visando o menor stress possivel aos animais. Os suinos séo entdo pesados
em grupos de no maximo 20 animais e entdo destinados as pocilgas de matanca ou de
sequestro, e permanecem em descanso e jejum até o momento de abate, sendo respeitado o
tempo méximo de jejum de 24 horas. Todo processo de desembarque dos animais no
estabelecimento é acompanhado por monitor da garantia da qualidade da empresa e auxiliar
do sistema de inspec¢do, visando assegurar que 0s animais ndo sofram stress demasiado

durante o processo.

3.1.2 Insensibilizagdo e sangria

A insensibilizacdo visa tornar o animal inconsciente, de modo que possa ser abatido de
forma eficiente, sem Ihe causar dor e angustia. Esta etapa permite uma melhor sangria e
manejo do animal no abate, com procedimentos mais seguros aos operarios, uma vez que o
animal encontra-se inconsciente (GOMIDE;RAMOS; FONTES, 2006).

Eletrocussdo, ou sistema de 3 pontos, induz a inconsciéncia do animal seguida de
morte por fibrilacdo ventricular, portanto, se aplicado corretamente torna-se um método
irreversivel de insensibilizacdo, proporcionando maior seguranca de insensibilidade do suino
antes da sangria (LUDTKE et al., 2010).

A eletrocussdo consiste em transmitir corrente elétrica primeiramente ao cérebro,
provocando a inconsciéncia, e posteriormente para o coracdo do animal causando parada
cardiaca e morte (LUDTKE et al., 2010).

O equipamento de insensibilizacdo elétrica em suinos deve ter: eletrodos com firme
contato com a pele; dispositivos de seguranca que o controle, a fim de garantir a inducéo e a
manutencdo dos animais em estado de inconsciéncia ate a operacdo de sangria; dispositivo
sonoro ou Vvisual que indique o periodo de tempo da sua aplicacdo; dispositivo de seguranca,
indicando a tensdo e a intensidade da corrente, para o seu controle, a fim de garantir a indugéo
e manutencdo dos animais em estado de inconsciéncia; sensores para verificacdo da
resisténcia e da corrente elétrica que o corpo do animal oferece, a fim de garantir que a

voltagem e amperagem aplicadas sejam proporcionais ao porte do animal (BRASIL, 2000).
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A sangria visa cortar o fornecimento de sangue para o cérebro do animal, induzindo-o
a morte. Entretanto, ela deve ser realizada mesmo que o animal morra na etapa de
insensibilizacdo por parada cardiaca, uma vez que também visa a remog&o de todo o sangue
possivel da carcaca do animal (GOMIDE;RAMOS; FONTES, 2006).

Sempre antes da realizacdo da sangria deve-se avaliar os sinais de inconsciéncia, que
sdo: auséncia de respiracdo ritmica, auséncia de reflexo corneal, auséncia de sensibilidade a
estimulos dolorosos (LUDTKE et al., 2010).

A operacgdo de sangria deve ser iniciada logo ap6s a insensibilizacdo do animal, de
modo a provocar um rapido, profuso e mais completo possivel escoamento do sangue, antes
de que o animal recupere a sensibilidade; A operacdo de sangria € realizada pela secdo dos
grandes vasos do pesco¢o, no maximo 1 minuto apés a insensibilizacdo (BRASIL, 2000).

A insensibilizacdo realizada na empresa € através do método de eletrocussdo que
apresenta maior eficiéncia em comparacdo com a eletronarcose, por induzir a parada cardiaca
do animal, sendo um método de insensibilizacdo irreversivel se aplicado de forma correta.
Antes da realizacdo da sangria séo avaliados os sinais de inconsciéncia dos animais, que sdo a
auséncia de respiracao ritmica, auséncia de reflexo corneal, e auséncia de sensibilidade a
estimulos dolorosos.

No caso dos animais apresentarem sinais de sensibilidade apds a insensibilizacéo é
realizada uma re-insensibilizacdo atraves de equipamento de emergéncia. Os animais ficam
sangrando por um tempo minimo de 3 minutos para assegurar a morte antes de entrarem no
tunel de escaldagem. Para assegurar a realizacdo correta dos procedimentos de
insensibilizacdo e sangria, 0os monitores da garantia de qualidade da empresa realizam
monitoramentos periédicos dos métodos utilizados, verificando se estdo sendo respeitados 0s
preceitos de bem estar animal e abate humanitario. Os funcionarios passam por treinamentos

periddicos, visando sempre minimizar a0 maximo o stress dos animais.

3.1.3 Conclusao

O abate humanitario e o bem estar animal sdo de grande importancia, visando evitar o
sofrimento desnecessario dos animais e também prejuizos financeiros para a empresa. O bem-

estar dos animais deve ser levado em consideragdo a partir do momento do embarque dos
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animais na propriedade até o momento do manejo dos animais na empresa, sendo estes
procedimentos realizados por profissionais bem treinados.

Com aplicacdo dos métodos de bem estar animal e abate humanitario é evitado o
sofrimento desnecessario aos animais e também prejuizos financeiros através de problemas
como hemorragias, fraturas, lesdes na pele, e carnes com condi¢des anormais, como carne
PSE (pélida, mole e exsudativa) e carne DFD (escura, firme e seca). Tendo em vista a
promocao do bem-estar animal e diminuicdo de prejuizos por contusdes e fraturas, a empresa
deve estar sempre monitorando se 0s preceitos de abate humanitéario estdo sendo aplicados e
também aplicar treinamentos periddicos para capacitacdo de seus funcionarios.

Durante o periodo do estagio, pode observar a preocupacdo da empresa com o bem
estar dos animais, visando sempre 0 menor stress possivel aos animais. A importancia do

abate humanitario foi com certeza o principal motivo de escolha para discussao deste tema.

3.2 Projeto — Avaliacdo da presenca e quantificagdo das lesbes de rinite atrofica em

frigorifico

Entre as atividades desenvolvidas durante o estagio curricular foi realizado um projeto
com o objetivo de avaliar a presenga e quantificar as lesdes de rinite atrofica presentes em
cabecas de suinos no frigorifico.

A realizacdo deste projeto foi incentivada pelo veterinario de campo da empresa, em
visita ao frigorifico, juntamente com a supervisora de estagio. A escolha deste tema para
discussdo no relatério de estagio se deve a importancia desta enfermidade na produtividade
dos animais, interesse em obter um maior aprendizado sobre o assunto, e também por esta nao
ser uma avaliacao realizada na rotina diaria do frigorifico.

A rinite atr6fica dos suinos é uma doenca que acomete o trato respiratorio superior,
podendo levar a uma atrofia dos cornetos nasais. A doenca afeta 0 desempenho produtivo dos
animais, levando a perdas econdmicas, e esta disseminada por todas as principais areas de
producdo de suinos no Brasil (BRITO et al., 1993).

Além da reducdo no desempenho dos animais, as doencas respiratorias provocam
aumento da mortalidade, custos com tratamentos, vacinac6es e condenacdes de carcacas nos
abatedouros (BRITO et al., 1993).
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A rinite atrdfica é classificada em rinite atréfica ndo progressiva, ocasionada por cepas
toxigénicas de Bordetella bronchiseptica, e rinite atrofica progressiva, causada por cepas
toxigénicas de Pasteurella multocida em associagdo com a Bordetella bronchiseptica
(STRAW et al., 2006).

A Bordetella bronchiseptica de forma isolada ird causar a rinite atrofica ndo-
progressiva, que leva a uma atrofia transitoria dos cornetos nasais, com as lesdes regredindo
com o tempo. O principal sinal clinico da rinite atrofica ndo progressiva sdo 0s espirros, mas
0S mesmos podem ndo estar presentes (STRAW et al., 2006).

J& a rinite atrdfica progressiva é caracterizada pela associacdo entre as bactérias
Bordetella bronchiseptica e Pasteurella multocida, que irdo produzir as toxinas
dermonecrdticas. A producdo das toxinas leva a um aumento na reabsor¢do osteoclastica e
destruicdo do tecido 0Osseo, causando assim uma atrofia progressiva dos cornetos nasais
(STRAW et al., 2006).

A transmissdo ocorre por aerossOis ou contato direto entre os animais. Os leitbes
jovens se infectam através do contato com as porcas na amamentacdo. O surgimento da
doenca é geralmente através da introducdo de animais infectados de outros rebanhos
(STRAW et al., 2006).

Os sinais clinicos presentes na rinite atrofica progressiva sdo geralmente espirros,
lacrimejamento com formacéo de placas escuras no angulo interno dos olhos, corrimento
nasal, epistaxe, desvio lateral do focinho, diminui¢do no crescimento dos animais (STRAW et
al., 2006).

As lesdes encontradas sdo a destruicdo dos cornetos nasais, exsudato mucopurulento e
desvio do septo nasal. A avaliacdo das lesdes se faz atraves de corte transversal entre 0 1° e 2°
dentes pre-molares (STRAW et al., 2006).

O diagndstico da rinite atréfica pode ser realizado através dos sinais clinicos,
avaliacdo das lesGes nos cornetos nasais, sorologia e também pelo isolamento bacteriano
(STRAW et al., 2006).
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3.2.1 Objetivo do projeto

Este projeto teve como objetivo avaliar a presenca de lesdes de rinite atréfica nos
cornetos nasais dos suinos no frigorifico, classificando as lesées (FIGURA 12) nos graus 0
(cornetos normais), 1 (leve desvio do normal), 2 (atrofia definida), 3 (atrofia grave ou

completa).

Grau

FIGURA 12: Classificagao das lesoes de rinite atrofica, nos graus de 0 a 3 (Fonte: MARTINS, et al., 1985).
Fonte: http://www.cnpsa.embrapa.br/sgc/sgc_publicacoes/cot093.pdf Acessado em: 22/11/2015

3.2.2 Metodologia

Durante o desenvolvimento do projeto foram serradas 44 cabecas de suinos, para
realizar o exame de AVC (apreciacdo visual dos cornetos) e assim, avaliar a presenca de
lesbes nos cornetos nasais. O exame macroscopico dos cornetos foi realizado atraves de
seccao transversal no focinho, entre o 1° e 2° dentes pré-molares para determinacdo do grau de
atrofia dos cornetos nasais. A atrofia presente nos cornetos nasais foram classificadas em

graus de 0 (normal) a 3 ( atrofia grave ou completa).


http://www.cnpsa.embrapa.br/sgc/sgc_publicacoes/cot093.pdf
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3.2.3 Resultados e discusséo

Os resultados obtidos no projeto estdo expressos na forma de gréafico na Figura 13.

2% 2%

mGrau0
mGraul
= Grau 2
m Grau 3

FIGURA 13 - Resultados obtidos na visualizagdo e classificacdo das lesfes de rinite atréfica no frigorifico

Dentre os 44 cabecas avaliadas, 64% apresentavam grau 0 (cornetos nasais normais),
32% apresentavam grau 1 (leve desvio do normal), 2% grau 2 (atrofia definida dos cornetos
nasais), 2% grau 3 (atrofia grave ou completa dos cornetos nasais).

Através da realizacdo do projeto foi possivel constatar uma moderada presenca de
lesBes nos cornetos nasais dos animais no frigorifico. Em razdo de a grande parte das lesdes
encontradas serem de grau leve, pode-se dizer que as mesmas sao resultado da rinite atrofica
ndo progressiva. Tendo em vista a presenca de lesdes de rinite atrofica ndo progressiva, deve-
se tomar medidas de controle e prevencéo, evitando a ocorréncia de rinite atrofica progressiva

no rebanho, que poderia levar a maiores prejuizos econdmicos a empresa.
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3.2.4 Concluséo do projeto

Devido a rinite atréfica ser uma doenca que causa grandes perdas econbmicas deve-se
tomar medidas para seu controle nas granjas. Dentre as medidas de controle mais utilizadas
estdo a vacinacao, higiene e sanidade do local, tratamento a base de antibiticos ou ainda a
repopulacéo da granja com animais comprovadamente livres da doenca.

O tratamento a base de antibi6ticos é realizado através de uso profilatico de
antibidticos, reduzindo a incidéncia da doenca no rebanho. Os medicamentos sdo usados nos
animais de reprodugdo visando a redugdo de animais portadores, e também nos leitbes
lactantes e ap6s desmame diminuindo a gravidade da infecgéo.

A realizacdo deste projeto durante o periodo de estagio foi de grande importancia, pois
pude aprender mais sobre a doenca em si e sobre sua importancia na produtividade dos
suinos. Ficou clara a importancia do diagnostico e implementacdo de metodos de prevencéo e

controles nas granjas, diminuindo assim 0s prejuizos econdémicos.
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4- CONCLUSAO

O Estagio Curricular Supervisionado em Medicina Veterindria é de grande
importancia para formacao dos académicos, devido a possibilidade de acompanhar a rotina do
Médico Veterinario no mercado de trabalho e também por em prética todo conhecimento
adquirido desde o inicio da graduacao.

A realizacdo do estagio junto ao Servico de Inspecdo Federal na empresa Alibem
Alimentos S.A, serviu para aperfeicoar o conhecimento na &rea de alimentos, entendendo o
funcionamento do sistema de inspecdo no Brasil e a importancia do mesmo na industria de
carnes, assegurando o fornecimento de alimentos de qualidade aos consumidores. Durante
estes trés meses de estagio foi possivel acompanhar o fluxograma de abate dos suinos, a
inspecdo ante-mortem e inspecdo post-mortem dos animais e também a avaliagdo dos
programas de autocontrole realizados pela empresa.

Apos a realizacdo do estagio, posso constatar que a escolha tanto da area de realizagao
do estagio quanto do local do mesmo foram acertadas, podendo cumprir todos os objetivos
tracados no inicio desta caminhada.

Esta experiéncia mostrou ainda mais a importancia do Médico Veterinario na industria
de alimentos, atuando desde a recepg¢do dos animais no estabelecimento até o processamento
final do produto, sempre com o objetivo de assegurar o bem-estar dos animais e garantir a

entrega de produtos de qualidade ao consumidor.
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ANEXO A - Certificado do Estagio Curricular Supervisionado em Medicina

Veterinaria.

REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA - SDA
DEPARTAMENTO DE INSPECAO DE PRODUTO ORIGEM ANIMAL — DIPOA
SERVICO DE INSPECAO FEDERAL

CERTIFICADO

Certificamos, para os devidos fins, que Douglas Stréher realizou estagio de Inspegdo
Higiénica e Sanitaria de carnes junto ao Servigo de Inspecéo Federal - SIF 2146 - abate
de suinos e industrializagdo de produtos junto a empresa Alibem Alimentos S.A., no
periodo de 05/08/2015 a 13/11/2015, perfazendo um total de 450 horas.

Santa Rosa, 13 de Novembro de 2015.

= Atenciosamente,

Angela de Faria Maraschin
Fiscal Federal Agropecuério
Meédica Veterinaria CRMV-RS 8268



