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ESTAGIO CURRICULAR SUPERVISIONADO EM MEDICINA
VETERINARIA - AREA DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL

O presente relatorio descreve e discute as principais atividades realizadas durante o Estagio
Curricular Supervisionado em Medicina Veterindria (ECSMV) da Universidade Federal do
Pampa (UNIPAMPA), desenvolvido na area de Inspecdo de Produtos de Origem Animal, o
qual totalizou 496 horas. O estagio foi realizado no Servico de Inspecdo Municipal,
pertencente a Prefeitura Municipal de Alegrete-RS, com inicio no dia 09 de janeiro de 2017 e
término 07 de abril de 2017. A supervisao ficou a cargo do Médico Veterinario Gabriel Nunes
Chardo e a orientacdo académica se deu pelo Prof. Dr. Tiago Gallina Corréa. Durante o
estdgio foram realizadas e acompanhadas atividades relacionadas a fiscalizacdo das
agroindustrias, como: acompanhamento das vistorias periodicas das agroinddstrias de
produtos céarneos e lacteos, coleta de material para analises de produtos alimenticios e agua,
acompanhamento do abate em abatedouro ovino e suino. Foi elaborado um projeto para que
as queijarias produzissem queijos a partir do leite cru, livre dos agentes da brucelose e
tuberculose. Durante o estagio se visitou algumas propriedades de criacdo de suinos, com
intuito de orientar para melhorar o manejo e a qualidade do abate. Os temas discutidos neste
relatério foram as principais condenacGes no abatedouro de ovinos, as principais condenagdes
no abatedouro de suinos e as condicBes higiénico-sanitarias na agroindustria. E através destas
observacdes e da discussdo pode se observar a importancia do médico veterinario na area da

inspecdo de produtos de origem animal.
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1- INTRODUCAO

A inspecdo de produtos de origem animal é de suma importancia para garantir a
inocuidade dos produtos de origem animal, garantir a qualidade dos alimentos, coibir fraudes
e clandestinidade e garantir a saude puablica da populacdo. A partir da década de 80, as
indUstrias de alimentos vém direcionando seus sistemas de gestdo para a prevencao dos riscos
a saude do consumidor, que podem ocorrer pela presenca de perigos nos alimentos entre eles
0s microbioldgicos, por exemplo, Salmonela, Escherichia coli, Staphylococcus aureus,
clostridios sulfitos-redutores (MARTINS, 2009).

Com isso o servigo publico de inspecdo tem como objetivo fiscalizar estabelecimentos
que industrializam produtos de origem animal, através da Lei 1.283/50, que institui a
obrigatoriedade da inspecdo sanitaria de produtos de origem animal. Em 1989, devido a lei
7889, formou-se trés sistemas de fiscalizacdo, sendo eles: Servico de Inspecdo Federal cuja
comercializacdo € interestadual e internacional, Servico de Inspecdo Estadual, cuja
comercializacdo é intermunicipal e SIM cuja comercializacdo ¢ municipal. Com essa lei, 0s
estabelecimentos que produziam produtos de origem animal e possuem registros no servico de
inspecdo estadual foram proibidos de transitar com seus produtos em outras unidades da
federacdo. Da mesma forma, aqueles estabelecimentos registrados no SIM foram impedidos
de comercializar seus produtos em outros municipios.

Em 1991 foi implantado o Sistema Unificado de Atencéo a Sanidade Animal (SUASA),
criado pela Lei 8.171/1991 (Lei de politica agricola), atualizada pela Lei 9712/1998 que
instituiu o Sistema Brasileiro de Inspecdo-Produtos de Origem Animal (SISBI-POA),
permitindo aos estabelecimentos registrados nos servigos estaduais ou municipais 0 comércio
em todo o territdrio brasileiro, tendo como objetivo padronizar os procedimentos de inspecéo
e fiscalizacdo dos produtos de origem animal em todo o pais.

O Estagio Curricular Supervisionado em Medicina Veterinaria foi realizado no Servico
de Inspecdo Municipal, da Prefeitura Municipal de Alegrete, Rio Grande do Sul (RS). O
Servico de Inspecdo Municipal de Alegrete fica em conjunto com a Secretaria de Agricultura
e Pecuéria, onde € sua sede. O SIM-Alegrete tem como funcdo realizar vistorias periddicas
nas agroindustrias de produtos carneos, lacteos e mel, vistorias permanentes nos abatedouros,
também como funcgéo realizar coletas para analises de produto e &gua, sendo mensal para

produto e bimensal para agua.
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A escolha do local do estégio foi pela importancia do Servico de Inspecdo de Alegrete,
pois é referéncia no Estado do RS por ser aderido ao SISBI-POA, podendo ampliar o
conhecimento e aprendizado, acompanhamento das atividades desse servico com extrema
importancia para salde publica do municipio. O presente relatério descreve as atividades
desenvolvidas durante 0 ECSMV, sob orientacdo do professor Tiago Gallina e supervisdo do
Médico Veterinario Gabriel Nunes Chardo. O estagio foi realizado no periodo de 09 de
janeiro de 2017 a 07 de abril de 2017, no Servico de Inspecdo Municipal de Alegrete-RS
totalizando 496 horas, tendo como foco principal o controle de qualidade e a inocuidade de

produtos de origem animal.



13

2- ATIVIDADES DESENVOLVIDAS

2.1 Descricédo do local do estagio

O servico de inspecdo industrial e sanitario de produtos de origem animal no
municipio de Alegrete-RS foi criado atraves da Lei 2.863/98 e regulamentado pelo Decreto
Executivo n°® 083/99 de 23 de junho de 1999. Onde a inspecdo sera exercida em todo o
territério do municipio de Alegrete, em relacdo as condicdes higiénico-sanitarias a serem
preenchidas pelos matadouros, industrias e estabelecimentos comerciais que se dediquem ao
abate, industrializacdo e comércio de carnes e demais produtos de origem animal no comércio
municipal.

O servico de inspecdo municipal fica em conjunto com a Secretaria de Agricultura e
Pecuaria e esta localizado na Av. Tiaraju, 1900, no bairro Ibirapuitd. O setor é composto por
12 profissionais, sendo trés médicos veterinarios, sete fiscais de inspecdo que fazem a
inspecdo em abatedouro, um técnico administrativo e um motorista. A coordenacdo do setor
fica a cargo do Médico Veterinario Gabriel Nunes Chardo. A funcéo do servico de inspec¢édo
municipal é fiscalizar atraves de vistorias periddicas nas agroinddstrias de produtos carneos,
lacteos e mel, vistorias permanentes nos abatedouros, além de realizar coleta de produtos
alimenticios e &gua, para analises microbioldgicas e fisico-quimicas.

O servico de inspecdo municipal possui 25 registros ativos, sendo dois abatedouros, um
de bovino e bubalino e, outro de ovinos, 18 agroindustrias que produzem linguica e charque,
uma casa do mel e quatro lacticinios que produzem queijos. Dentre esses registros, cinco
aderiram ao SISBI-POA, sendo dois abatedouros e trés agroindudstrias de produtos carneos,
tendo como finalidade a padronizacdo dos produtos e a comercializagdo dos seus produtos no
territério nacional. Para comercializacdo do produto, em cada agroinddstria é essencial a
criagdo de um rotulo, contendo nome da empresa, informagdes nutricionais, validade e o mais
importante, o selo do SIM com o numero e o SISBI, se a empresa tiver como mostra a figura

a sequir (Figura 1).
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FIGURA 1: Rétulo de uma agroindustria com SISBI 0021. Fonte: SIM

Segundo dados do SIM em 2016 foram produzidos 255.105,5 kg de linguicas frescal,
45.556,80 kg de charque, 1.159,22 kg queijo, 30.768 carcacas de ovinos, 3.038 de bovinos e

511 de bubalinos, sob inspegéo do servigo municipal.

2.2 Atividades desenvolvidas

Durante o periodo do estadgio no SIM foram desenvolvidas atividades relacionadas a
inspecdo de produtos de origem animal, como vistorias em agroindustrias de produtos
carneos, vistorias em queijarias, coletas de material para analise microbioldgica de agua e
produtos, também pode ser acompanhada a inspecao do abate de suinos e ovinos.

Visitas em pequenas propriedades de suinos foram realizadas com o intuito de
incentivar o abate e comercializacdo da carne, em parceria com o Instituto Federal
Farroupilha, sob inspecdo do SIM, visando mitigar a ocorréncia da clandestinidade.

Um projeto foi elaborado para as queijarias trabalharem com produtos livres de
brucelose e tuberculose, através da producdo de queijos com leite cru. Uma das atividades
previstas serdo os cursos de treinamentos sobre a tematica aos pequenos produtores.
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As atividades desenvolvidas e/ou acompanhadas no SIM-Alegrete/RS estéo descritas na
tabela a seguir (TABELA 1).

TABELA 1 - Quadro geral das atividades desenvolvidas durante Estagio Curricular Supervisionado
em Medicina Veterinaria no SIM-Alegrete/RS.

Atividades desenvolvidas Quantidade %

Vistorias nas agroindustrias de produtos carneos 79 41,1
Coleta de material para anélise de produtos carneos 51 26,6
Coleta agua para analise 35 18,2
Vistorias nos lacticinios 14 7,3
Acompanhamento na inspecao em abatedouro de ovinos 6 3,1
Visitas nas propriedades de suinos 4 2,1
Acompanhamento na inspecdo em abatedouro de suinos 3 1,6
Total 192 100

2.2.1 Vistorias nas agroindustrias

Vistorias semanais ou quinzenais eram realizadas pelo Medico Veterinario de acordo
com a necessidade, ou seja, aquelas com apontamento com ndo conformidade o re-
agendamento das vistorias era realizado para data mais breve possivel.

Em cada vistoria era gerado um documento de registos das agroindustrias com trés vias,
uma via ficava no estabelecimento, outra na pasta do estabelecimento no SIM, e a outra fica
no bloco, nesse documento eram feitas anotacBes sobre a realidade sanitaria do dia, onde
existe: conforme, conforme com restri¢cdo ou ndo conforme. Essa vistoria tinha como objetivo
auditar a agroindustria para detectar fatores de risco quanto a seguranca dos processo e
consequentemente dos alimentos.

No ultimo dia util de cada més era elaborado um cronograma com a relagdo das
agroindustrias e o dia de cada vistoria. As vistorias sdo realizadas a qualquer hora e dia, 0s
pontos mais avaliados sdo: higiene dos funcionarios e de suas vestimentas e uniformes,
higiene das instalacdes externas e internas, dos banheiros e vestidrios, higiene dos
equipamentos e utensilios, controle de pragas, controle de qualidade da agua, mapa de
producdo, armazenamento do produto final e da matéria prima, limpeza do veiculo de

transporte, quando existente, estado geral da camara fria e carteira sanitaria dos funcionarios.
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Também descrevendo o que deveria modificar, ficando assim uma copia do documento na
agroindustria.

A cada ndo conformidade ou conformidade com restricdo, o responsavel técnico da
agroindustria tinha trés dias Uteis para enviar ao SIM a resposta da vistoria com as
inconformidades, assim gerando um prazo para solucionar o problema. Essa resposta era
deferida ou ndo pelo Médico Veterinario do SIM.

Nas vistorias acompanhadas foram apreendidos alguns produtos: o mel, por ndo ser do
municipio de Alegrete, e 210 kg de charque, por estar armazenado em local inapropriado. Nos
dois estabelecimentos foram gerados dois documentos de auto de infragdo e auto de
apreensdo, gerando também uma multa, sendo que o valor da multa € composto pelo peso do
produto multiplicado pelo valor do kg do produto.

As ndo conformidades que foi possivel acompanhar durante 0 ECSMV estéo descritas
na tabela abaixo (TABELA 2).

Tabela 2: N&do conformidades vistas nas agroindustrias.

N&o conformidades Quantidade %
Presenca de moscas nas agroindustrias 5 33,3
Armazenamento do produto final em local inapropriado 2 13,3
Camara fria com garrafas de agua no seu interior 6 40
Produtos com prazo de validade vencido 1 6,7
Cémara fria com estado geral inadequada 1 6,7
TOTAL 15 100

2.2.2 Coletas para analises

2.2.2.1 Coleta de produto

Dos produtos linguica ou charque sdo coletadas amostras, uma vez ao més, de todas as
agroindustrias para enviar ao laboratorio para testar presenca de: Salmonela, E. coli,
Staphylococcus sp. e clostridios sulfitos-redutores. As amostras foram coletadas em porcdo de
250 a 300g e identificadas em embalagens estéreis acondicionadas em recipientes isotérmicos
a uma temperatura de 5°C. Posteriormente eram enviadas ao laboratorio de anélises

microbioldgicas acompanhadas de um requerimento de anélise, identificado com os dados do
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produto e empresa, hora da coleta, e o responséavel pela coleta. Depois de realizada a analise

pelo laborat6rio, 0 mesmo envia um e-mail com o resultado.

2.2.2.2 Coleta de Agua

As andlises microbiolégicas da dgua eram feitas bimestralmente e essas amostras eram
analisadas quanto a coliformes fecais, coliformes totais e contagem de bactérias
heterotroficas. As amostras eram coletadas nas barreiras sanitarias das agroindustrias. Antes
da coleta era feita a higienizacdo das mdos com detergente e alcool, também era feita a
higienizacdo da torneira da barreira com algoddo embebido em &lcool 70 GL. Para a remessa,
as amostras foram acondicionadas em recipientes esterilizados de 100 ml fornecido pelo
laboratorio, aberto somente na hora da coleta.

Para realizacdo da coleta, era feito um descarte da agua dos primeiros jatos, apos era
coletado % da capacidade do recipiente, posteriormente era realizada a identificacdo da
amostra que deve constar o tipo de &gua, 0 ponto da coleta, data, horario da coleta e o
responsavel pela coleta, essa amostra deve ser acondicionada em caixa isotérmica até a
entrega ao laboratorio e o tempo entre a coleta e 0 recebimento no laboratério ndo deve
exceder 24 horas.

As amostras sdo enviadas para o laboratério Uniandlises, vinculado a Fundacdo Vale do
Taquari de Educacdo e Desenvolvimento Social (Fuvates), que € parte do Centro

Universitario Univates, localizado em Lajeado-RS.

2.2.3 Visitas nas propriedades rurais de suinos

Esse projeto tem por finalidade aperfeicoar o melhoramento genético das ragas, com
isso o IFF pretende doar duas matrizes ja inseminadas para cada produtor, e também com a
parceria do IFF esses animais véo ser abatidos na faculdade. O projeto auxiliara na adequacédo
daqueles produtores que ja produzem matéria-prima e industrializam de forma artesanal, a
processar e comercializar seus produtos dentro das normas de producdo de alimentos,

passando a atuar em toda cadeia produtiva.
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2.2.4 Projeto queijo do Alegrete

Através do SIM, o projeto pretende qualificar quatro propriedades para produzir queijo
partir do leite cru, oferecendo cursos de controle de qualidade do leite, realizando exames de
brucelose e tuberculose para identificacdo de possiveis animais afetados. Esses exames serao
realizados de seis em seis meses e, apds obtidos os resultados, os animais identificados
positivos, serdo descartados do rebanho, a producdo de queijo s6 sera autorizada quando os
exames identificarem negativos para tuberculose e brucelose. Para determinar a qualidade do
queijo serdo feitas analises mensais de E. coli, coliformes totais e sera feito o controle de
qualidade dos niveis aceitaveis de dgua para o consumo. Apds seis meses de andamento do
projeto, serd feita uma avaliagdo para constatar se é possivel a producdo de queijo sem
pasteurizacdo. Concluindo este estudo pretende-se criar uma norma técnica de servico para

produtores que pretendem produzir queijos sem pasteurizacao.

2.2.5 Acompanhamento de Inspecédo em Abatedouro Ovino

No SIM-Alegrete estd registrado um abatedouro de ovinos. Neste local, pode-se
acompanhar a rotina do Médico Veterinario realizando a inspe¢do ante mortem e a post
mortem, também foram acompanhados os programas de autocontrole que sdo BPF, PPHO e o
PSO.

Na inspecdo ante mortem compreende-se: a avaliacdo documental, o0 comportamento do
animal e dos sintomas de doencas de interesse para areas de saude animal e de satde publica,
sendo obrigatdria a realizacdo do exame pelo Médico Veterinario do SIM. Em situacdo de
animais doentes, com sinais de doencas infectocontagiosas de notificacdo imediata,
agonizantes, confundidos, com fraturas, hemorragia, hipotermia ou hipertermia,
impossibilitados de locomog¢do ou com sinais clinicos neuroldgicos, esses animais séo
conduzidos para o abate de emergéncia.

A inspecdo post mortem consiste no exame da carcaga, das partes da carcaca, das
cavidades, dos oOrgdos, dos tecidos e dos linfonodos, realizada por visualizacdo, palpacéo,

olfacéo e incisdo.



19

Nas BPFs sdo abordados os aspectos gerais da manutencdo das instalacfes, deve-se
observar se o forro ou teto, paredes, piso sdo de material durdvel, impermeavel e de facil
higienizacdo, observar a presenca de sujidades, condensacéo, a correta vedacdo das portas,
janelas, o escoamento da agua. A iluminagdo deve ser no minimo 220 lux para salas de
manipulagdo e nos currais para realizar a inspecao ante mortem, para inspecao oficial deve ser
540 lux . Também consta o controle de cloro residual e pH da dgua de abastecimento, controle
das temperaturas dos esterilizadores, das camaras de resfriamento, congelamento, do tanel de
congelamento, e a temperatura da sala da desossa. (ANEXO C)

O PPHO que consiste nos procedimentos de limpeza e desinfeccdo antes do inicio das
operacdes, sendo executado com antecedéncia suficiente a fim de permitir que o
procedimento seja monitorado e, se necessario, que acdes corretivas sejam aplicadas. Durante
0 abate ou no intervalo dele faz a verificagdo do procedimento padrdo de higiene operacional
que nada mais é seguir o controle do operacional. (ANEXO F)

Nesse formulario sdo anotados se as unidades de cada area estdo higienizadas como, por
exemplo: na esfola verificar a higienizacdo dos ganchos, do piso, na area da sangria verificar a
higienizacdo da canaleta.

No PSO, sdo descritas as etapas do abate, visando identificar possiveis fontes de
contaminacdo para o produto como: se o operador esta esterilizando a faca, se esta lavando as
méaos, se na sangria ndo estd trocando de faca, se os esterilizadores estdo na temperatura
adequada. (ANEXO G).

Esses formulérios sdo do servico de inspecdo municipal, neles sdo informadas as
conformidades ou ndo conformidades, quando houver uma ndo conformidade deve-se fazer as

seguintes anotacdes: ndo conformidade, notificacdo, acbes corretivas e verificacdo.
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3- DISCUSSAO

E de suma importancia a condenagio de carnes e visceras improprias para 0 consumo,
pois elas tém como objetivo zelar pela saude publica, em razdo que os produtos de origem
animal, sdo as mais importantes fontes de enfermidades transmitidas por alimentos. Sabe-se
que em todas as etapas do abate, desde o carregamento até a chegada ao frigorifico, pode
haver desvios de processo que acabam por comprometer a carcaga e sdo observados na
inspecdo (WILSON, 2009).

Segundo Silva e Pinto (2009), em aves, as causas mais prevalentes em condenacgdes
parciais foram contusdo e fratura, j& em condenacdo total, a causa mais frequente foi
escaldagem excessiva. Em suinos, como principal causa de condenagdo parcial foi
contusdo/fratura, tendo em vista que os fatores relacionados a condenacdo por
contusdo/fratura correspondem as elevadas densidades de carga, as condicdes fisicas das
estradas, a distancia no transporte, ao embarque e desembarque dos animais e ao treinamento
dos funcionérios. A pleuropneumonia foi a principal causa de condenacdo total, tendo como
fatores a superlotacdo de animais nas baias, as condi¢cdes ambientais inadequadas e ao manejo
sanitario inadequado (RIBEIRO, 2016). Nos bovinos, MAHL (2016) consideraram que as
condenacdes parciais foram nos 6rgdos figado e rins, sendo as lesdes mais prevalentes
telangiectasia, hepatite parasitaria e congestdo renal. Em ovinos, BRAYER (2013), cita como
principal condenacdo total nos Estados da Bahia e S&o Paulo, a contaminagéo demonstrando a

importancia das boas préticas de fabricacao.

3.1 Principais condenagdes em abatedouros de ovinos

A ovinocultura sempre foi uma atividade de grande importancia econdémica e de
tradicdo para o Estado do Rio Grande do Sul, mesmo com as crises da Ia ocorridas nas
décadas de 80 e 90, o rebanho ovino gaucho continua sendo o maior a nivel nacional. Quanto
aos fatores de producdo, as doencas sdo as maiores ameacas a estabilidade dos sistemas
produtivos, pois seu impacto excede 20% das perdas na producdo de animais em todo o
mundo (ZANELLA, 2016).
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A inspecéo post mortem dos ovinos foi realizada junto com os fiscais do SIM, seguindo
as exigéncias do Regulamento Industrial de Inspecdo de Produto de Origem Animal
(RIISPOA), o qual determina que a inspecdo post mortem consiste no exame de todos 0s
Orgdos e tecidos, abrangendo a observacdo e apreciacdo de seus caracteres externos, sua
palpagcdo e abertura dos ganglios linfaticos correspondentes, além de cortes sobre o
parénquima dos 6rgdos, quando necessario. Desta forma, a inspecéo realizada pelo médico
veterinario é importante, pois 0 conhecimento de patologias possui um efeito de selecionar
carcacas e diagnosticar patologias que podem afetar a populacdo durante o consumo
(BRASIL, 1952).

As condenacdes de visceras ou de carcacas sdo baseadas em carater zoonotico da
manifestacdo, a disseminacao das lesbes, o reflexo na carcaca, aceitabilidade do consumidor.
Durante o estagio foi possivel acompanhar no abatedouro Coxilha Vermelha algumas causas
de condenagdes parciais de visceras e carcagas na inspe¢do post mortem como: cisticercose,
hidatidose, contaminacgdo gastrintestinal e congestdo renal. (TABELA 3)

Tabela 3: Principais condenagdes acompanhadas no abatedouro de ovinos.

Condenac0es Quantidade %
Cisticercose 9 22,5
Hidatidose 7 17,5
Contaminacdo Gastrointestinal 2 5
Congestéo Renal 22 55
TOTAL 40 100

3.1.1 Cisticercose

A cisticercose € uma zoonose que representa ndo apenas um problema de satde publica,
como também sérios prejuizos econdmicos pela decorréncia da condenagdo total, parcial, ou
tratamento pelo frio das carcacas parasitadas. Essa enfermidade é causada pela forma larval
da Taenia saginata, o cisticercus bovis, tendo como hospedeiro definitivo o homem e
hospedeiro intermediério os bovinos (MONTEIRO, 2010). Os locais de predilecdo da forma
larvéria sdo os musculos masseter, 0 coracao, a lingua e os masculos do membro toracico e do

diafragma, embora os cistos possam ser encontrados em qualquer musculo e em 6rgdos, como
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figado, rins e pulmdes. Os humanos se tornam infectados por meio de ingestéo de carnes com
cisticercos, comidas cruas ou mal cozidas (TAYLOR, 2010; WILSON, 2009).

Como hospedeiro definitivo, o ser humano pode eliminar milhGes de ovos diariamente,
livres nas fezes ou em proglotes, cada uma contém cerca de 25.000 ovos, esses podem
sobreviver no pasto por varios meses. Apds ingestdo pelo seu hospedeiro intermediario, que é
preferencialmente o bovino, a oncosfera segue pelo sangue para o musculo estriado onde se
desenvolve em cisticerco, que é uma vesicula translicida de cerca de 1 cm de comprimento
(FIGURA 2). A longevidade dos cistos varia de semana a anos, quando eles morrem séo
substituidos por uma massa caseosa enrugada, que pode tornar-se calcificada, tanto os cistos

Vivos como mortos podem estar presentes na mesma carcaca (TAYLOR, 2010).

Figura 2: Cisto vivo no coragdo de um bovino, caracterizado por uma vesicula translicida de cerca de 1

cm de didmetro de comprimento. Fonte: Tessele et. al 2013.

O diagnostico da cisticercose é realizado na inspecdo post mortem, quando sdo feitas
incisGes nos musculos masseter, pterigoide, lingua, na regido do peito e pescoco, além do

desfolhamento do coragéo, pois sdo nesses 0rgaos que o cisto se aloja com maior frequéncia.
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Seguindo as recomendacbes do RIISPOA (2017), em casos de infecgdo intensa as
carcacas devem ser condenadas. Compreende-se por infeccdo intensa quando s&o
encontrados, pelo menos oito cistos, vivos ou calcificados, assim explorando todos os pontos
de eleicdo. Em casos que for encontrado mais de um cisto vivo ou calcificado, essa carcaga
vai ser destinada para o aproveitamento condicional pelo uso do calor, ap6s remocao e
condenacdo das areas atingidas. Quando for encontrado um cisto vivo, esta deve ser destinada
para o aproveitamento condicional pelo frio ou pela salga, apds remocéo e condenacao das
areas atingidas. Quando for encontrado um Unico cisto calcificado, esta pode ser destinada ao
consumo humano direto sem restricdes, apds a remog¢éo e condenacao das areas atingidas.

No presente estagio pode-se visualizar cisticercose calcificada e viva em carcaca ovina,
e a partir do diagndstico, as visceras foram condenadas (coracdo e a cabeca). Quando
identificado cisto vivo a carcaga € destinada para o tratamento a frio, como também quando
identificado mais de um cisto calcificado. Para os frigorificos e pecuaristas a cisticercose tem
sido responsavel por grandes prejuizos econdémicos, pelo descarte dos 6rgdos e da depreciacdo

do valor da carne por ser destinada para salga, conserva ou tratamento a frio.

3.1.2 Hidatidose

A hidatidose é uma doenca dos animais domésticos e do homem causada pela infeccdo
do estagio larval do parasito Echinococcus granulosus, que tem como hospedeiros definitivos
0s canideos e principais hospedeiros intermediarios ovinos e bovinos, desenvolve em varios
6rgdos, mas sdo encontrados principalmente no figado e pulméo (TAYLOR, 2010).

O ciclo do E. granulosus depende de fatores que contribuem para a manutencdo nos
hospedeiros, tais como: alta densidade populacional dos hospedeiros definitivos e
intermediarios (convivio de cdo e ovino em altas concentrac@es), fatores socioecondmicos
(alto indice de abate domiciliar) e fatores culturais da populagdo (habito de alimentar cées
com visceras cruas) (MONTEIRO, 2010).

E um grande problema de salde publica e provoca perdas econémicas para a
ovinocultura em muitos paises. A maior causa é a grande quantidade de cdes nas areas rurais
com fécil acesso a visceras cruas contendo o cisto hidatico, isso pela deficiéncia de educagéo

sanitaria além da falta de programas de vermifugacéo.
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Para Castro e Moreira (2010) a hidatidose tem como lesdo presenca de vesiculas
esbranquicadas de tamanhos variados, com liquido claro em seu interior (FIGURA 3). Na
inspecdo post mortem € feita a visualizacdo, palpacdo e cortes no 6rgédo, se for encontrado
cistos no o6rgdo o julgamento para este é rejeicdo das partes afetadas, com base no
Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (BRASIL,
1952).

Figura 3: Hidatidose em figado de bovinos. Fonte: Bruna Espindola/Santa Maria

3.1.3 Contaminacédo Gastrointestinal

A contaminacdo gastrointestinal é geralmente causada por dano ao trato estomacal ou
intestinal durante o abate e a limpeza do animal, quando acontecem perfuracdes durante a
evisceracdo. Esse tipo de contaminacdo € uma rota significante de transmissdo para
organismos contaminantes de alimentos como Campylobacter sp., Salmonella sp. e E. coli
(WILSON, 2009).

A condenagéo por contaminagdo gastrointestinal esta diretamente relacionada a falta de
mé&o de obra qualificada, pela falta de manejo durante a evisceragdo (BARROS et al., 2007).
Sendo a bacteéria E. coli a principal indicadora de contaminacdo fecal, por estar presente na

microbiota intestinal de animais e humanos, sua deteccdo pode evidenciar falhas no
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procedimento higiénico-sanitario, representando risco aos consumidores. O treinamento e a
conscientizacdo em BPF ajudam no controle e manutencdo da higiene e qualidade sanitaria
dos alimentos (JANTZEN, 2002).

Segundo o RIISPOA, art. 147 as carcagas, partes das carcagcas ou Orgaos que
apresentarem areas extensas por contaminacdo gastrintestinal, devem ser condenadas quando
ndo for possivel a remocao completa da area contaminada. Nos casos em que nao for possivel
delimitar a area afetada, mesmo ap0ds a remocao, as carcacas, as partes das carcagas, 0S 0rgaos
afetados sdo destinados a esterilizacdo pelo calor. Quando for possivel a remogao completa da
area contaminada, essas podem ser liberadas para o consumo humano (BRASIL, 2017).

Durante o estagio foi visualizado a condenacdo parcial de uma carcaca, aonde foi feita
rejeicdo das partes afetadas com destino a graxaria resultando grande perda econémica para o

pecuarista.

3.1.4 Congestdo Renal

A congestao renal foi umas das principais condenagdes do sistema renal. Os rins sdo
subprodutos do abate utilizados tanto diretamente na alimentacdo humana quanto animal na
forma de rac6es (CASTRO E MOREIRA, 2010). Quando os rins estdo congestos, Sao escuros
e liberam o sangue da superficie de corte devido ao acimulo de sangue ndo oxigenado no
sistema venoso renal (McGAVIN, 2009).

Durante o estagio foram observadas condenagfes desse 6rgdo em ovinos, com destino a
graxaria. Segundo Castro e Moreira (2010) foram encontradas ocorréncias patologicas em rins
de bovinos, observaram que a congestio € um achado comum em matadouros.
Macroscopicamente 0 6rgdo apresenta-se aumentado de volume com coloracdo escura e ao
corte observa-se 0 acimulo de sangue no parénquima renal.

Os rins foram inspecionados seguindo a linha de abate que foi realizada de acordo com
0 RIISPOA, onde os 6rgdos que apresentaram-se congestos, infartados, com degeneragéo
gordurosa, angiectasia, hemorragias ou coloracdo anormal, relacionadas ou ndo com a

processos patoldgicos sistémicos deveriam ser condenados.
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3.2 Principais condenagdes no abatedouro de suino

A inspecdo post mortem é realizada em todos os suinos abatidos através do exame
macroscopico das seguintes partes e 6rgdos: cabeca, visceras abdominais, lingua, visceras
toracicas, superficie interna e externa da carcaga, cérebro e nodulos linfaticos das cadeias
ganglionares mais facilmente atingiveis. A inspecdo post mortem ¢ realizada na chamada
linha de inspecdo. Em suinos essa linha é padronizada: Linha Al inspecdo da cabeca e
papada, Linha A2 inspecdo do Utero, Linha B inspecdo de intestinos, estbmago, pancreas e
bexiga, Linha C inspecéao de coracéo e lingua, Linha D inspecéo de pulmdes e figado, Linha E
inspecdo de carcaga, Linha F inspecdo dos rins, Linha G inspecdo do cérebro, sendo
necessario somente quando o cérebro for industrializado ou comercializado pela inddstria
(BRASIL, 1995).

Apo6s os exames nas linhas de inspecdo, as carcacas examinadas tém o0s seguintes
destinos: liberacdo para consumo, aproveitamento condicional (salga, embutidos cozidos,
conserva ou banha), rejeicdo parcial e rejeicdo total. Sendo essas carimbadas como mostra na
figura abaixo.

QUADRO 1: Marcacéo das carcacas de suinos e destinos

Destinos Marcacédo nas meias carcacas
Né&o apreendia Sem marcacao

Embutidos cozidos (salsicharia) E

Congelamento F

Salga S

Banha B

Conserva C

Graxaria XXX

Observacao @)

Né&o exportavel NE

A condenagéo total ou parcial da carcaga € determinada pela extensdo da lesdo sendo
patoldgica ou ndo. Lesbes tais como: congestdo, infartos, degenerescéncia gordurosa,

angiestasia quando ndo ligadas ao processo patolégico geral e s6 determinam rejei¢cdo do
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6rgdo, quando ndo possam ser retiradas partes lesadas, seguindo as recomendacgdes do
RIISPOA.

Durante o estagio, pode se acompanhar alguns abates de suinos no Instituto Federal
Farroupilha em Alegrete, sendo o destino dessa carne para consumo local. Pode se visualizar
algumas condenacdes totais como: neoplasias em bago e pulmao e pleuropneumonia, ja nos
orgdos foram realizadas condenacgdes parciais dos rins, pela visualizacdo de cistos urinarios.

(TABELA 4)

TABELA 4: Principais condenagfes acompanhadas no abatedouro de suinos.

Condenac0es Quantidade %

Tumores 2 28,5
Pleuropneumonia Suina 1 14,3
Cistos Urinarios 4 57,2
TOTAL 7 100

3.2.1 Tumores

Os tumores s&o crescimentos anormais de tecido novo, decorrentes de causa
desconhecida, de células pré-existentes do organismo que ndao possuem funcdo proposital e
séo caracterizados por tendéncia a crescimento autbnomo e irrestrito, podendo ser benigno ou
maligno (WILSON, 2009). Durante o estagio, foi encontrada em uma carcaca suina neoplasia
no baco e no figado. Sob a inspecdo do Médico Veterinario, o destino dessa carcaca foi
condenagéo total.

Um neoplasma é um crescimento novo composto de células, originalmente derivadas de
tecidos normais que sofreram alteracBes genéticas herdadas que o permite tornar-se
relativamente ndo responsiva aos controles de crescimento normais e expandir-se além de

seus limites anatdmicos normais (McGAVIN, 2009).
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FIGURA 5: Tumor no bago de um suino. Fonte: arquivo pessoal

3.2.2. Pleuropneumonia Suina

As pneumonias estdo entre os principais problemas sanitarios da suinocultura, causando
baixos indices zootécnicos, gastos com medicamentos e condenacdes de carcacas (MORES,
2006). A pleuropneumonia é causada pelo agente Actinobacillus pleuropneumoniae, que leva
a inflamagdes graves no pulméo e pleura. Em estudo, DALLA COSTA et al. (2000) relataram
que as causas da pneumonia sdo multifatoriais, ou seja, sua gravidade ndo depende s6 dos
agentes infecciosos, mas principalmente dos fatores de riscos presentes no rebanho.

As lesBes mais caracteristicas causadas por esse agente estdo localizadas na regido dorso
caudal do paréngquima pulmonar, constituidas por nédulos de tecidos necrético ou purulento,

muitas vezes com presenca de cédpsula fibrosa, circundada por &rea hemorragica e edema
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interlobular intenso. O tecido necrético apresenta uma coloragdo amarelada caracteristica.
Observa-se também o comprometimento da pleura, a qual se apresentava espessada por tecido
fibroso e, muitas vezes, com aderéncias a parede costal (MORES, 2006)

De acordo com o RIISPOA, no art. 136 determina que as carcagas de animais
acometidos com afecgBes extensas de tecido pulmonar, em processo agudo ou crénico,
purulento, necrotico, gangrenoso, fibrinoso, associado ou ndo a outras complicacfes e com
repercussao no estado geral da carcaca devem ser condenadas (DECRETO N° 9.013, DE 29
DE MARCO DE 2017).

FIGURA 6: Costela de um suino com aderéncia, causada pela pleuropneumonia. Fonte: arquivo pessoal

3.2.3 Cistos Urinarios

Os quistos urinarios ou cistos urinarios consistem de uma cavidade patoldgica com
conteddo liquido ou seroso, sendo geralmente de origem congénita na espécie suina, podendo
aparecer de forma uni ou bilateral (CARLTON; MaCGAVIN, 1998). O estudo MULLER,

(2016) cita que foi a segunda lesdo mais frequente nos rins com, 18,68%.
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Durante a inspecéo dos rins na linha de abate F, pode se observar cistos urindrios nos
suinos e seguindo as instrucdes da portaria 711 (BRASIL, 1995), nesses casos 0s rins devem
ser condenados na linha.

FIGURA 7: Cistos urindrios em suinos. Fonte: arquivo pessoal

3.3 Condicdes Higiénico-Sanitarias nas Agroindustrias

As agroindustrias tém produzido uma quantidade de alimentos cada vez maior,
buscando sempre o incremento da produtividade. Isso pode gerar diferentes problemas, a
exemplo de perdas pds-processamento ou diminui¢do da vida de prateleira se 0os métodos de
higienizacdo empregados ndo forem eficazes ou, entdo, forem negligenciados (ALMEIDA,
2005).

Muito se debate hoje em dia a questdo do controle de higienizacdo nas agroindustrias,
pois é fundamental ficar atento as exigéncias do consumidor para a sobrevivéncia dessas
empresas de alimentos, buscando o aperfeicoamento dos processos produtivos para garantir a

seguranga dos alimentos.

Sabe-se que as condicBes higiénicas e sanitarias das agroindistrias estdo como as
principais causas de doencas transmitidas por alimentos. Segundo dados do ministério da
salde, de 2007 a 2016, foram diagnosticados 6.848 surtos por DTAs, com 111 ébitos, sendo

mais prevalente na regido sudeste do Brasil. E a gua esta em terceiro lugar como uma das
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causas de contaminagdo, como principais microrganismos envolvidos foram E. coli,
Salmonella sp., Satphylococcus sp. (BRASIL, 2016).

A principal preocupacdo em uma operacédo de processamento de qualquer alimento deve
ser a seguranga da agua, sendo ela muito importante devido ao seu amplo uso no
processamento dos alimentos e pode servir como fonte de contaminacédo. Ela é utilizada como
ingrediente de alguns produtos alimenticios, como meio de transporte, na lavagem dos
alimentos, na limpeza e desinfeccdo das instalacGes, utensilios, recipientes e equipamentos; na
fabricagdo de gelo e para consumo humano. Outra forma comum de contaminagdo é através
dos manipuladores, que por muitas vezes deixam de praticar acdes basicas de higiene dentro
do ambiente de processamento (ALMEIDA, 2005).

Visando diminuir o risco a saude do consumidor, a legislacdo Brasileira vigente
preconiza realizar analises microbioldgicas de produtos carneos e de dgua, com o objetivo de
avaliar as condigcdes higiénicas do alimento durante sua producdo, processamento,
armazenamento e distribui¢cdo para o consumo humano, também obter informacgdes sobre a
possivel presenca de microrganismos patogénicos. As analises microbioldgicas testadas para
produtos sdo: Salmonela, Staphylococcus sp., clostridios sulfitos-redutores. E para agua séo:
coliformes totais, coliformes fecais e contagem de bactérias heterotréficas (BRASIL, 2011).

O objetivo do exame microbioldgico da agua é fornecer informacdes a respeito da sua
potabilidade, ou seja, auséncia de risco de ingestdo de microrganismos causadores de doencas,
geralmente provenientes da contaminacdo pelas fezes humanas e outros animais de sangue
quente. Como contaminacao fecal o principal representante do grupo coliforme € a bactéria E.
coli, em razdo dela ser encontradas nas fezes de animais de sangue quente, além disso, pode
ser facilmente detectavel e quantificavel por técnicas simples, sua concentracdo na agua
contaminada possui uma relacdo direta com o grau de contaminacdo fecal, tem maior tempo
de sobrevivéncia na 4gua (FUNASA, 2013).

A Portaria n® 2.914/2011 do Ministério da Saude (Portaria de Potabilidade) estabelece
que seja verificada, na agua para consumo humano para garantir sua potabilidade, a auséncia
de coliformes totais e E. coli e determinar a contagem de bactérias heterotréficas. Essas
bactérias servem para avaliar a integridade do sistema de distribui¢io da agua.

Em estudo JANTZEN (2002), citou que em quatro frigorifico que realizaram a analise
de &gua da lavagem das carcacas de ovinos, a contaminacgéo por E. coli foi alta, cita ainda que
aspectos ligados a deficiéncia no processo de higiene dos frigorificos, incluindo nas BPFs,

tenham relagdo com essa alta contaminagé&o.
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No SIM de Alegrete, as coletas sdo enviadas para o laboratério localizado em Lajeado,
ficando 458 km de distancia. Para as agroindustrias da cidade é um custo muito alto realizar
mensalmente essas analises, com isso 0 SIM tem um projeto & vista com parceria do IFF e
Secretara de Agricultura e Pecuéria para abrir um laboratério em Alegrete, com o objetivo de
reduzir 0s custos para 0s proprietarios.
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4- CONCLUSOES

O estagio curricular supervisionado em medicina veterinaria proporcionou conhecer a
rotina e realidade de um médico veterinario na area de inspecao de origem animal. Diversas
alteracbes e inconformidades foram encontradas tanto nas agroinddstrias quanto nos
abatedouros mostrando que o médico veterinario tem papel fundamento no processo de
inspecdo de produtos de origem animal.

Devido ao grande numero de atividades que o Servico Municipal de Alegrete atende, foi
possivel acompanhar a inspecdo da matéria prima até a sua comercializagdo, assim ficando
evidente a importancia do Médico Veterinario na area de inspecdo de origem animal para
salde publica. O contato com os pequenos produtores foi muito importante, pois permitiu

conhecer a realidade deles, e também aprender como dialogar.
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ANEXO B: Planilha de vistoria das agroindustrias

PREFEITURA MUNICIPAL DE ALEGRETE

MUNICIPAL ‘—'

SECRETANA DE AGIRICULTURA E PECUARIA
SERVICO DE -
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Data: / __ /
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Wl @ N &N -
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=
o
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—
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-
n
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e
w

Armazenamento do produto final

)
=~
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Limpeza dos veicules de transporte

e
o
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.
-
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w
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Fiscal SIM.:
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ANEXO C: Formulario de Boas préticas de fabricagédo

PREFEITURA MUNICIPAL DE ALEGRETE
SECRETARIA DE AGRICULTURA E PECUARIA
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

VERIFICACAO “NO LOCAL” (DIARIA)

(instalagdes. equipamentos, iluminagio, ventilagdo, barreiras sanitarias, dguas residuais, habitos higiénicos e higiene pessoal.

barreiras e dispositivos de controle de pragas).

ESTABELECIMENTO E N° DO SIM: ABATEDOURO DATA /20 _ MODELO DE FORMULARIO:
COXILHA VERMELHA 0004 01/BPF
1* VERIFICACAO 2* VERIFICACAO 3* VERIFICACAO
RESULT. | ACAO RESULT. | ACAO RESULT. | ACAO
* FISCAL** FISCAL FISCAL

SETOR
HORA
Manut. Das
instalagdes

Manute. Dos

equipamentos

Iluminacao

Ventilagio

Barreiras

Sanitarias

Aguas Residuais

Habitos de

Higiene

Barreiras e
dispositivos de
controle de

pragas

= 1

em que o produto representar risco & satide publica estas agdes sio: Ay

q e

(*) Registrar: C= Conforme ¢ NC = Niio conforme, no caso de nio-conformidade descreva-a no quadro abaixo. Se necessirio use 0 verso da folha. (“*) As
acoes fiscais sdo: interdigio de instalagdes ¢/ou equipamentos. As acdes, no caso de ndio-conformidade também sdo direcionadas aos produtos. Nos casos

fio de produtos implicados.

Descri¢iio da Nao-conformidade (se necessario use o verso da folha)

DATA E VISTO DO VETERINARIO
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ANEXO D: Formulério de BPF Controle de Cloro residual e pH

et
PREFEITURA MUNICIPAL DE ALEGRETE
SECRETARIA DE AGRICULTURA E PECUARIA
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

VERIFICACAO “NO LOCAL” (DIARIA)
Controle de Cloro Residual e pH da Agua de Abastecimento
DATA___ /  120__ MODELO DE FORMULARIO:

in

03/BPF

ESTABELECIMENTO E N° DO SIM: ABATEDOURO
COXILHA VERMELHA 0004
1* VERIFICACAO 2* VERIFICACAO
Ponto de analise Hora pH Cloro Assinat. Hora pH Cloro Assinat.
residual residual

DESCRICAO DA NAO CONFORMIDADE E ACAO FISCAL (use o verso da folha se necessrio)
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ANEXO E: Formulario BPF Controle de Temperaturas

b4
%ﬁ PREFEITURA MUNICIPAL DE ALEGRETE
i ‘ﬁ SECRETARIA DE AGRICULTURA E PECUARIA
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL
VERIFICACAO “NO LOCAL” (DIARIA)
Controle de Temperaturas
ESTABELECIMENTO E N° DO SIM: ABATEDOURO DATA / 20__ MODELO DE FORMULARIO:
COXILHA VERMELHA 0004 02/BPF
Locais/Ambiente 1* VERIFICACAO 2* VERIFICACAO 3* VERIFICACAO
s/Produtos Resulta | Assinatura A¢do | Resulta | Assinatura Aciio Result | Assinat. Acio
dos* Fiscal** dos* Fiscal** | ados* Fiscal**
(*) Registrar as temperaturas observadas.
(**) As agdes fiscais sdo: interdigfio de i I e/ou equip As agdes, no caso de nio-conformidade também sio direcionadas aos produtos. Nos
casos em que o produto representar risco A satide piiblica estas acdes siio: Apreensiio, sequestro e ¢iio de p implicad
Descri¢iao da Nao-conformidade (se necessario use o verso da folha)

DATA E VISTO DO VETERINARIO

41




42

ional

VIVAd vOordny v HOAVITVAV ‘¢
4SOIASEA 30 VIDNFHHOOTY V INVLIAT SVAVLOAY SVALLNIATYA SVAIAAN SV T

4SOLNAOY™d T STOIVTVLSNI ‘SOLNANVAINOY Ad SVIMY.LINVS ODINFIOIH SHODIANOD SV WADATIIVISTY SYAV.LOAY SVAIATIN SV ‘€7
<ONV’Id ON SVISIATYd OV.LST SYAV.LOAY SVALLIYYOD SVAIAAIN SV ‘OIASAA WNDTY Ad OSVD ON 'T'T
$OVDAdSNI VA SOAVHOV SO @ VSTUdNE VA SOULSIDTA SO JYLNT AAVAITIIILVdINOD HISIXA 1T

SOYLSIOTY A OYIVIIIIIIA'T 1‘

"DNY 0 dadwids opuayduadad ‘oynpoad ap eaysanbas no ay ‘oyuswrdinba ap ORIIPADIUL BU JISISUOD [BISI) OBIE B,

'SO4N0 ‘LANPIOS 2ued 3p onpisas 0]dwaxa 0d IPEPIULIOJUO OBU ¥ 1IAIIISIP,

Operac

igiene

de H

ao

TYNOIDOVYAdO

to Padr

Imen

Proced

TYNOIDVIAdO-Tdd

s

ario

»» TVOSId OYIV VINLVYNISSY *0AVIINSHY VIOH 1n vaav

«1VD0T ON» OVIVIIATHIA

07/ 1 ‘'Vivd ¥000 VHTIWYIA VHTIX0D OYNOAALYEYV IS Od N d OLNAWIDATAIVISHT

Formul

ANEXO F

OHdd Od VIIVIA OYVOVIIATIIA
TVAIDINAIN OYOHASNI 5d OIA¥AS
VIIVNOHEd d VINLTINONIOV Hd VIAV.ITADAS
ALTAOFTY A TVAIOINAW VN LIZITAd




43

ANEXO G: Formulario Procedimento Sanitario Operacional
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