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ESTAGIO CURRICULAR SUPERVISIONADO EM MEDICINA
VETERINARIA — AREA DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL

O presente trabalho descreve as atividades realizadas no decorrer do Estagio Curricular
Supervisionado em Medicina Veterinaria (ECSMV). Este foi realizado na area de Inspecédo de
Produtos de Origem Animal, junto ao Ministério da Agricultura Pecuéria e Abastecimento
(MAPA). O Servico de Inspecdo Federal, sob nimero de inscri¢do SIF 2007 € responsavel por
fiscalizar as atividades dedicadas ao abate de bovinos do Frigorifico Marfrig Global Foods
S/A, localizado na cidade de Alegrete no estado do Rio Grande do Sul. O estégio foi realizado
sob orientagdo da Prof?. Dré Claudete Izabel Funguetto e supervisdao do Médico Veterinario
Clovis Roberto Arnoud Grande, durante o periodo de 21 de agosto a 13 de novembro de 2018,
perfazendo um total de 450 horas. Ao longo do estagio supervisionado, foram acompanhados
procedimentos rotineiros no frigorifico Marfrig, desde o desembarque e recebimento dos
animais no local, lavagem e desinfeccdo de caminhdes, inspe¢do ante mortem, inspecéo post
mortem através das linhas de inspecdo, Departamento de Inspecdo Final (DIF), setor de
mitdos, bucharia, triparia, dessosa e embalagem. As principais atividades desenvolvidas
foram na realizagdo dos exames ante mortem e post mortem dos animais. O desenvolvimento
do estagio curricular no Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, possibilitou
conhecer a rotina vivenciada pelo Médico Veterinario que atua na Inspecdo de alimentos e
perceber a importancia daquele que assegura que os Produtos de Origem Animal cheguem

indcuos a consumo da populacao.
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1 INTRODUCAO

O presente relatério visa descrever as atividades realizadas durante o Estagio
Curricular Supervisionado em Medicina Veterinaria, tendo como area de atuacéo a Inspecéo
de Produtos de Origem Animal, subarea Industria da Carne Bovina. O mesmo foi realizado no
Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento — MAPA, vinculado ao Frigorifico
Marfrig Global Foods S.A, sob o Servico de Inspecdo Federal com nimero de inscricdo SIF
2007, sendo o local supervisionado por MV-AFFA. O estagio foi realizado durante o periodo
que compreendeu entre 21 de agosto a 13 de novembro de 2018, sob orientacdo académica da
Professora Dr? Claudete Izabel Funguetto e supervisdo do Médico Veterinario Clovis Roberto

Arnoud Grande.

O papel que o Médico Veterinario desempenha nesta area, torna-se imprescindivel no
que se diz respeito a qualidade dos alimentos que a sociedade mundial necessita. Tendo em
vista que o responsavel por desenvolver este trabalho é o Auditor Fiscal Federal
Agropecuério, sendo este quem tem a responsabilidade de assegurar que o alimento chegue
indcuo a populacdo, sendo quem da o destino a este alimento, decidindo o que estd saudavel e
condenando o0 que estad improprio ao consumo. Para que a carne e seus derivados cheguem
saudaveis para o consumo da populacdo mundial, destaca-se a importancia de um Servico de
Inspecdo Federal bem como a do Médico Veterinario, desenvolvendo seu trabalho com ética e

coeréncia, garantindo a qualidade dos produtos destinados ao consumo.

Optou-se por esta area com o objetivo de ampliar o conhecimento pelo tema e colocar

em pratica o que foi acompanhado durante a graduacao.
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2 ATIVIDADES DESENVOLVIDAS

No decorrer do Estagio Curricular Supervisionado em Medicina Veterindria puderam
ser desenvolvidas e acompanhadas diversas atividades, desde o desembarque e recebimento
dos animais no frigorifico, lavagem e desinfeccdo de caminhdes, inspecdo ante mortem,
inspecdo post mortem através da execucgdo das linhas de inspecdo, Departamento de Inspegéo
Final (DIF), setor de miudos, bucharia, triparia, desossa e embalagem, sendo demostradas na

tabela a seguir (Tabela 1).

Tabela 1: Quantidade de horas desenvolvidas em cada atividade durante o Estagio Curricular Supervisionado em
Medicina Veterindria, na area de Inspecdo de Bovinos em Matadouro Frigorifico Marfrig Global Foods S/A sob
responsabilidade do SIF 2007, no periodo de 21 De agosto a 13 de novembro de 2018.

Area de atividade Quantidade de horas realizadas
Desembarque dos animais 25h
Inspecdo ante — mortem 30h
Inspecéo linha Al 30h
Inspecdo linha A 30h
Inspecéo linha B 45h
Inspecéo linha C 20h
Inspecéo linha D 30h
Inspecéo linha E 30h
Inspecéo linha F 30h
Inspecéo linha G 25h
Inspecéo linha H 25h
Inspecéo linha | 25h
Departamento de Inspecdo Final (DIF) 80h
Desossa 25h

TOTAL: 450h
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2.1 Descricdo do local de estagio

O SIF 2007 (FIGURA 1) esta inserido no Frigorifico Marfrig Global Foods S.A
(FIGURA 2), localizado no municipio de Alegrete-RS, na estrada Alegrete — Itaqui, Km 7,
bairro Capivari, sob supervisdo interna do Médico Veterinario Auditor Fiscal Federal
Agropecuério Cldvis Roberto Arnoud Grande. O Frigorifico Marfrig Global Foods S.A,
realiza abate de bovinos, esta instalado em uma éarea total de 50 hectares, possui uma area
construida de 25.900 m2. Tem capacidade de abater até 730 animais por dia, com uma média
de 90 animais por hora, produzindo em média 65 toneladas de carne por dia e desossando
2.500 pecas/dia. Dispde de um total de 672 funcionarios, dos quais, um Auditor Fiscal Federal
Agropecuario, trés Agentes de Inspecdo de Produtos de Origem Animal, 26 auxiliares de
inspecdo, conforme o art. 73 do RIISPOA, entre outros distribuidos nos diversos setores da
empresa bem como, desossa, triparia, bucharia, embalagem, expedicdo, administracdo. A
empresa possui habilitacdo para exportar carne bovina com e sem 0sso, envoltdrios naturais e
miados congelados (Frigorifico Marfrig Global Foods S/A, 2018). Habilitacdo para os
seguintes paises: Unido Europeia, Lista Geral, Ird, Argélia, Bulgéaria, Egito, Uruguai, Mercado

Interno, China, Israel e RUssia.

A estrutura da empresa é dividida em trés andares, onde as entradas de cada setor
possui barreira sanitaria, compostas por lavador de botas e pias com torneiras de acionamento
por pedal para lavagem de maos que devem ser utilizados a cada ingresso e saida dos setores
do frigorifico. No térreo estdo dispostas duas camaras de estocagem de produtos resfriados,
uma camara de sequestro e o local de expedicdo de produtos e atravessando um corredor
central esta a graxaria. No segundo andar estdo a sala de desossa, embalagem, paletizacéo,
bucharia, triparia, setor de miudos e trés camaras de resfriamento do mesmo. O terceiro piso
destina-se ao abate e também onde ficam dispostas as oito camaras de maturacdo. Mais
distante das dependéncias do frigorifico estdo o almoxarifado, sala de maquinas, sala de
necropsia, abatedouro sanitario, que estava em reforma no periodo de estagio, local de
lavagem e desinfeccdo de caminhdes, desembarcadores, onde recebem os animais, sala onde
realizam a conferéncia da documentacdo para recebimento do gado, na sequéncia 0s currais
de chegada e selegéo, currais de observacdo, currais de matanca, rampa de acesso ao abate,

banheiro de aspersao, seringa de acesso ao box de insensibilizacéo.
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FIGURA 1: Sede SIF 2007, no Frigorifico Marfrig Global Foods S/A de Alegrete-RS.

FIGURA 2: Vist aérea do Frigorifico Marfrig Global Foods S.A — Unidade Alegrete, local onde esta inserido o
SIF 2007. Fonte: Cedida pelo SIF 2007.
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2.2 Operacgdes pré-abate

2.2.1 Transporte e recebimento dos animais

No periodo entre 13h e 19h, recepcionavam-se 0s animais nas dependéncias do
frigorifico que eram transportados em caminhdes boiadeiros terceirizados. Os animais eram
recebidos por um funciondrio da Inspecdo Federal que realizava a conferéncia da
documentacdo do lote recebido em que o motorista deveria estar munido com (GTA) Guia de
Transito Animal (ANEXO B), declaracdo de produtor modelo A (ANEXO C) ou modelo B
(ANEXO D), e certificado de lavagem e desinfec¢do do caminhdo (ANEXO E) preenchida na
recepcao anterior do veiculo.

No transporte rodoviario, considera-se a densidade por veiculo, o tempo de transporte,
levando em consideracdo a restricdo alimentar e hidrica. Preocupava-se com a densidade,
prezando pela prevencdo de acidentes, atentando-se para que ndo haja mistura de géneros
dentro dos lotes dispostos em cada caminh&o, tendo em vista a ocorréncia de possiveis quedas
que possam causar pisoteio, fraturas, contusdes e outros, como chifradas, coices, podendo
ocasionar graves lesdes, influenciando no rendimento do produto final. Densidades
consideradas elevadas ou muito inferiores ao recomendado aumentam o risco de causar
lesBes, portanto deve ser ajustada de acordo com cada veiculo, tendo em vista 0 peso médio
dos animais, sempre se atentando para a prevencao de possiveis danos (LUDTKE et al.,
2012).

Apds o descarregamento dos animais, os veiculos transportadores eram lavados com
agua e desinfetados com uma solucdo a base de lodo e emitido um certificado para controle
da Inspecdo Federal (IF), sendo este um documento importante, o qual é obrigatéria sua
realizacdo para garantir a prevencao de muitas doencas.

No recebimento dos animais nas dependéncias do frigorifico, atentava-se pelo cuidado
na movimentacdo dos mesmos, com o auxilio de instrumentos que ndo causassem um estresse
maior e ferimentos, realizando um desembarque tranquilo. Ao serem conduzidos aos currais
de chegada, levava-se em consideragéo a lotacdo adequada nos mesmos, para evitar acidentes
como 0s citados no transporte. Logo apos a chegada, os animais eram observados e realizava-
se 0 primeiro exame ante mortem. Depois, encaminhados aos currais de matanca ou ao de

observacao, de acordo com a avaliacao de cada lote. No dia seguinte, cerca de uma hora antes
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do inicio do abate iniciava-se outro exame ante mortem, com o objetivo de reavaliar as
condigdes de satde dos bovinos inseridos em seus respectivos lotes. O objetivo principal

desse segundo exame era verificar se algum animal havia se ferido durante a noite.

2.2.2 Documentos exigidos pela Inspecdo Federal para desembarque dos animais nas
dependéncias do Frigorifico Marfrig Global Foods S/A

2.2.2.1 Guia de Transito Animal (GTA)

Né&o esta autorizado o abate de animais desacompanhados dos documentos de transito
(BRASIL, 2017).

Ao chegar no frigorifico, o motorista deveria estar munido da Guia de Transito
Animal, documento onde constavam e deveriam ser conferidos dados como a procedéncia,
nome do proprietario, destino, meio de transporte, quantidade de animais transportados,

validade da GTA e certificado sanitario do rebanho.

2.2.2.2 Declaragédo do produtor — Modelo A

Trata-se de um documento assinado pelo proprietario que aderiu ao Servico Brasileiro
de Identificacdo e Certificacdo de Bovinos e Bubalinos (SISBOV), que é o servico de
rastreabilidade que garante a seguranca dos produtos de origem bovina. Este era apresentado
ao Servico de Inspecdo Federal juntamente com a Guia de Transito Animal. Os animais
rastreados utilizavam brincos com cd6digos cadastrados no SISBOV, permitindo a
identificacdo individual de cada um (ANEXO F), desde o nascimento, a movimentagédo
realizada durante a vida, até o abate. Este servico garante uma carne certificada para a
comercializacdo em paises com esta exigéncia. O Frigorifico Marfrig Global Foods S/A

realizava a comercializacdo de animais rastreados para a Unido Europeia.

2.2.2.3 Declaracgéo de produtor — Modelo B

Esta era um documento preenchido e assinado pelo produtor que ndo aderiu ao servigo

de rastreabilidade, visando garantir a procedéncia dos animais de sua propriedade.
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2.2.2.4 Certificado de lavagem e desinfec¢do de caminhdes

Posterior ao descarregamento, os caminhdes eram levados até o posto de lavagem para
que fosse realizada limpeza com agua e desinfeccdo dos mesmos com uma solucdo a base de
lodo. Apos era emitido um certificado de lavagem e desinfecgdo, onde constavam trés vias
com cores diferentes, as quais uma ficava em poder do motorista, outra era enviada para a
empresa e uma de posse da Inspecdo Federal. O veiculo era lacrado com uma etiqueta lacre
adesiva escrito “DESINFECTADQO”. Estes procedimentos eram realizados por funcionarios
do Servico de Inspecdo Federal, devidamente treinados. Ao serem conferidos todos os
documentos exigidos, eram preenchidas as fichas dos currais, das quais utilizavam as
informac@es para ser confeccionado o boletim de abate, onde constavam todas as informacdes
como: Proprietario, propriedade, nimero de lote, quantidade de animais por lote e sexo dos

animais.

2.3 Currais

Devem estar dispostos de maneira que 0s ventos ndo conduzam poeiras € emanacdes
ao local do abate e devem ter afastamento minimo de oitenta metros das instalacdes da sala de
abate, piso antiderrapante, impermeavel e de facil higienizacdo (ser construido em concreto
ou paralelepipedo rejuntado), declividade minima de 2% para as laterais e cercas duplas de
dois metros de altura, sem cantos vivos em gue 0s animais possam se machucar, iluminacéo
minima de 5 watts/ m2, possuir bebedouros com sistema de boias tendo um abastecimento
continuo para atender no minimo 20% de sua populacdo bebendo dgua simultaneamente. Sao
classificados como Currais de chegada e selecdo, Currais de observagédo e Currais de matanca,
onde os animais serdo dispostos de acordo com a necessidade e lotacdo de cada um (BRASIL,
2007a).

Apols a conferéncia da documentacdo os animais podiam ser descarregados no
frigorifico. Em seguida era realizado o primeiro exame ante mortem e dispostos nos currais,
separados por propriedade e sexo, onde em hipotese alguma eram misturados machos com
fémeas. O ante mortem era realizado em plataformas elevadas (FIGURA 3), o que facilitava a
visualizacdo de todos os animais. Verificava-se se haviam bovinos com altera¢6es indicando

alguma enfermidade ou sinais neuroldgicos, contusdes, fraturas e ferimentos causados durante
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o0 transporte. Aqueles que apresentassem algum problema de salde, eram examinados pelo
Meédico Veterinario da IF e dado o devido destino a estes.

Ao serem, avaliados eram destinados aos currais de matanca aqueles que estivessem
em perfeitas condicdes de saude e 0s que apresentassem problema, ao curral de observacéo,
estando este sob responsabilidade do Servico de Inspecdo Federal. Ficava afastado dos
demais, identificado com uma tarja vermelha (FIGURA 4A) e uma placa de exclusividade
para 0 uso do SIF (FIGURA 4B), onde eram mantidos os animais suspeitos de alguma
enfermidade. O Frigorifico Marfrig Global Foods S.A possui cinco currais de chegada, dois
currais de observacdo e 38 currais de matanga, com capacidade total de 1.158 bovinos, com
plataformas laterais em toda sua extensdo para ser realizado o ante mortem pelo Médico

Veterinario.

O W
FIGURA 3: Exame ante mortem de bovinos em plataformas elevadas dispostas em toda a extenséo dos currais
de matanca, realizado durante 0 ECSMV no SIF 2007 inserido no Frigorifico Marfrig Global Foods S/A.
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FIGURA 4A: Currais de observacdo de uso exclusivo do SIF 2007, identificados com tarje-l vermelha (seta,
figura A e B) em toda sua extensdo; B: Placas identificadoras dos currais de observagao (circulo amarelo).

2.4 Departamento de necropsia

Destinado aos animais que chegavam mortos ou que eram encontrados mortos no
estabelecimento. As necropsias devem ser realizadas em local especifico para este fim
(FIGURA 5), sendo os animais e seus respectivos residuos destruidos e concluidos os
trabalhos de necropsias, o veiculo contentor e as dependéncias da sala devem ser lavados e
desinfetados (BRASIL, 2017).

Durante a necropsia era preenchida uma papeleta, denominada “boletim de necropsia”
(ANEXO G), a qual se destinava a coleta de dados do animal a ser realizado o exame. O
destino desses animais era a graxaria, sendo autoclavados a coluna vertebral, amigdalas, os
olhos juntamente com o cranio, cérebro e porcdo final do ileo, classificados como MER!?
(Material Especifico de Risco). Realizava-se a coleta de tronco encefalico conforme os casos
descritos no QUADRO 1, conforme o Manual de Coleta de Produtos de Origem Animal
(2017).

1 Material Especifico de Risco: Material que representa risco iminente de transmissao da Encefalopatia
Espongiforme Bovina (EEB), por apresentar tropismo pelo Sistema Nervoso Central (SNC).
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QUADRO 1: Condicdes e faixa etaria em que os bovinos devem ser submetidos a coleta de tronco encefalico.
Fonte: Adaptado de Manual de Coletas de Amostras de Produtos de Origem Animal, 2017.

Categoria

Condigdes

Bovinos ou bubalinos com idade > 2 anos

Apresentando sinais de doenca neuroldgica
isolada ou juntamente com outras
alteracdes clinicas.

Bovinos ou bubalinos com idade > 3anos

- Com doenga cronica ou caquetizante;

- Necessita de ajuda para se locomover;

- Encontrado morto no embarque ou nas
instalac@es do frigorifico;

- No abate de emergéncia ou condenado no
ante-mortem;

- Qutras causas que levem ao abate de
emergéncia ou condenacdo no ante-
mortem.

FIGURA 5: Departamento de necropsia utilizado pelo SIF 2007 nas dependéncias do Frigorifico Marfrig Global
Foods S/A. Demostrado com um circulo a porta de entrada.
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2.5 Descanso, jejum e dieta hidrica

Animal algum podera ser abatido sem ter sido submetido ao descanso, jejum e dieta
hidrica, exceto aqueles que foram submetidos ao abate de emergéncia (BRASIL, 2017).

Ao serem descarregados e realizado o primeiro exame ante mortem, 0s animais que se
apresentavam em boas condi¢des ao abate, seguiam aos currais de matanca, onde era
fornecida &gua a vontade e seguiam em jejum, que ja& havia sido iniciado antes do
carregamento na propriedade e permaneciam nesse ambiente para ter o devido descanso para
se recuperar de todo o estresse gerado pelo transporte.

O descanso tem como objetivo esvaziar o conteudo gastrico, a fim de facilitar a
evisceracdo da carcaca, a hidratacdo do animal e recomposicdo das frequéncias cardiacas e
respiratorias (THORTON, 1969, apud MESSIAS, C.T, 2012).

2.6 Inspecao ante mortem

A inspecdo ante mortem iniciava com a recepcdo dos animais e conferéncia da
documentacao. Apos serem descarregados, realizava-se o0 primeiro exame ante mortem, que
consistia em verificar os certificados de vacinacdo e observado o estado geral de cada animal,
bem como alteraces neuroldgicas, ferimentos e fraturas. Aqueles que apresentassem alguma
alteracdo eram destinados aos currais de observacdo, onde eram reavaliados pelo Médico
Veterinario e dado o destino de acordo com a alteracdo em que se encontrassem. Aos animais
gue chegassem mortos, eram enviados ao departamento de necropsia, onde realizava-se uma
busca detalhada para encontrar a possivel causa da morte. Para aqueles suspeitos de
enfermidades infectocontagiosas ou zoonoses, a inspecdo ante mortem deveria ser realizada
no curral de observacdo, estando este separado dos currais destinados a animais que iriam
para 0 abate normal. Podiam ser destinados ao abate de emergéncia, sendo este emergéncia
imediata ou mediata. Os bovinos eram submetidos a repouso e jejum de no maximo 24 e
minimo de 6 horas. Este procedimento era realizado com a finalidade de reduzir o nivel de
estresse provocado pelo transporte e mudanga de ambiente dos animais.

No dia seguinte, utilizando plataformas elevadas, dispostas em toda a extensédo dos
currais, era realizada a segunda avaliacdo, que consistia na conferéncia da ficha de controle

dos currais (ANEXO H), disposta em local definido para este fim, com facil acesso para
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visualizacdo, onde constava dados sobre o lote, bem como, nimero da GTA, procedéncia,
proprietéario, quantidade de animais e data e hora da chegada e do primeiro ante mortem.
Realizava-se a recontagem dos animais a fim de conferéncia, e verificagdo de alguma
anormalidade que pudesse ter ocorrido durante o periodo de descanso, para entdo liberar o0s

animais para o abate.

2.7 Abate de Emergéncia

O abate de emergéncia é empregado em animais que chegam ao estabelecimento em
devidas condicbes de salude, que estejam impossibilitados de chegar com os proprios meios
até a sala de abate e aqueles que foram descartados do abate normal, estando dispostos nos
currais de observacdo (BRASIL, 2007). E destinado aqueles bovinos que por algum motivo
ndo pode ser abatido junto com o restante do lote. Assim sendo, o abate de emergéncia nada
mais é do que um abate de forma prioritaria desses animais. Aos animais com este destino era
preenchida a papeleta de inspecao ante mortem (ANEXO 1) de animais destinados a matanca
de emergéncia.

O SIF realizava a coleta de tronco encefalico (TE) dos animais destinados ao abate de
emergéncia cujo se enquadravam nos casos descritos conforme o Manual de Coletas de
Amostras de Produtos de Origem Animal (2017), demostrado anteriormente na tabela 2.
Durante o estagio curricular ndo houve animais que apresentaram sinais clinicos neuroldgicos
aparentes, somente casos duvidosos em que desconfie de doenca neuroldgica, bem como
quando o animal ndo conseguia se locomover com seus préprios meios, sendo assim,

necessario realizar a coleta de tronco encefalico.

2.7.1 Abate de emergéncia mediata

E vedado ao estabelecimento executar abate de emergéncia sem a presenca do Auditor
Fiscal Federal Agropecuario (BRASIL, 2017).
Neste, se enquadravam 0s animais que apresentavam alteracdes clinicas aparentes

como febre, apatia, mas possuiam condicdes fisicas para aguardar até o final da matanca



26

comum para ingressar na sala de abate e serem abatidos separadamente sem oferecer risco aos

outros bovinos.

2.7.2 Abate de emergéncia imediata

Destinava-se aqueles animais que ingressam no estabelecimento em precérias
condicGes de saude ou fisicas, incapacitado de chegar até a sala de matanga com seus proprios
meios. Neste caso o animal era insensibilizado e feita a sangria do mesmo nos currais, apos
era icado com forca humana em carrinho apropriado e transportado até a altura do banho de
aspersdo, onde amarravam suas patas traseiras e puxavam por forca mecanica, passando pelo
lavador de patas onde 0 mesmo era ativado para realizar a limpeza de sujidades do couro do
animal que seguia até a sala do abate, onde era icado na ndrea e realizado todos 0s
procedimentos de um abate normal sendo desviado ao DIF para ser avaliado e dado um

destino conveniente de acordo com cada caso.

O fluxograma a seguir (FIGURA 6), exemplifica as etapas do ante mortem realizado
diariamente pelo SIF 2007 nas dependéncias do frigorifico Marfrig Global Foods S/A,
esclarecendo e deixando de facil entendimento.

Recepcéo
dos
animais
Currais
€ Mortos Sinais Sofrimento/
abate clinicos Incapacidade
Sofrimento/ de locomogao
Abate Sinais | Lo
normal clinicos Mortos Incapacidad Necropsia: Obsrvacéo:
ede Avaliagio .
locomogio | | MV-AFFA Avaliagio:
5 MV-AFF,
Observa(;ao Necrops|a MV'AFFA
- Avaliagdo s
MV - AFFA MV - Avaliacéo: e?nbearteéﬁgi
AFFA MV- AFFA X megiata
Abate de
Abate de Abate de er_nerge_:nCIa
emergéncia emergéncia imediata
Mediata Imediata

FIGURA 6: Fluxograma das etapas do ante mortem do SIF 2007.
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2.8 Banho de asperséao

Apobs o segundo exame ante mortem realizado cerca de uma hora antes do abate, o
Auditor Fiscal Federal Agropecudrio deixava exposta uma placa na cor verde indicando que o
abate estava liberado para comecar, a mesma ficava em um compartimento preso com
cadeado, o qual somente o SIF tinha acesso a chave para abrir e liberar ou impedir a matanca
dos bovinos. Na face oposta desta placa a cor era vermelha a qual, quando exposta indicava a
néo liberacdo do abate.

Os animais entdo eram conduzidos dentro de seus respectivos lotes, com o auxilio de
bandeirolas até o banho de aspersdo (FIGURA 7), feito com agua em temperatura ambiente,
hiperclorada a 15ppm. Este banho localizado antes da seringa, possuia pressdo de 3atm, e
dispostos de maneira a atingir dorsalmente, lateralmente e ventralmente os animais com o
objetivo a remocédo de excesso de sujidades da pele e das patas dos bovinos, facilitar a esfola
do couro e causar uma vasoconstri¢do periférica reduzindo o estresse do animal. Os chuveiros

sdo acionados apOs 0s bovinos ingressarem no banheiro, tendo tempo minimo de dois

minutos.

FIGURA 7: Banho de aspersdo em bovinos liberados para o abate normal pelo SIF 2007 nas dependéncias do
Frigorifico Marfrig Global Foods S/A em Alegrete — RS.
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2.9 Seringa

Apo6s o0 banho de asperséo os animais eram conduzidos com o auxilio de bandeirolas
até a seringa, através de um corredor central, onde os animais eram dispostos em fila, onde
recebiam jatos de agua hiperclorada a 15ppm e pressdo de 3atm. Os chuveiros (FIGURA 8)
eram dispostos horizontalmente na altura do jarrete e acionados para que ocorresse a limpeza

e retirada de sujidades das patas desses bovinos.

FIGURA 8: Chuveiros horizontais para retirada de sujidades das patas dos bovinos.



2.10 Principais operagdes realizadas na sala de abate

As operag0es realizadas durante o abate seguem a seguinte ordem:

- Insensibilizacéo;

- Icamento do animal pelo membro pélvico direito;

- Abertura da barbela e sangria pelo corte dos grandes vasos da base do coracéo;
- Passagem pela calha de sangria e eletroestimulagéo;

- Esfola e desarticulacdo dos membros toracicos;

- Retirada de chifres e orelhas;

- Remocao da glandula mamaria nas fémeas e das pénis nos machos (Linha “A1”);
- Esfola e desarticulagcdo do membro pélvico esquerdo;

- Primeiro transpasse;

- Esfola e desarticulacdo do membro pélvico direito;

- Remog¢ao dos membros toracicos e labios (Linha “A”), esfola da pele da cabega;
- Liberacéo e ocluséo do reto;

- Esfola da regido torécica;

- Esfola da rabada;

- Cronologia dentaria;

- Retirada da pele com utilizacéo do rolo;

- Desarticulacao da cabeca (MER);

- Liberacéo e ocluséo do esofago;

- Liberacéo e lavagem da cabeca;

- Pendura e inspegao da linha “B”, realizada em ganchos;

- Abertura do peito com serra;

- Evisceracao;

- Exame das linhas de inspecdo “D”, “E” e “F” na mesa rolante;

- Separacdo da carcaca com serra (MER);

29
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- Exame das linhas “G”, “H” e “I”’;

- Desvio para o DIF, quando necessario;

- Toalhete da carcaga;

- Retirada da medula (MER);

- Carimbagem da carcaga, linha “J”, realizada por funcionario da empresa;
- Pesagem da carcagca;

- Lavagem da carcaga;

2.11 Operagdes realizadas durante o abate

2.11.1 Insensibilizacéo

Partindo da seringa, o animal ingressava para um compartimento de aparte dos demais
para entdo ter acesso ao box de insensibilizacdo que possui estrutura metélica, de modo a
conter um Unico animal e é acionado mecanicamente. Com o bovino devidamente contido
pelo pescoco e corpo dentro do box, o funciondrio direcionava a pistola de dardo cativo
(FIGURA 9), com pressdo de 165 a 195 libras por polegada, na regido central do osso frontal
atingindo o cortex cerebral. Apds o animal ser insensibilizado era acionada a abertura lateral e
este caia na area de vomito.

Para a utilizacdo de pistolas de dardo cativo penetrante, sessenta segundos é o tempo
maximo que deve ser utilizado entre a insensibilizacdo e a sangria. Os funcionarios
responsaveis por procedimentos desta area devem estar rigorosamente treinados (LUDTKE et.
al., 2012).
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FIGURA 9: Local indicado para ser direcionada a pistola de dardo cativo para insensibilizar o bovino. Fonte:
Carnetec Brasil.

2.11.2 Area de vomito

Ao ser insensibilizado, era acionada a abertura em guilhotina onde o animal cai
inconsciente na area de vomito (FIGURA 10A). Esta estrutura era composta por canos
galvanizados, que permitia o escoamento de um possivel contetdo regurgitado devido ao
golpe sofrido pela insensibilizacdo. Ao cair, eram testados auséncia de reflexo palpebral,

movimentos respiratorios ritmicos e vocalizacao.

Apos era feita a remocgdo de parte de encéfalo exposta no ato da insensibilizagéo,
realizada por funcionario identificado com capacete e avental de cor verde, o qual se dispunha
a coleta de MER. Com jatos de agua era realizada a limpeza da regido do perineo para

diminuir a contaminagéo da carcagca no momento da esfola.

O animal era maneado com corrente e suspenso pelo membro posterior (FIGURA
10B) direito e seguia para a sangria. O tempo entre a insensibiliza¢do e a sangria ndo deve ser

superior a um minuto.
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FIGURA 10 A: Bovino na area de vomito, sendo preparado para ser suspenso. B: Bovino sendo suspenso pelo
membro pélvico direito para seguir o fluxo do abate pela trilhagem aérea.

2.11.3 Sangria

Os movimentos operacionais de sangria devem ser iniciados o mais breve possivel
apos a insensibilizacdo do animal, de maneira a conseguir 0 mais rapido e completo possivel

escoamento de sangue, para evitar que o animal recupere a sensibilidade (BRASIL, 2000).

Para a realizacdo da sangria utilizavam-se duas facas, sendo: de cor amarela, para
abertura da barbela, e a segunda de cor branca para a sec¢do dos grandes vasos, esterilizando-
as a cada procedimento, colocando nos esterilizadores de facas com temperatura minima de
82,2°C, a temperatura exigida, sendo fiscalizada pelos funcionarios responsaveis pelo controle

de qualidade da empresa e estes, fiscalizados por funcionario do SIF.

Posteriormente, 0 bovino seguia em direcdo a calha de sangria (FIGURA 11-A), onde
deveria permanecer um tempo minimo de trés minutos, para que 0 sangue escoasse 0 maximo
possivel, entrando em contato somente com a estimulagéo elétrica (FIGURA 11-B) com o
intuito de acelerar as modificagdes post-mortem (BRASIL, 2000).
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FIGURA 11-A: Bovinos deslizando sobre a calha de sangria onde um dos lados caem material regurgitado pelo
ato da sangria e do outro o sangue para ndo haver mistura. B: Pode-se observar no local indicado pelo circulo a
barra de metal onde o bovino entra em contato com a barra de estimulo elétrico.

2.11.4 Estimulacao elétrica

Ocorria logo ap6s a sangria onde os animais seguem pela calha na trilhagem aérea e
entram em contato com a barra de metal fixa na altura do vazio, recebendo uma descarga
elétrica de baixa voltagem, com 21volts e 0,25 amperes. A principal funcdo da estimulacao
elétrica era contribuir para a méxima expulsdo de sangue da carcaca, auxiliando no processo

do rigor mortis e evitar o encurtamento de fibras musculares pelo frio.

2.11.5 Esfola e desarticula¢do dos membros toracicos

Ao sairem da calha de sangria comegavam as operacfes que davam sequéncia ao
abate. Funcionérios do frigorifico realizavam a esfola e desarticulagcdo dos membros toracicos

(FIGURA 12) para posterior exame dos mesmos na linha de inspe¢ao “A”.
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FIGURA 12: Funcionério devidamente equipado fazendo a esfola e desarticulagdo dos membros toracicos de
bovinos.

2.11.6 Descorna

Com uma serra propria, cortavam e removiam o0s chifres e retiravam as orelhas.
Quando houvesse abate de animais rastreados, este era o local onde também era realizada a
coleta dos nimeros dos brincos do SISBOV para serem conferidos com a documentagdo. O

SIF conferia 10% do lote de animais rastreados.

2.11.7 Esfola aérea

Na sequéncia, as carcacas passavam pela plataforma aérea onde comecavam as
operacOes de esfola. A esfola aérea devera ser realizada em plataformas elevadas, com espaco

que possibilite um desempenho cdmodo aos operadores. Devem possuir nimero de pias e
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esterilizadores suficiente para ndo comprometer o fluxo do abate. Poderd ser realizada
manualmente ou com o auxilio de facas elétricas ou pneumaéticas. (BRASIL, 2007).

2.11.8 Oclusao do reto

Era realizada a esfola da rabada e feita incisdo ao redor do reto, sendo posteriormente
isolado com um plastico e amarrado com o objetivo de evitar a contaminacdo durante a

evisceracao.

2.11.9 Retirada da pele

Apbs os variados pontos de esfola para facilitar a retirada da pele através da esfola
aérea, a retirada do couro era realizada com o auxilio de um rolo, que possuia uma corrente
que, envolvida na pele do animal e acionada pelo funcionario para que o rolo puxasse de cima

para baixo, evitando a contaminacao da carcaca.

2.11.10 Separacdo da cabeca

A cabeca era separada da carcaca com um corte na regido atlanto-occiptal, a qual
ficava presa pela musculatura. Esta desarticulacdo era realizada por funcionario do frigorifico,
devidamente identificado para entrar em contato com MER, com capacete, avental e
utilizando faca e chaira de cor verde (FIGURA 13).
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FIGURA 13: Funcionario desarticulando da cabeca, devidamente identificado para entrar em contato com MER

2.11.11 Ocluséo do esofago

Com o auxilio de um instrumento metélico (saca rolhas) separava-se o0 esdfago da
traqueia. O instrumento era introduzido pela abertura realizada na desarticulacdo da cabeca e
era empurrado de baixo para cima com a intencdo de liberar o es6fago e colocada uma cinta
pléstica propria para este fim, garantindo uma perfeita oclusdo, a fim de evitar contaminagédo

por conteldo ruminal.

2.12 Inspecéo post mortem

A inspecdo post mortem compreendia 0 exame da carcaga e suas partes, cavidades,
orgdos, tecidos e linfonodos, sendo utilizados meios como a palpagdo, olfacdo e incisdo
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quando necessario. Todos os 0Orgdos devem ser inspecionados imediatamente apds sua
remocao das carcagas, tendo cuidado com a correspondéncia entre eles. Toda carcaca, partes
da carcaca e dos orgdos examinados nas linhas de inspecdo, que apresentassem lesdes ou
anormalidades que ndo tinham implicacdo para a carcaca e para 0s demais Orgaos eram
desviados para o DIF onde eram examinados, julgados e tenham a devida destinacdo
(BRASIL, 2017).

Na sequéncia do abate, as carcacas passavam pelas linhas de inspegdo, onde era
realizada uma avaliacdo macroscépica de todas as partes pelos auxiliares do Servico de

Inspecdo Federal, estando estes, sob supervisdo do Auditor Fiscal Federal Agropecuério.

2.12.1 Linha “A1” — Exame do Ubere

Na area de esfola, na plataforma aérea era retirado o Ubere e direcionado por chute
onde chegava na linha Al. Este era lavado em chuveiro disposto na mesa e realizava-se a
inspecdo visual e palpacdo. O exame desta linha se resumia na realizagdo de cortes
longitudinais em cada um dos quartos mamarios e incisdo dos linfonodos retro-mamarios. As
doencas que visavam ser pesquisadas nesta linha eram mastite, actinobacilose, tuberculose
(FIGURA 14) e adenites. Quando encontradas lesfes que pudessem afetar a carcaca,
colocava-se ficha para marcar a carcaca e enviava-se o Ubere para o DIF. O destino dos Uberes

sem afeccgdes era a graxaria, pois ndo eram comercializados.
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FIGURA 14: Ubere com esGes sugestivas de tuberculose. Linha “D”.

2.12.2 Linha “A” — Exame das patas e labios

O exame das patas e labios era conduzido da seguinte maneira: Lavagem dos mocot6s
sob o chuveiro, realizava-se o exame visual dos espacos interdigitais e cascos, atentando-se
principalmente para lesdes de febre aftosa. As patas com lesdes de pododermite e
machucaduras eram condenadas na linha sendo depositadas em um recipiente onde eram
colocados os labios para posterior descarte na graxaria. Se houvessem lesGes com suspeita de
alguma enfermidade grave, identificava-se a carcaca com chapa n° 3 (ANEXO J), pendurada
na paleta esquerda desviando-a para o DIF, juntamente com a patas. As patas sem nenhuma

alteracdo eram depositadas em um chute e seguiam até o setor denominado “sala de patas”.



39

2.12.3 Linha “B” — Exame do conjunto cabeca e lingua

Com a cabeca disposta em ganchos na norea, ficando na altura dos olhos do auxiliar de
inspecdo, seu exame compreendia uma avaliacdo visual das superficies 6sseas, musculos da
cavidade bucal e orificios, com o intuito de descobrir possiveis alteracbes que poderiam ser
encontradas nessa regido. No exame visual da regido da cabeca poderiam ser observados
casos de actinomicose e carcinoma ocular (FIGURAL5), tendo em vista que nesses casos era
realizado abate de emergéncia mediata, ficando para o final do bate normal. Realizavam-se
incisBes nos musculos masseteres (FIGURA 16A) e pterigdideos com cortes duplos, extensos
e profundos de maneira a expor uma maior superficie de corte a fim de investigar a presenca
de Cisticercus bovis. Cortes longitudinais eram realizados nos linfonodos Parotidianos e
Retrofaringeos com a finalidade de observar tuberculose, adenite, actinobacilose, e

neoplasias.

No exame da lingua da mesma maneira era feito um vasculhamento visual, passava-se
a borda néo cortante da faca sobre o epitélio (FIGURA 16B), testando sua resisténcia, caso se
desintegrasse facilmente, suspeitava-se de febre aftosa. Realizava-se incisdo longitudinal no
masculo sublingual (FIGURA 16C) com vistas a Cisticercose bovina. Cortes longitudinais
sobre os linfonodos sublinguais a fim de observar a existéncia de lesGes caracteristicas de
adenites, tuberculose, actinobacilose e neoplasia. Podendo ser encontrados no tecido lingual
também, abcessos, hematomas, contusBes, contaminacdo, corpos estranhos e actinobacilose.
As amigdalas eram retiradas apds serem examinadas, por funcionario identificado para tal
fim, com capacete, faca, chaira e avental de cor verde e dispostas em bandejas verdes, as
quais eram depositados os MER. Quando encontrada cisticercose na cabeca, identificava-se
com ficha redonda vermelha no local da leséo e ficha em metal, indicando o nimero do caso
de desvio na linha, e comunicava-se os funcionarios das outras linhas de inspecdo para que
marcassem a carcaga e visceras para que fossem todas as partes desviadas ao DIF. As
afeccBes encontradas na cabeca e lingua eram marcadas no abaco referente a linha e as

informacdes transferidas para a papeleta modelo 4 (ANEXO K) a cada troca de lotes.

As linguas eram retiradas por operador do frigorifico e enviadas via chute ao setor de
mitdos onde era realizada a toalhete dos mesmos e logo acondicionados em camara de

resfriamento de miudos.
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As cabecas seguiam o trajeto na norea aonde chegavam a um ponto e caiam no chute
que as levava até o setor de miudos onde era retirada a carne, também retirados os olhos e
feita abertura por maquina especifica e coleta do encéfalo que eram acondicionados em

bandejas verdes destinadas aos MER.

FIGURA 15: Carcinoma ocular em bovino.

£ o B i . )
FIGURA 16A: Inspecéo da cabega (corte dos misculos masseteres). B e C: Inspecdo da lingua (B, Passando a
borda ndo cortante da faca verificando resisténcia do epitélio e C incisdo no musculo sublingual). Linha “B”.
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2.12.4 Linha “C” — Cronologia dentéaria

Este exame tinha por objetivo avaliar a idade aproximada dos bovinos, através do
aspecto e tempo de aparecimento dos dentes incisivos. Era aberta a cavidade bucal e
observados os incisivos para tal avaliacdo. Na tabela 3 estdo demonstradas as idades de

acordo com o nimero de dentes incisivos permanentes.

As carcacas eram identificadas com carimbo demostrando o numero de dentes a fim
de conferir a idade aproximada do animal, bem como, identificados com o numero da

sequéncia do abate e niumero do lote.

TABELA 2: Resumo da idade aproximada dos bovinos de acordo com o aparecimento dos dentes incisivos
permanentes. Fonte: Adaptado de (RODRIGUES, 2012)

N° de dentes permanentes Idade (anos)
0 <2
(dentes de leite)
2 >2
4 >3
6 >4
8 >5

2.12.5 Linha “D” — Exame do Trato gastrointestinal, bago, pancreas, vesicula urinéria,

esdfago e Utero

Ao primeiro contato, exame visual seguido de palpacdo, onde poderiam ser
encontradas alteragdes que estivessem aparentes. Cortes longitudinais no maior nimero de
linfonodos da cadeia mesentérica, sendo um ndmero minimo de dez linfonodos. Em vista de
observar lesdes de tuberculose, esofagostomose, que sdo granulos calcificados na parede

externa do tubo digestivo, que quando se apresentavam de maneira muito intensa, eram
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condenados, no mesmo sentido, os estdmagos e intestinos contaminados, que recebiam

carimbo de condenacao.

No baco era feita palpacdo do Orgdo, considerando aumento de volume e sua
consisténcia, pois, se estivesse muito congestionado, poderia se suspeitar de anaplasmose,
neste caso, examinava-se a vesicula urinaria, podendo esta, estar repleta com urina
sanguinolenta devido a destrui¢do dos glébulos vermelhos. Podiam ser condenados em casos
de hidatidose e contaminacéo gastrointestinal.

O es6fago, sem a mucosa previamente retirada por funcionario do frigorifico, era
palpado buscando a presenca de cisticercose viva ou calcificada, que quando encontrada era
marcada com ficha vermelha no local da leséo e avisava-se o funcionario para que tocasse 0
sinal sonoro indicativo de cisticercose para que fossem desviadas para o DIF a carcaca,
cabeca com a lingua e o figado devidamente identificados com fichas de metal numeradas
com a sequéncia de casos de desvios na linha. As afec¢fes encontradas nesta linha eram

marcadas no abaco e registradas na papeleta de inspecao desta linha.
No péancreas, realizava-se exame visual em busca de parasitoses ou neoplasias.

O exame do Utero era através da visualizacdo e palpacao. Com auxilio de um gancho o
colo uterino era segurado e cortavam-se os dois cornos com vistas a presenca de doengas
como metrite, maceracdo (FIGURA 17A), mumificacdo fetal (FIGURA 17B) ou estados
avancados de gestacéo e neoplasias (FIGURA 17C).

FIGURA 17 -A: Utero apresentando feto macerado a0 corte para inspecdo. B: Mumlflcagao fetal na abertura do
Utero; C: Utero com neoplasia.
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2.12.6 Linha “E” — Exame do figado

O figado era previamente retirado por funcionario da empresa, sendo disposto na mesa
rolante. Examinavam-se visualmente as faces das pecas, cortavam-se longitudinalmente os
linfonodos quando presentes, sendo dois hepaticos e dois pancreaticos, realizavam-se incisées
nos ductos biliares (FIGURA 18) visando presenca de F. hepatica, com 0 mesmo objetivo e
do mesmo modo, incisdo profunda no lobo caudado. Eram condenados os figados que
apresentassem fasciolose (FIGURA 19), teleangectasia, hidatidose, perihepatite, esteatose e
congestdo. Nesses casos condenava-se 0 6rgdo somente, pois, ndo ofereciam risco de
contaminacdo da carcaca. Em casos de abcesso, tuberculose ou adenite, comunicavam-se as
outras linhas e desviava-se a carcacga para o DIF. Condenava-se totalmente ou eliminavam-se
as areas lesadas quando se apresentassem de forma discreta. Assinalava-se 0s casos no abaco

marcador das alteracdes, sendo transferido para a papeleta de modelo 4 no final de cada lote.

Figura 18: Inspecao de figado, linha “E”, abertura dos ductos biliares com vistas a F. hepatica.
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FIGURA 19: Linha “E”. Figado apesentando exemplares de F. hepatica.

2.12.7 Linha “F” — Exame do coracdo, pulmao e tragqueia

Eram realizados distintamente na mesma bandeja da mesa de inspecdo, um funcionario
do SIF fazia a inspe¢do do pulmé&o e outro a inspecdo do coracdo (FIGURA 20A). Na ordem,
0 coracdo era examinado visualmente, dando atencdo ao pericardio, realizando a abertura do
mesmo, tendo em vista a pericardite. Seguindo, o coracdo era separado do pulmao,
seccionando os grandes vasos da base cardiaca, realizava-se corte longitudinal sobre a parede
da auricula e ventriculo direito até o apice. Em seguida, partindo de uma das bordas,
seccionava-se profundamente até a outra borda a fim de expor uma maior superficie visando a
presenca de cisticercose. Caso permanecesse alguma area espessa, se fazia uma nova incisdo
no mesmo sentido, sendo examinado sob o chuveiro realizando palpacdo e retirada de sangue
para uma melhor visualizacdo das superficies expostas.
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A inspecdo do pulmdo (FIGURA 20B) consistia em exame visual da traquéia e
pulméo e palpacéo da superficie e cortes longitudinais nos linfonodos, que sdo em namero de
quatro. Lado direito: Linfonodo Apical, esofagicos ou mediastinicos e mediastinal. No lado
esquerdo o ganglio traqueo-bronquico-esquerdo. Ao serem examinados estes ganglios,
poderiam ser encontradas lesdes de tuberculose, actinomicose ou bacilose, adenite e
neoplasias. Palpavam-se os lobos pulmonares e realizava-se a abertura da traquéia até a
bifurcacdo bronquial a fim de verificar aspiracdo de conteudo ruminal ou de sangue. Um corte
na altura da base dos brénquios era feito para explorar esta abertura em busca de possivel
contetdo aspirado. Condenavam-se 0s pulmdes que apresentassem alteragdes que nao
afetassem a carcaga, bem como em casos de bronquite, enfisema, aspiracdo de sangue e

ruminal e adenites. Todas essas alteragdes eram marcadas no abaco da linha e transferidas

estas informacdes a papeleta de modelo nimero 4 ao final de cada lote.

- %‘A N
FIGURA 20: -A: Inspecédo de coragdo. B: Inspe¢do de pulmao. Linha “F”.

2.12.8 Linha “G” — Exame dos rins e diafragma

Realizado na plataforma elevada, por funcionario habilitado do frigorifico, a liberacéo
do rim da gordura peri-renal e retirada de sua capsula ficando aderido a carcaga. Era feito com
auxilio de gancho e utilizacdo de faca quando necessario, exame visual (FIGURA 21) e
palpacéo, verificando coloragéo, volume, consisténcia e aspecto. As lesdes mais encontradas

nesta linha eram casos de cisto urinario, infarto anémico, litiase, contaminacédo, hidatidose,
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melanose e alteragdes de cor quando muito atipicas, condenava-se o0 6rgdo. Quando
apresentassem nefrite ou pielonefrite, uronefrose (FIGURA 22), desviava-se a carcaga para 0
D.I.LF., onde recebia avaliacdo e o devido destino a critério do Auditor Fiscal Federal
Agropecuério. Os rins que nao apresentassem alteracfes seguiam vinculados as carcacas,
sendo posteriormente retirados por funcionérios que realizavam a toalhete na linha de
inspecdo, sendo armazenados em bandejas brancas onde eram enviados ao setor de mitdos
para serem destinados a limpeza e resfriamento para posterior comercializacao.

O exame do diafragma compreendia uma avaliacdo visual, seguida de uma incisao
longitudinal sobre a base superior da serosa, retirando-a com o auxilio de gancho e realizada a
procura de cisticercose por ser este um dos lugares de predilecdo da mesma. Em casos de

contaminacdo do diafragma, este era removido e condenado, tendo como destino a graxaria.

FIGURA 21: Exame visual do rim. Linha “G”.
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FIGURA 22: Rim com Uronefrose. Linha “G”. esse caso condena-se 0 rim e libera a carcaca para consumo,
conforme Art. 159 do RIISPOA.

2.12.9 Linha “H” — Exame das faces internas e externas da parte caudal da carcaga e
linfonodos correspondentes

Nesta etapa eram inspecionadas as faces interna e externa da parte caudal da carcaga
atentando-se para a consisténcia e conformidade das massas musculares. Verificava-se a
presenca de contaminagdo, bernes e modelos reacionais de vacinagdo. Examinavam-se de
modo geral o aspecto e coloragdo, realizavam-se incisfes nos linfonodos desta regido com
cuidado para ndo comprometer as massas musculares, sendo eles em um ndmero de quatro,
ganglios isquiaticos, iliacos, pré-crurais, inguinais nos machos e retro mamarios nas fémeas,
sendo estes examinados juntamente com o Ubere. Ao exame desses ganglios poderiam ser
encontradas diversas lesbes como, tuberculose, adenite, actinobacilose e neoplasias. Nesta
linha havia a possibilidade de se observar também abcessos, tumores, melanose,

adipoxantose, ictericia, magreza, caquexia. Nos casos em que fossem encontradas essas
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afeccdes, as carcagas eram destinadas ao DIF onde passavam por uma reavaliacdo de todas as
faces e recebiam o destino apropriado ap6s o julgamento do AFFA.

2.12.10 Linha “I” — Exame das faces internas e externas da parte cranial da carcaca

Eram examinados visualmente as faces internas e externas da parte cranial da carcaca,
ao segura-la pelo gancho j& podia ser testada a flexibilidade, verificando se havia rigidez
muscular, neste caso desviava-se a carcaca para o DIF, a qual recebia como destino o
tratamento pelo calor (conserva). Na sequéncia do exame, incisavam-se longitudinalmente os
linfonodos cervical superficial (FIGURA 23) e costocervical em vistas de encontrar alteragdes
caracteristicas de alguma enfermidade. Atentava-se a presenca de abcessos, contaminacées e
contus@es, que em casos positivos desviava-se para o Departamento de Inspecdo Final. As
principais ocorréncias que poderiam ser observadas nesta linha se resumiam em rigidez
muscular; adenite e outras alteracbes nos linfonodos, como reacfes vacinais; brucelose,
caracterizada por bursite cervical; tuberculose, podendo apresentar tubérculos aderidos ao
peridsteo das costelas ou no linfonodo costocervical. Nesta linha também podiam ser notados
casos de contaminacdo e contusdo de carcacgas, sendo estas desviadas para execucdo de

toalhete por funcionério treinado e posterior revisao pelo AFFA para ser liberadas.
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FIGURA 23: Incis@o do linfonodo cervical superficial. Linha “I”.

2.12.11 Linha “J” — Carimbagem das meias carcacas

Esta era a ultima linha de inspecdo e ficava localizada ap0s a ultima toalhete realizada
por um funcionario do abate em conjunto com outro do controle de qualidade, desta maneira

dispostos no dianteiro e no traseiro a ser limpo.

Carimbavam-se as meias carcagas na paleta, ponta de agulha, coxdo e no lombo
(FIGURA 24) utilizando carimbo eliptico de modelo 1 do RIISPOA. Este servi¢o era de
responsabilidade da empresa, ndo sendo um funcionario do Servico de Inspecao Federal quem
realizava, ficando o carimbo oficial em posse do SIF, sendo cedido para o operador desta

linha e devolvido no final do abate.
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DES. N9 45

LOCALIZAGAO DO CARIMBO MODELO L NAS CARGACAS DESTINADAS
AQ CONSUMO

local do carimbo de inspegdo
MODELO L

local do carimbo de Nspegdo
MODELO L

locol do carimbo de inspegdo
MODELO 1 Y

FIGURA 24: Locais do carimbo modelo 1 nas carcagas destinadas ao consumo. Fonte: BRASIL (2007).

2.13 Departamento de Inspecéo Final (DIF)

Com localizagdo de facil acesso dentro da sala de abate e identificado por placa
contendo os dizeres “DIF Privativo SIF 2007”, conforme o Manual de padroniza¢do de
técnicas e instalacbes de bovinos. Possuia plataforma para inspecdo e carimbagem da parte
caudal da carcaga, mesa para reinspecdo das visceras e cabecas, pias com esterilizadores,
carrinhos para deposito de partes que eram destinadas a graxaria e outros com bandejas

brancas onde se destinava o que poderia ser aproveitado (FIGURA 25).
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Este departamento destinava-se a recepcao de carcacas, cabecas e visceras desviadas,
para examina-las minuciosamente a partir das causas assinaladas com as fichas nas linhas de
inspecdo e serem julgadas e ser dada a destinacdo conveniente de acordo com cada caso. O
exame consistia em uma completa e atenta revisdo dos exames praticados nas linhas de

inspecéo.

As carcagas com contusdes e contaminagao recebiam uma chapa quadrada indicativo

de toalhete e eram desviadas para ser realizado a toalhete das mesmas.

No Marfrig Global Foods S/A, os casos mais comuns de desvio de carcacas e visceras
eram actinobacilose, cisticercose e tuberculose, entre outras que serdo citadas e descrito o

destino dado a cada uma.

FIGURA 25: Departamento de Inspecéo Final (DIF).
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2.14 Principais doencas encontradas nas linhas de inspecéo

2.14.1 Actinobacilose/ Actinomicose

Com base no art. 135 do RIISPOA, as carcagas que apresentaram lesfes discretas na
lingua com ou sem repercussdo nos linfonodos, a carne da cabeca recebia como destino a
conserva e era condenada a lingua. Lesdo localizada sem lesdo em linfonodos e sem
repercussdao na carcaca era liberada para consumo, eram classificadas como NA (nédo
apreendidas). Lesdes generalizadas ou locais de eleicdo, sem repercussdo na carcaca,
condenava-se carcaca e visceras. Lesdo localizada no pulmado sem repercussao na carcaca, 0
destino era o tratamento pelo calor (Conserva). Lesbes de actinomicose na cabeca, esta era

condenada quando a lesdo dssea era discreta e sem fistulas, a carcaca era liberada.

2.14.2 Tuberculose

De acordo com o art. 171 do RIISPOA, quando apresentavam lesdo calcificada
generalizada ou caseosa, carcaca e visceras eram condenadas, tendo como destino a graxaria.
Aquelas que apresentaram lesdo localizada discreta, linfonodo da carcaca e cabeca com lesdo

caseosa discreta, receberam como destino o tratamento pelo calor (Conserva).

2.14.3 Cisticercose

Em casos em que houvesse a presenca de 1 cisto calcificado, eram classificadas como
NA (ndo apreendidas); presenca de 1 cisto vivo, o destino era o tratamento pelo frio,
recebendo o carimbo de TF; quando apresentavam de dois a sete cistos vivos ou calcificados,
0 destino era o tratamento pelo calor (Conserva); em casos de infecgdo intensa, apresentando
oito cistos ou mais, vivos ou calcificados, as carcacgas e visceras recebiam condenacéo, tendo

como destino a graxaria.
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2.15 Destinacéo das carcacas enviadas ao DIF

Apb6s exame minucioso das carcagas e visceras, o0 MV-AFFA dava os seguintes

destinos:

2.15.1 Liberagéo para o consumo

As carcagas classificadas como “NA”, tendo como significado “Nao Apreendidas”,
eram identificadas com o carimbo (BR), o qual poderia ser destinado ao comércio interno ou a
paises que possuem as mesmas exigéncias do Brasil. Carimbavam-se o coxdo, paleta, ponta

de agulha e lombo.

2.15.2 Aproveitamento condicional — Tratamento pelo frio (TF)

Carcagas e seus respectivos Orgdos acometidos de cisticercose viva recebiam o
carimbo de “TF” no coxdo, lombo, ponta de agulha e paleta e eram colocadas etiquetas de
sequestro série “A” (ANEXO L), as quais eram preenchidas com os numeros do lote e do
animal na sequéncia do abate, o motivo por ter sido sequestrada e o destino. Estas etiquetas
eram envoltas em plastico e amarradas nas duas meias-carcacas. Essas eram destinadas ao
consumo apods ficarem armazenadas por 12 dias no “Tunel de sequestro” em uma temperatura
de -17°C, para neutralizar os cisticercos. Eram comercializadas em territério nacional e

podiam ser enviadas a paises com as mesmas exigéncias do Brasil.
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2.15.3 Aproveitamento condicional — Tratamento pelo calor - Conserva (C)

Recebiam cortes em suas grandes massas musculares, incisdes profundas em formato
de “C”, realizadas no quarto traseiro e quarto dianteiro. Praticava-se ainda, cortes no coxao
mole, patinho, lombo e filé mignon. Eram carimbadas as meias carcacas com o carimbo
retangular do RIISPOA e recebiam etiqueta de sequestro, preenchidas conforme o descrito no
tratamento pelo frio “TF”, mas recebendo como destinagdo o tratamento pelo calor

(Conserva).

As carcacas que recebiam como destino o aproveitamento condicional, seja ele o
tratamento pelo frio ou pelo calor, ficavam sob controle da Inspecdo Federal. Eram
controladas através de registros em documentos e da etiqueta de sequestro série “A”, sendo
armazenadas em uma camara de resfriamento denominada “Camara de Sequestro”, com a
devida identificacdo. Essas carcacas eram desossadas na sala de desossa de sequestro que
ficava ao lado desta cdmara. Ndo necessitavam maturacdo, apds serem desossadas eram
embaladas e enviadas para conferéncia e depositadas em outra camara de sequestro
denominada “Tunel de sequestro”, onde ficavam os cortes e tinha temperatura por volta de -
17°C, na qual permaneciam os “TF” durante 12 dias a uma temperatura de congelamento e o
material destinado a producédo de conservas necessitava atingir uma temperatura de -12°C para
serem liberados para carregamento. As etiquetas série “A”, quando colocadas na carcaga
destacava-se uma parte com as mesmas informacoes e entregues aos auxiliares de inspecéo,
responsaveis pelo controle dessas carcacas, que retiravam os cartdes ou etiquetas de sequestro
e davam baixa na papeleta modelo 6 (ANEXO M) preenchidas no DIF e, quando essas
carcacas ja estivessem dispostas nas embalagens realizavam a conferéncia e colocavam o

cartdo “série B” (ANEXO R) para serem armazenadas no “tinel de sequestro”.

2.15.4 Condenacéo total (Graxaria)

Eram desfiguradas as massas musculares, de modo a ndo deixar nenhum corte inteiro,

recebiam cortem em “X” e carimbo modelo 5 do RIISPOA.
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2.16 Maturacdo sanitaria

A comercializacdo de carne bovina no Brasil somente serd permitida se antes da
desossa, for submetida a processo de maturagdo sanitaria em temperaturas acima de 2°C, em
um periodo minimo de 24h (vinte e quatro horas) apos o abate e nao devendo o pH ultrapassar
a 6,0 (seis) que é verificado ao sairem da camara de resfriamento, no centro do musculo
longissimus dorsi (BRASIL, 2007).

O principal objetivo da maturacdo sanitaria era neutralizar o virus da febre aftosa,
sendo mantidas as meias carcagas por vinte e quatro horas em uma temperatura minima de
2°C. O SIF realizava a leitura dos dataloggers apds o periodo de maturacdo e se alguma das
temperaturas registradas estivesse abaixo de dois graus, deveria ser compensado, ficando mais

tempo dentro da camara.

Ao sairem da sala do abate pela trilhagem aérea, as carcacas eram dispostas nas
camaras de resfriamento com espacos entre elas de maneira que ndo se encostassem para que

o resfriamento nédo fosse prejudicado.

Com base na Norma Interna n°1 de marco de 2017, o SIF 2007 fazia o controle de
temperatura e verificava a higienizacdo das camaras antes de libera-las para uso. Se ndo

estivesse em conformidade, o abate era paralisado até que estivesse de acordo.

2.17 Setor de Desossa

As carcacas eram liberadas apds a conferéncia dos dataloggers dispostos nas camaras e
eram liberadas para a sala do corte, onde eram divididas em trés partes: Dianteiro, ponta de
agulha e trazeiro, logo eram destinados as cAmaras de espera para aguardar liberacéo e serem
enviados a sala de desossa. Esta deveria estar com temperatura controlada de até 10°C. As
pecas eram desossadas e depositadas nas mesas para que outros operadores executassem 0S
cortes e embalagem. Eram embalados em plasticos, alguns recebiam processamento de vacuo
e 0s que seriam congelados para transporte ndo necessitavam de vacuo. Apds serem

preparados eram enviados via esteira para sala de embalagem, na qual eram dispostos em
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caixas ou bandejas, conforme a necessidade de cada corte. Depois de estarem devidamente
nas embalagens para comercializagdo, eram levados por esteiras para a sala onde seriam
dispostos em pallets e carregados para as camaras de estocagem de produtos para aguardar

transporte quando fechasse carga.

2.18 Setor de miudos e Triparia

De acordo com o art. 278 do RIISPOA (2017), miudos sdo os 6rgdos e partes dos
animais abatidos considerados proprios para o consumo humano pela Inspecdo Veterinaria
Oficial.

Ap0s serem inspecionadas, a lingua, coracdo, figado, rins, rimem, reticulo, omaso,
abomaso e rabada eram enviadas via chute ao setor de mitdos que ficava localizado no andar
abaixo da sala de abate. Era realizada a toalhete e as visceras eram colocadas em uma camara
de resfriamento, onde permaneciam por trinta minutos para reducéo da temperatura e escorrer
os residuos que ainda houvessem (FIGURA 26 A e B). As linguas eram cozidas e
acondicionadas juntamente com os estdbmagos, que depois de lavados eram colocados na
camara de resfriamento de estdomagos (FIGURA 27).

No setor de triparia, 0s intestinos eram previamente raspados, lavados e
posteriormente salgados e separados por cortes sendo identificados com fitas coloridas de
acordo com a classificacdo, sendo que no intestino delgado conforme o corte, variava a

qualidade do envoltério. Depois eram armazenadas em toneis e comercializadas.
Classificacdo dos envoltérios de acordo com a cor das fitas:
Amarela: Intestino grosso;
Intestino delgado:
Azul: 1° corte (duodeno);
Verde: 2° corte (jejuno);

Vermelha: 3° corte (ileo);
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FIGURA 26A: Camara de resfriamento de miudos; B: Coragdes dispostos na camara de middos.

FIGURA 27: Estbmagos e linguas ao fundo, dispostos na camara de resfriamento. Fonte: Boeira.

2.19 Elementos de autocontrole

Conforme Norma Interna DIPOA n°l de 08 de marco de 2017, a verificagdo dos

autocontroles sera realizada por AFFA com Formacdo em Medicina Veterinaria ou ocupante
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do cargo de nivel técnico. Se dard por meio de avaliacdo in loco ou documental, sendo a
verificacdo in loco, instalada em carater permanente e aplicada em frequéncia quinzenal e, a

analise documental em carater permanente, verificada na frequéncia trimestral.

Os elementos de controle eram verificados com o objetivo de comprovar a qualidade
da producdo da empresa fiscalizada. No SIF 2007, a verificacdo oficial dos elementos de
controle (VOEC) era de cardter permanente, sendo realizadas avaliacbes in loco

quinzenalmente e documental a cada trimestre.

Quando eram encontradas ndo conformidades, o SIF enviava um relatério de nao
conformidade & empresa, a qual recebia um prazo de acordo com cada caso para apresentar
um plano de acdo em resposta ao problema, nos casos em que ndo fosse resolvido, o SIF
encaminhava um auto de infragcdo para a empresa. Os elementos de autocontrole estdo listados

a sequir:

Manutencgdo;

Agua de abastecimento;

Controle integrado de pragas;

Higiene industrial e operacional,

Higiene e habitos higiénicos dos funcionarios;
Procedimentos sanitarios operacionais;
Controle de matéria prima;

Controle de temperatura;

© 0o N o g Bk~ w DN PE

Programa de andlise de perigos e pontos criticos de controle — APPCC;

[EY
o

. Analises laboratoriais — autocontrole;

-
-

. Andlises laboratoriais — atendimento de requisitos sanitarios especificos de
certificacdo de exportacao;

12. Controle de formulacédo de produtos e combate a fraude;

13. Rastreabilidade e recolhimento;

14. Respaldo para a certificagéo oficial,

15. Bem-estar animal;

16. Identificacdo, remocao, segregacdo do material especifico de risco (MER);
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3 DISCUSSAO

Os Meédicos Veterinarios treinados em saude animal e higiene alimentar sdo capazes
de desempenhar um papel essencial em toda a cadeia de producdo da carne, garantindo a
seguranca dos produtos destinados a populacéo (OIE, 2018).

A Inspecdo Sanitdria do Ministério da Agricultura estd presente em todos o0s
estabelecimentos responsaveis pela comercializacdo da carne bovina. Esta inspecdo garante
seguranca nos alimentos de origem animal, garantindo que o produto atenda a todas as
exigéncias sanitarias (BRASIL, 2017).

De acordo com dados obtidos durante o periodo de ECSMV, a maior causa de
condenacdo de 6rgdos foi a fasciolose e a de condenacdo de carcacas, a cisticercose, como
pode ser visualizado na Figura 28.

MES BOVINGS ABATIDOS  ACTINOBACILOSE  CISTICERCOSE CALCIFICADA  CISTICERCOSE VIVA  HIDATIDOSE  FASCIOLOSE TUBERCULOSE
AGOSTO 12919 52 397 115 732 4116 8
SETEMBRO 13578 48 313 288 620 3241 5
CUTUBRO 12528 94 287 146 527 2868 11
NOVEMBRO 15304 229 429 144 741 4630 10
TOTAL 54320 423 1426 693 2620 14853 34

FIGURA 28: Relatorio de animais abatidos e doengas mais frequentes durante 0 ECSMV. Fonte: Adaptada a
partir de dados colhidos durante 0 ECSMV.

3.1 Fasciolose

A fasciolose é uma helmintose causada pela Fasciola hepatica, vulgarmente
conhecida por “baratinha do figado”. Possui ampla distribui¢do geografica e ocorréncia em
diversas regides, possui ciclo biolégico heteroxénico necessitando de um hospedeiro
intermediario que sdo caramujos do género Lymnaea e se encontra principalmente onde as
condicOes séo favoraveis a esse, bem como ambientes mais umidos ou alagadicos (PORTAL
ARQUIVOS, 2005).

E uma doenca que causa limitac®es na pecuéria e gera altos indices de condenages de
figados nos abatedouros. Durante o periodo de estagio foi a causadora de diversos descartes
deste orgdo. Além da perda econémica causada pelas condenacGes dos figados, esta também é
uma zoonose que pode afetar o homem. No ponto de vista epidemiolégico os bovinos estdo na

lista de hospedeiros definitivos mais importantes, 0s quais raramente apresentam a parasitose
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de forma aguda, na maioria dos casos cronica, pois desenvolvem resisténcia mediante
processos imunoldgicos de carater humorais ou celulares (CORREA, 2007).

Como pode ser observado na FIGURA 29, os ovos ndo embrionados séo liberados
pela Fasciola hepética adulta nos ductos biliares do hospedeiro definitivo e sdo expelidos nas
fezes (FORTES, 2004). Os ovos eclodem guando expostos a condi¢cdes ambientais favoraveis
como umidade e temperatura acima de 10°C, passam por desenvolvimento embrionario,
eclodem e liberam miracideos. Esses por sua vez penetram no molusco (hospedeiro
intermediario) e dentro desse, se desenvolvem em esporocistos e depois em rédias (PORTAL
DO AGRONEGOCIO, 2015). Essas resultam em cercarias e saem do caramujo como formas
moveis que se fixam em superficies firmes como a vegetacdo. Ao se fixarem, estas cercarias
se desencistam e formam as metacercérias infectantes (URQUHART, et. al., 1996 apud
(ROSA, 2016). O hospedeiro definitivo por sua vez se infecta ao ingerir estas metacercarias que
no intestino se desencistam e liberam larvas que vao parar na cavidade abdominal e migram
para o figado até chegarem aos canaliculos biliares, onde amadurecem, tornam-se vermes
adultos e iniciam a postura de ovos que serdo eliminados nas fezes (BERENGUER, 2006
apud ROSA, 2016). Alguns trematddeos podem penetrar acidentalmente as veias hepaticas e
dai atingirem a circulacéo sistémica e serem localizados em sitios incomuns como os pulmdes
de bovinos (TESSELE, 2013). Independentemente das condi¢BGes climéaticas e ambientais, a
fasciolose ndo se manifestard a menos que haja presenca de seu agente etioldgico e seu
hospedeiro intermediario (MOLENTO, 2018).
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FIGURA 29: Ciclo de vida da F. hepatica. Fonte: CHINJENGUE, 2016

A fasciolose caracteriza-se pela inflamagdo do figado e ductos biliares causada pelo
trajeto da Fasciola hepatica (NEVES, 2005 apud OLIVEIRA, 2017). Correa (2007) afirma
gue na fase aguda, ao corte o parénquima hepatico apresenta focos hemorragicos difusos e
presenca de formas jovens da F. hepatica. Na fase crénica o figado apresenta-se palido, com
lobo ventral reduzido de tamanho, lesdes como engrossamento e calcificacdo dos ductos
biliares e dilatacdo da vesicula.

Molento (2018) afirma que a perda econémica por peso de carcaca em bovinos
infectados por F. hepatica no Brasil é de US $210 milhGes por ano.

Alves e Martins (2013) apontam que a prevencdo da fasciolose pode ser iniciada
através do manejo, evitando o contato do hospedeiro definitivo com areas alagadicas, reduzir
indices populacionais de hospedeiros intermediarios por meios quimicos, fisicos ou
bioldgicos (CORREA, 2007) e tratamento de animais infectados com o uso de fasciolicidas
(ALVES e MARTINS, 2013).
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Nos figados examinados em que for constatada a presenca de F. hepatica, sem
repercussao no estado geral da carcaca devem ser condenados na mesa de inspecdo e as
carcacas liberadas. As carcacas e 0rgdos de animais parasitados que se apresentarem ictéricas

ou com sinais de caquexia deverdo ser condenados (BRASIL, 2017b).

No periodo de estagio puderam ser constatados diversos casos de fasciolose, sendo o
figado, o0 6rgdo com maior numero de condenacBes. Tendo em vista que esta afec¢do causa
maiores danos na cadeia produtiva como diminui¢cdo no ganho de peso influenciando no
rendimento da carcaca, reducdo da producdo de leite levando muitas vezes o produtor a
descartar animais que produzem pouco. Como solucdo, poderia ser apresentado aos
produtores rurais de propriedades com altos indices de casos de fasciolose um programa de
prevencdo, demonstrando 0s pontos chave para conseguir éxito neste controle, ficando a
critério do produtor eleger a maneira mais apropriada de controlar a infec¢do dentro de sua
propriedade.

3.2 Cisticercose bovina

A Cisticercose de origem parasitaria € uma doenca de grande importancia para a satde
publica. E a zoonose que mais causa condenacdes de carcacas de bovinos em frigorificos,
causando perdas econdmicas associadas a industria de alimentos de origem animal e
limitando as possibilidades de exportacdo da carne (ALMEIDA, 2006 apud ROSSI et. al.,
2012).

llustrado na FIGURA 30, o hospedeiro definitivo elimina ovos da Taenia saginata
através das fezes (GOMES, 2014). Os ovos podem sobreviver na pastagem durante meses
(ROSSI et.al., 2012). Os bovinos se infectam ao consumirem agua ou pastagens contaminadas
com ovos provenientes das fezes humanas (COSTA, 2012). Ao ingerir a vegetacdo
contaminada pelos ovos da T. saginata, esses liberam a oncosfera, se aderem a parede
intestinal, atingem a circulacdo sanguinea e migram para a musculatura estriada de diversos
Orgdos onde desenvolve o cisticerco que quando ndo inspecionado, 0s humanos se infectam

(ALVAREZ, G., 2000). Os hospedeiros definitivos se infectam através da ingestdo de carne
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crua ou mal passada contendo larvas dos cisticercos. O cisticerco utiliza ventosas para se fixar
na mucosa (PINHEIRO, 2018).

[3] Cisticerco se desenvolve
no musculo (carne)

[4] Infeccdo do homem pela
\ ingest&o de
carne mal passada.

” D T. saginata T. solium

w«.m ~ B YY

2

*Ta & V|

[2Gado e porcos se infectam : \I)ﬁ)v.

ingerindo os ovos do ambiente

N

www. mdsaude.com

[5] Verme adulto

[1] Ovos eliminados pelas
fezes se depositam
no melo ambiente

FIGURA 30: Ciclo da cisticercose bovina. Fonte: Adaptada de www.mdsaude.com.

A cisticercose bovina geralmente é diagnosticada na inspecdo post mortem durante o
abate que consiste no exame visual macroscopico dos locais de eleicdo dos cisticercos, pois

dificilmente os animais apresentam sintomatologia clinica (GOMES, 2014).

Para melhorar o desempenho comercial e conquistar novos mercados, sdo necessarias
acles que assegurem a qualidade da carne, incluindo a inspecao higiénico-sanitaria que visa
eliminar ou reduzir o risco da ocorréncia de transmissdo de zoonoses ou outros transtornos

alimentares associados ao consumo de produtos carneos (ROSSI, 2014).

Segundo a legislacdo vigente (BRASIL, 2017),deveréo ser condenadas as carcagas que
apresentarem infeccdo intensa por Cysticercus bovis, compreende-se por infecgdo intensa
qguando encontrados pelo menos oito cistos vivos ou calcificados, sendo explorados todos os
pontos de elei¢cdo. Quando encontrado apenas um cisto vivo, considerando a busca em todos

os locais de eleicdo, a carcaga devera ser destinada ao tratamento condicional pelo frio ou pela
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salga, apds ser removida a area atingida. Ao encontrar um Unico cisto calcificado, a carcaga é
liberada para o consumo apds remocdo e condenagdo da area atingida. Em casos em que
forem encontrados mais de um cisto, vivos ou calcificados, o destino sera o aproveitamento

condicional pelo uso do calor, apos serem removidas e condenadas as areas atingidas.

O controle do complexo teniase-cisticercose engloba acGes do Meédico Veterinario
atuante na inspegédo, realizando um rigoroso controle, garantindo que as carcagas sejam
examinadas de acordo com a legislacdo, associado a educacdo sanitaria da populagdo que
pode colaborar como combate a transmissdo (SOARES, 2010). Em concordancia, Rossi
(2014), afirma que apesar da variavel prevaléncia em vérias regibes do pais, as areas de
ocorréncia e endémicas sdo conhecidas e necessitam medidas de saneamento basico para
promover a reducdo dos casos, além da adocdo de boas praticas agropecudrias como
ferramenta para evitar a ocorréncia da enfermidade nos bovinos, resultando na produgéo de
alimentos seguros e possibilitando a reducdo dos custos com salde publica no Brasil. No
entanto, uma educacédo continuada sobre os problemas sanitarios enfrentados resultaria em um

grande avanco no controle do complexo teniase-cisticercose.
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4 CONCLUSAO

A realizacdo do Estagio Curricular em Medicina Veterinaria foi de fundamental
importancia pois se teve a oportunidade de colocar em préatica os conhecimentos tedricos
adquiridos durante a graduacdo, tornando a rotina da inspecdo uma atividade laboral
fundamentada em preceitos técnicos e normativos. O periodo constituiu 0 momento em que se
pode vivenciar aspectos profissionais do exercicio da Medicina Veterinaria.

Foi possivel perceber que eventuais falhas na empresa produtora dos destinados ao
abate no frigorifico podem e sdo identificadas, justificando a relevancia do Servico de
Inspecdo Federal e ressaltando a importancia do Auditor Fiscal e da atuacdo de uma equipe de
trabalho capacitada, visando que produtos de origem animal cheguem a populacao dentro dos
padrdes de qualidade para o consumo.

O desenvolvimento do estagio curricular no Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, possibilitou conhecer o dia a dia do Médico Veterinario que atua na Inspecéo
de alimentos e perceber a importancia daquele que assegura que os Produtos de Origem
Animal cheguem indcuos ao consumo da populacédo e perceber as principais condenacgdes de
orgdos e carcacas que foram a Fasciolose e a Cisticercose e se dar conta que podem ser
tomadas medidas para evitar que esses casos ocorram. O convivio durante esses meses,
possibilitou uma ampla visdo dentro desta area de trabalho, contribuindo de forma positiva
para o crescimento pessoal e profissional. O estagio exigiu conhecimentos tedricos e praticos,
bem como o bom relacionamento com os funcionarios, tanto do SIF quanto da empresa, que é
imprescindivel para 0 bom desenvolvimento das atividades.

Ter realizado estagio no Servico Inspecdao Federal proporcionou um grande estimulo

para querer crescer profissionalmente e atuar nesta area.
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ANEXO A - Certificado de Estagio Curricular Supervisionado em Medicina

Veterinaria
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ANEXO B — Guia de transito animal (GTA)
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GUIA DE TRANSITO ANIMAL (e-GTA) W | e—
(VALIDA EM TODO O TERRITORIO NACIONAL ) RS P 070256

PROCEDENCIA DEST™NO
CPFICNPY e ) €t NP 04 248 31000487
Nome: RN N PO T R T Pome MFE MASRFRIG FRIGORIFICOS BRASIL SA
Fatbomomento O MARFRIG - SIF 2007
Lot Latateiec men o GE— Csabetecmens SF 2007
Mancpia OEE— VRS | Mesopi ALEQRETE UF: RS
i RS : e oL PRI

Espécie Catugoria Fuas Sess Qarmidede

: - Totat: 22

Emissdo: Uniteae Capadatory Emitecee
Tipo & Func Acsrmd 104 omm—
Lol ALEGRETE - RS - [ ] e E————
Oota Emisde  18/112016 0826 Frre CO— 1 —
Validade 1&N2016 e N2 QB CASa L 0 Voonien Agrisuie
Fone
Fmslidade  Abote Nota Flacat - 158205105
Welo de Transporte: Hooowano Lacrn o™ Cermhcacse
Vacinagbes:

Enfurmidade Data vacinagso

BRUCELOSE ~2R0VICts = )

FEBRE AFTOSA W I201S BN e e e S aa g

FEB 020572016

Observagdes: NAD HA REGISTRO DE INGRESSO, NA PROPREDACE DE ORICEM. NOS ULTIMOS NOVENTA DIAS, DE BOVINOGS
PROCEDENTES O ESTADOS NAD MASILITADOS PARA EXPORTACAD DE CARNE BOVINA AD CHILE NAD MA
REGSTRO DE INGRESO NA PROPRIEDADE DE ORIGEM NOS LLTIMOS 30 DIAS DE ANMMAS PROCEDENTES DE
ZONA NAO HASILITADA PARA EXPORTACAO DE CARME A UNIAD ELROPEA

JeapTrIrreieesrC A

PP Nwww agrcutura rs. gov be'

Chwvn ao venficagdo: 28857CTA
43160702554 161 120180 10000022 1098001 100004062




ANEXO C - Declaracao de produtor Modelo A

73

DECLARAGCAO DO PRODUTOR - modelo A

O absxo asenada .. . , portador do
CPF / CNPJ n* .y TespOnsivel pela
progriedade  rursd .. Wcalizada no municiplo

o . "o Estaco BBOGUIA QU O8 AWTAIL destnacos
20 abate no estabelecimanto nods [ / , a0

Nescidos @ crindos no Brasl. alimentados eachusvaments com vegelals @ sal mineral @ atendern o8
saguntas requstos

+ Nasceram e foram criados no Beasil, nos Estados :

* NAO recetaram simentos que coMenham 0ervacos 08 ofganiemos geneticamente modficados - OGM

+ Foram alimantados exchusivaments a pasto

* Ndo foram submetdos A aplicacho de hormédnos anabolizantes e/ou SINNoos

* Ndo forwm almentos com ragées que contntum proteinss de origem anemal (farinhas de came, 08sos.
sangue & gordura de mamiferos), & excecdo do Proteines ¢ Qorouras 00 iele |

* Nbo receberam “cama de frango’ como componants 0o Sus MmMentacho = |

* Nbo recaberam anlitidlicos e/ou subsNcEs anmacrobanas, Como promotones 08 crescmento |1,

¢ Quando submetidos & Matamento com medicamentos (pesticidas. antparasitanos, antbioticos,
vaoings, antinfamatirios @ outros) esles fran Indicados @ presonios por Médoos Veterindrios,
possuem uso autorzado e sbo regatrados pelo Messténo 08 Agooiure Pecudia e Abastecnento -~
MAPA @ seu parlodo de candrcia for rgorosamente respedado

Assinatura do Regresentante Legsl - Local @ data
Para uso exciusivo do Servio de Inspegao Federal
Roferente ) GTA(w)
N
Local o data
Assinatura e carimbo ¥
* Riscar 0 que nio for aplicavel

“ Informar todas as Uridades da Federagio nos quans 08 anmais foram criados, desde o nascmento
“ A assnalura e 0 canmbo deverm ser de coloragio ddorento da IMEressao.




ANEXO D - Declaragao de produtor modelo B

DECLARACAO DO PRODUTOR - modelo B

O abalso assinsdo T T — e s ) portador do
CPFICNPIP* ... — responsave’ pela
propnecade rura S locaizads no  muniipio

-, N0 Estade . BISEQUIA QUE OS aWNas deslinacos
00 abate Ne estabelecimendo mda [ . B0

Nasccos » criados no Brasil Jimertados sedusvaments com vegetals & sl mineral & atendem 08
segunies requisics

+ Nasceram @ forem oriedos ro Brasl nos Estados N
\ummumm-wmm oGm

+ Foram shmertados exciushaments & pesio v feceteram. Suarde confinamentio, suplementagdo
APENAS & Dass dw vegetas e 131 mreral

* N80 foram uemetcos 3 sphcacho de Normdncs IWDOLIANes S0y SIS0 ¢

* N foram alimernos com ragies Gue ConinVem proleras Or Crgem arvmal (farrmae O Carne, 0SB0s
SANJUE € QOrdura G Mamiferon) A ececlo de Drotenas ¢ Qorduras 2o lete

* N3O receburem ‘cama G FINg0" COMS COMPOnente B Wk Mimenagho

¢ N&O recaberam antinencos ein wbatinose SemoTtanas come promotores de aessmento |

¢ QUENGO Mbewidion 8 FalImErts Com meScETeton (PeS00RE, AntiaesRiion  aibiOlioos,
VOCINas. SrEinflamalinos & oulron) seies foram MSCI0OE @ PresOMos por MOADDE Velennaros,
POSLEM L3O Arizadn @ slo regetradon petd VMrudiro e Agroubas Peoslia ¢ Abasecimento -
MAPA @ 400 par 1000 do Cordncia Mo NGoroasments reagetedy

ASUNabaa 4o resgreadvs Lot o Oate
Purs unn eRciinive 00 Bervico Veternario Oficiad

As informegtes da propriedade de odgem des avimais refacionados ne (5) GTA(S) série o
e CONSEaNtes 1 deciragdo O produtor MOD-8 estdo arquivadies neste Sevvigo
w Todas as iInformag des sdo de wiew s responsabiidade do produtor

Local @ data

“A Bsnalea & 0 CAaNMES devem ser de ColOragio dfererte da Frgresabo
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ANEXO E - Certificado de lavagem e desinfeccdo de caminhdes
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Misistdeio da Agrculium, Pectsdeia o Abustecimesto
SIPADIARS
C SIF 2007
WS ALIGRITE-RS M 20800

CERTIFICADO DE LAVAGEM E DESINFECCAO

Certifico que o vekulo de placs ol o resportnald lidade do motonses
hY) fol devidamente lnvado ¢ desinfetado
o instalngdes eapoctiivm pan o fnnlidade no estabelecimento do MEB MARFRIG FRIGORIFICOS
BIRASIL SA L sobs SII 2007

Alegrete, de de 20

e L L T EITIT RIS NC"N((‘“"\'

Misdstério da Apriculiven, Pocudtin ¢ Abmivcinsnsso
SIPAIARS

SIF 2007
ALEGRETE-RS M 20800

CERTIFICADO DE LAVAGEM E DESINFECGAO

Cortifion gu o veloulo de placas ol g renpotma b Eighade domolorisin
S T4 devidamente kivido ¢ desinfetadn
oo (nsaloges especsfico pura o fnulidade no extnbedevimenio do MEN MARFRIC FIGORIVICOS
HIRASIL S/A , sobs SIF 2007

Alogrote, e e J0

B et PR M IR e e A

Nome ¢ Cargo

Minissdos di Agricultura, Pecubria ¢ Abmtecimento

Sll’A-’l)l*A'RS
:\Il{l"(?l)l: TE-RS N Ihe
CERTIFICADO DE LAVAGEM E DESINFECCAO
Curtifioogqoe o vekuso de places b a responsab lidade do rmetorisis
S, faldovidumente lvado ¢ desinfutino

o esabapden ool tions para o fsalklide ne estabelecimento do MEH MARFRIG FRIGORIFICOS
BUASIL S/A., wob SIF 2007,
Alegreto, o dhe 20

Bt B % M R . R g

Nomw ¢ Cargo




ANEXO F - Identificacdo individual de animal cadastrado no SISBOV

76

@ ¢ Ministério da Agricultura
\&n% Pecudria e Abastecimento

‘Documento de Identificagdo Animal

Nimero do Animal no SISBOV: 105430048437709
Nomero do manejo SISBOV: 843770

Raga: Composto Prop de de C: 19041349
Sexo: Macho Municiplo e UF:  lacurubi/RS

Data de Nascimento:  18/10/2009

Datade Cadastramento no SISBOV:  01/07/2010

Pais de Origem: BRASIL

Este animal cumpre com o dispasang na instrugdo Nomatva SDA n® 88, de 12 de dezembro de 2003

45D2CCBE24F 3660A4CFF458EAA41AEBF




ANEXO G - Boletim de necropsia

Boletim de Necropsia

Inspegio Federal Nt 2007

Espécie Rage Bexo
ldade Prooedénoin
Portencente a0 Lote n? Melo de Transporte

.....

" Oausn mortin ' olinlon

Obito: em_____ | | R 7T
Morte Natwrmt  [] taoritiondo [
Neoropala: em | | Horae
" Onuss Mortls:
Dingndntioo andtome patolégloo!
Destloo dado ao onddver:
Forno
eromalorio
de de
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ANEXO H - Ficha de controle dos currais

SERVICO DE INSPECAO FEDERAL - SIF N° 2007

FICHA DE CONTROLE DE CURRAL

CURRAL N*™

Espécie animal:

N* do lote: . 297§,
Numero de animais:
Municipio e Fstado de procedéncix

Nome da fazenda:

Nome do Proprietario]

Datadechegada: [/ i .

Hora de chegada / h

Data da Inspecio ante-mortens: =4 /
Hora da Inspecio ante-mortem / I

Assinatura do Inspetor Veterinirio

Amvinatuza do Impetm Veteriadno

Mok Cond Crcalar N° IO IX1 NN

Data da Reinspegdo ante-mortem: / SN N
Hora da Reinspecio ante-mortem: / h
Data do abate: ' [
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ANEXO | — Papeleta de inspecdo ante mortem de animais destinados a matanca

de emergéncia (Frente).

de “Ante-Mortem” de Animal
de

M
INSPECAO FEDERAL M+

N.‘chhaﬂnthbo.doMenmdom —

Eapdele » wexs 4o antms)

Naga Felagen

Partencents an late n."_

Rocobido hoja ne tatadelecinents D Liderads ne surrnl de “heervagie D

DADOS cCLiNiCOs

Fostura

Avprcto Extey Ller

-— - — e

Towporntura Pulsagae Novimentes respiratérion

Uintonus » Anormnlldades tonetataden

|
¢
;

Teterl sdrie

FARLE S MODKLO e B (v sanl
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ANEXO | — Papeleta de inspecdo ante mortem de animais destinados a matanca

de emergéncia (Verso).

Resultsdos enceontraden:

(Lonstes)

piagndetico firmado:

Deasting das caross:

Ovservugden:

Tetarinario




ANEXO J - Chapa n° 3 — Enfermidades nas patas
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ANEXO K - Papeleta modelo 4
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ANEXO K - Papeleta modelo 4

o P
2007

PAPELETA DE INSPEGCAO DE VISCERAS E
CONJUNTO CABECA-LINGUA

Espécie: BOVINOS
Data do abate: de de 20.......

Pr

ocedéncia

je1o0]

LLote

OYIVIOD

Hidatidose

Miocardite

— T -
]
.

LCommumcl»

Pericardite

SAQWINd

Congestio

Asp. de sanguc

Asp. contetido

Enfiserna

—

ﬁdﬂtidou

soavou

| Conlumnu;lo

Congestio

Fuc:olou

‘Hidatidose

Peri-

Hepatite
Teleangiectasia

Contaminagio

SVOONIT | s¥Haav)

Contaminagio

Cases de Hidatidose
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ANEXO L - Etiqueta de sequestro
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ISTERIO DA AGRICULTURA
ico de Inspegio Federal n° 2007

EQUESTRADO

Ass. Veterinario | Dat

Observagoes:

ISTERIO DA AGRICULTURA
ico de Inspegdo Federal n® 2007

EQUESTRADO

Série A

SEQUESTRA

CONDENADO

Série A
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ANEXO M - Papeleta modelo 6

GRAS CONTROLE DE CARCACAS DESTINADAS
wcouso) AQ APROVEITAMENTO CONDICIONAL (TF / C)
SI¥,
Data do Abate: |
Total dos animais abatidos:
{ Nimero o
da carcaga| Lote @ Destino | Med.vet. L Qe TE
No abate N° no SISBOV a5 CAmar

; : = : S i , e
2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

TF - Tratamento pelo frio (dez dias em temperatura de congelamenio}

C - Esterilizacdo pelo calor, para produgio de conservas.

No final do abate copia deste registro seré repassada ao funcionédrio da Balanga ainda em depandéncias do
matadouwro para consoiidar & rastreabiidade.
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ANEXO M - Etiqueta de sequestro série “B”

STERIO DA AGRICULTURA
de Inspegio Federal n® 2007

TERIO DA AGRICULTURA

Série B Ass. Veterindrio

SEQUESTRA

Observagoes:

CONDENADO

Série B




